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  )، فاتح١٢ ،T.Aخط (يترك فراغ واحد 
  

  ) )غامق، ١٨ ،T.Aط  المقدمة
ات القياسـية  ـإعداد المواصف يتم  ردن، حيث   لأردنية هي الهيئة الوطنية للتقييس في ا      لأمؤسسة المواصفات والمقاييس ا   

 المعنية بموضوع    للجهـات الرئيسية   من أعضاء ممثلين   مشكلةً  عادةً للجانوتكون هذه ا  .  من خلال لجان فنية    الأردنية
 هـذه   والملاحظـات حـول   رأي  ـداء ال ـة، ويكون لجميع الجهات المعنية بموضوع المواصفة الحق في إب         ـالمواصف
  للمواصفاتردنية موائمةلأا القياسية ل المواصفـاتـ سعياً لجع،مشروع التصويت  تعميمفترة وذلك أثناء   ،المواصفة
جل إزالة العوائق الفنية من أمام التجارة وتسهيل انسياب أمكان وذلك من لإ قدر ا   والإقليمية والوطنية  الدوليةالقياسية  

  .السلع بين الدول
  

: ٢، الجـزء    ٢/٢٠٠٥-١تتم هيكلة وصياغة المواصفات القياسية الأردنية وفقاً لدليل العمل الفني لمديرية التقيـيس              
  .* وصياغة المواصفات القياسية الأردنيةقواعد هيكلة

  
المواصفة القياسية الأردنيـة   دراسة مشروع ب ١٠ها  ـ ومنتجات للُّحوم  الدائمة اللجنة الفنية  على ذلك فقد قامت      وبناءً

المـشروع   باعتمـاد   وأوصت ،اللُّحوم صحة لشؤون   العامةالمبادئ  ـ   منتجااو اللُّحومب  الخاصة ١٩٨٤/٢٠١١
من قانون المواصـفات  ) ١٢(بند ) أ( فقرة )٥(لمادة  ل استناداً   وذلك ١٩٨٤/٢٠١١ كمواصفة قياسية أردنية  عدل  الم

  .٢٠٠٠ عام ل٢٢والمقاييس رقم 
  

 ،٥٨/٢٠٠٥رقم  هيئة الدستور الغذائيلمواصفة  تبنـي معدل ١٩٨٤/٢٠١١تعتبر هذه المواصفة القياسية الأردنية 
في الهوامش إلى ) |(، باستخدام طريقة الترجمة، حيث تشير الخطوط العمودية المفردة حومللُّ الجيدة الممارسات مدونة

كما تشير ، إدخالها على نص هذه المواصفة القياسية الأردنية والموضحة في الملحق وأتم التعديلات الفنية الوطنية التي 
 في الهوامش إلى التعديلات الهيكلية التي تم إدخالها على نص هذه المواصفة القياسية )M (الخطوط العمودية المتقطعة

 مسؤولة عن الترجمة مع الأخذ ١٠ هاـجاتت اللجنة الفنية الدائمة للحوم ومن، وتعتبرالأردنية والموضحة في الملحق وب
  .بعين الاعتبار متطلبات اللغة العربية

  
  
  
  
  
  

  ـــــــــــــــــــــ

  .قيد التعديل*



 
  

  المدخل
  )، غامق١٨ ،T.Aخط ( 

 المنقولة عـبر    الأمراض أنواع أنعلى الرغم من    ، و للإنسان لأمراضا م من  لعدد مه  لناق بشكل تقليدي    للُّحوماعتبر  ت
هذه المشكلة   أن إلا ،التصنيع و الإنتاج مع تغير طرق     تقد تغير  العامة الصحة على   مهم و التي لها تأثير مباشر    و اللُّحوم

الكائنـات الحيـة     حيث تمت دراسة     الإنسانة على   ديالرص عبر الدراسات الوبائية و    أثبااقد تم   ما زالت مستمرة و   
  و.Salmonella spp   و  Escherichia coli O157:H7 (  مثـل  اللُّحـوم المنقولـة عـبر   و المُمرضـة 

Campylobacter spp.  وYersinia enterocolitica.(  
 مثل العامل المـسبب لمـرض      أخرى بدأت بالظهور     مخاطرن  إالفيزيائية ف يميائية و الك و ةيويالحلمخاطر   ا إلى بالإضافةو

توقعـات  ب تـرتبط    اللُّحـوم سلامة  سائل المتعلقة ب   الم أنكما  .)جنون البقر  ( في البقر  سفنجي الإ الاعتلال الدماغي 
  .امنتجا واللُّحومصلاحية   بخصوصالمُستهلك
  مطبقـة  الصحية الإجراءات تكون   أن اللُّحوم صحة بشكل معاصر فيما يتعلق ب     تحليل الخطر النهج القائم على    يتطلب  

 تقليـل المخـاطر   إلى الإجراءاتالغذائية بحيث تؤدي هذه      السلسِلَة في   اللُّحومصلاحية  على النقاط المتعلقة بسلامة و    
  .منهجية علمية أسس و علىتحليل الخطر وبحيث يعتمد  بشكل كبيرالأغذيةطة نقولة بواسالم

 ،اللُّحومسلامة   و صحةهو مكون مهم في الحفاظ على       ) لهسبا(ضبط النقاط الحرجة    يل المخاطر و  تحلتطبيق مبدأ    إن
الأغذية لمستوى المخاطر في     مدى الضبط    إثباتبواسطة   اللُّحوم صحة المتعلقة ب  صرة المعا  نجاح البرامج  يمكن قياس كما  

التي تعطي نتائج غير    فصلة و  قياس م  أدوات من استخدام     بدلاً المُستهلكالتي يتم ربطها بالمستوى المطلوب من حماية        و
  .معروفة
 تحيث تتواجد مجموعة من الأخطار في قطاع الحيوانـا        ،للُّحومتبطة با للأخطار المر  مصدر مهم    الأولي الإنتاجيعتبر  
  .الأوليالإنتاج  عمليات مما يؤدي إلى تحديات كبيرة لضبط هذه المخاطر أثناء للذَّبحالمعدة 

 ـE. coli O157:H7 (وأمثلة على هذه المخاطر     Salmonella spp. ـ (Campylobacter spp.ضافة إلى مخاطر  بالإ
  .فيزيائية كيميائية وىأخر

بإدارة  عند أخذها لجميع الخيارات المتعلقة       للُّحوم ا صحة بان  منهجية تحليل الخطر ل      رالأخذ بعين الاعتبا  كما وينبغي    
  .الأولي اجالإنتذلك عند تطبيقها على مراحل والمخاطر، يكون لها تأثير مهم لتقليل المخاطر 

تتيح  و  المعتمد على تحليل الخطر    للُّحوم ا صحة تسهل تطبيق برنامج     للذَّبح المعدة   تتوفر المعلومات المتعلقة بالحيوانا    إن
حيث تظهـر   ، من الحيوانات  محددلعيوب في قطاع    ايل إجراءات تفتيش لتناسب أنواع ومدى انتشار الأمراض و        تفص

فحص مراضية الحيوانية المشتركة والتي لا يمكن الكشف عنها في حالات ال          لإاية هذه المعلومات في حالات العوامل       أهم
مثـال التعـرض إلى أكيـاس مـن         ( إجـراءات خاصـة      لاتخاذبالتالي تظهر الحاجة    الروتيني الحسي أو المخبري و    

Cysticercus bovis.(  



  

 

 صـحة الحيـوان    وتحافظ على أهدافتحققللخ ا لديها الصلاحيات في المس التيالجهاتي فان   ـعلى المستوى الوطن  
 أهداف المحافظـة علـى      تحققحيث ت . الأردنية هي المعنية بشكل كبير بتطبيق هذه المواصفة القياسية          العامة الصحةو

كما تعتبر المسالخ  . في المسالخ  الذَّبح بعدو قبل   إجراؤها التي يتم    الفحوصفي   محدد بشكل   العامة الصحةصحة الحيوان و  
ذي بغض النظر عن التداخل ال     المشتركة، و  الإمراضية عواملال المتعلق بصحة الحيوان و    ءالاستقصا في عمليات    الأساس

 المتعلقة  الأنشطةودمج  نه من المهم الاهتمام باستمرارية      إ من جهة ف   لأكثر في الصلاحيات المعطاة     حصولهمن الممكن   
  .العامة الصحة ونصحة الحيوافظة على بالمحا

  
  
  
  
  



 ٢٠١١/ ١٩٨٤ تع 

١/٧٥   

  للُّحوم اصحة لشؤون العامةالقواعد   ـاللُّحوم ومنتجاتـها
 

    اال-١
  

 بجميـع أشـكالها   للُّحـوم  إنتاج ا التي من شأا ضمانالصحية الأسس  عالأردنية بوض تختص هذه المواصفة القياسية     
 بأسـواق  انتهاءًية المختلفة و  التصنيع بالخطوات   مروراً و  السليمة  من الحيوانات الحية   اهزة ، بدءاً  و المصنعةالطازجة و 
 التي أقرت صـلاحيتها     ومللُّحأن هذه ا  وبحيث   ، للمستهلك، بأسلوب صحي من حيوانات سليمة صحياً       رالبيع المباش 

 خلال التجهيز أو النقـل أو       الصحيةسلامتها من الناحية      لا تعامل بأية طريقة قد تضر بجودا أو        البشريللاستهلاك  
  .التخزين أو التداول

الحيوانات تشمل   الأردنيةه المواصفة القياسية     في هذ  ا المشار له  للُّحومان  إ، ف  الأردنيةالمواصفة القياسية    هذا   لأغراضو
  . أو التي تم اصطيادها في البريةللذَّبحالتي تمت معاملتها بالطرق التقليدية 

مان اسـتمرار   التي من شأا التأكد من ض      الإجراءات التي يجب إتباعها و     الأردنيةه المواصفة القياسية    هذتضمن  تكما  
 للأحياء قتل   عملياتأو إلى   خاصة للمنتجات التي لا تتعرض للحرارة        و المُستهلك من قبل    هصلاحية المنتج عند  تداول    

  .الاستهلاكالدقيقة قبل 
   

    المراجع التقييسية-٢
  

في حالة الإحالة المؤرخة تطبق الطبعـة المـذكورة   . التالية لا يمكن الاستغناء عنها لتطبيق هذه الوثيقة  الوثائق المرجعية   
، )متضمنة أي تعديلات  (أما في حالة الإحالة غير المؤرخة فتطبق آخر طبعة من الوثيقة المرجعية المذكورة أدناه               ، فقط

  . فهارس للمواصفات السارية المفعول في الوقت الحاضرعلماً بأن مكتبة مؤسسة المواصفات والمقاييس تحتوي على 
  . على عبوات الأغذيةالمعيار العام لوضع بطاقة البيانـ  ، بطاقة البيان٩ المواصفة القياسية الأردنية -
  .الشرب مياه ـ  المياه ،٢٨٦ية  المواصفة القياسية الأردن-
  . صحة الأغذية لشؤونالعامة ـ القواعد الصحية، الاشتراطات ٤٩٣الأردنية المواصفة القياسية  -
  .)الحلال(الخطوط التوجيهية لاستخدام مصطلح  ـ  بطاقة البيان،١٤٧٥ المواصفة القياسية الأردنية -
  .متطلبات أي منشأة في سلسلة الغذاء ـ ، نظم إدارة سلامة الغذاء١٧١٦ة القياسية الأردنية المواصف -
  .مارسات التغذية الجيدة للحيوانالأعلاف ـ الم، ١٩٦٥ المواصفة القياسية الأردنية -
  .٢٠٠٥لسنة ) ٢( تعليمات شهادات المطابقة للمنتجات غير الأردنية رقم -
  .٢٠٠٢لسنة ) ٤(المنتجات المحلية رقم  شهادات مطابقة تعليمات -
  .٢٠٠٧لسنة ) ٤( تعليمات علامة الجودة الأردنية رقم -
   
  



  )، غامق١٠ ،T.A خط ١٩٨٤/٢٠١١ تع 
 

٢/٧٥  

  

  )١  المصطلحات والتعاريف-٣
 ٤٩٣ في المواصفة القياسية الاردنية      ة الوارد  المصطلحات والتعاريف  ستخدمتة  القياسية الأردني  هذه المواصفة    لأغراض

   :بالاضافة الى ما يلي
١-٣  

  المسلخ
  لبشريا كللاستهلاتجهيزها فحصها ووة محددحيوانات  بذبح م للقيا،ةمدهيئة معتمسجلة من قبل  وةمدمنشأة معت

٢-٣  
  الحيوان

  : أي حيوان من الأنواع التالية
  ) والماعزالضأنالأبقار و: مثال( ) المستأنسةتاترا (ذوات الظلف  •
  )الحصان: مثال(وحيدة الحافر المستأنسة  الحيوانات  •
  )الدواجن: مثال(  في المزارعالمُرباةالداجنة الطيور   •
  )النعام:  مثال( في المزارع المُرباةنة ودجالمغير  الطيور  •
  )الأرنب:مثال( ياتنبالأر  •
  الطرائد في البرية  •
  .ةمد المعتالسلطَة حيوانات أخرى يتم تحديدها من قبل أية  •
٣-٣  

  الذَّبحقبل  الفحص
 سـلامتها   قبل إعطـاء قـرار بـشأن       الحية   تالحيوانا على   طبيب بيطري  قبل   تتم من الاختبارات التي    و الإجراءات

  للذَّبح صلاحيتهاو
٤-٣  

  الذبيحة
   والتجهيزالذَّبح الحيوان بعد مجس

  
  
  
  



 ٢٠١١/ ١٩٨٤ تع 

٣/٧٥   

٥-٣  
  )٣ الكيميائيةالمتبقيات 

  المبيدات الحشرية جميع المتبقيات من الأدوية البيطرية و
٦-٣  

  )٣ ةمدسلطة معت
 المتطَّلبـات تنفيـذ  وتشمل مسؤولياا وضـع و  ،   للُّحومسلامة ا  و صحةلضبط   من قبل الحكومة     مكلفة جهة رسمية 

  اللُّحوم صحةالتنفيذية الخاصة ب
٧-٣  

  ةمدهيئة معت
   للُّحوما صحةب المتعلقة الأنشطة بضبط  للقيامعتمدةالم سلطَةالهيئة معترف ا رسميا ومكلفة من قبل 

٨-٣  
  مؤهلشخص 

 مـن قبـل   ةددالمحيخضع للمتطلبات  وإليهلى تنفيذ المهام الموكلة     عالقدرة  شخص لديه التدريب والمعرفة والمهارات و     
  مدة المعتالسلطَة
٩-٣  

  )مرفوض(منتج مصادر 
 غير قابل   أو غير صحي    بأنه  عليه الحُكم وتم   مدةسلطة معت  أو مؤهلفحصه من قبل شخص     ينته و  معا تالمنتج الذي تم  
   التخلص منه بطرق مناسبةيتطلب الذيو البشريللاستهلاك 

١٠-٣  
  الملوث

التي من الممكـن   تم انتقالها إلى الأغذية دون قصد و أخرىة أو كيميائي أو أي مادة غريبة أو أي ماد حيويعامل  أي  
  أو صلاحية الغذاء  أن تشكل ديد لسلامة

  

  
  ـــــــــــــــــــــ

  .، الطبعة الرابعة عشردليل الإجراءات لهيئة الدستور الغذائي )٢
 لأغـراض  المطابقة شهادات   إصدار  عمليات  حيث تستند  ،اللُّحوم تجارة   التأكيد الرسمي في مجال    توفر    في الأردن  ة المعتمد اتالسلط )٣

وتعليمات شـهادات  ٢٠٠٢لسنة ) ٤( شهادات مطابقة المنتجات المحلية رقم       تعليماتعلى     والتجارة الحرة  امةالع الصحةالمحافظة على   
ستند علـى تعليمـات وزارة      تالماشية الحية   و المحافظة على صحة الحيوان   بينما  ،  ٢٠٠٥لسنة  ) ٢(المطابقة للمنتجات غير الأردنية رقم      

  .لحيةاستيراد الماشية اتصدير و لنقل والزراعة



  )، غامق١٠ ،T.A خط ١٩٨٤/٢٠١١ تع 
 

٤/٧٥  

  

١١-٣  
  مرض أو عيب

  الصلاحيةأو / والسلامةأي اختلالات تؤثر على 
١٢-٣  

  تجهيز
  أجزاء قابلة أو غير قابلة للأكلالي لجسم الحيوان إلى ذبيحة وتالمتالفصل 
١٣-٣  

  التوافق
   أو صلاحية الأغذية/ وسلامة أهدافنفس  قيقتح على  المختلفةللُّحوما صحةقدرة أنظمة 

١٤-٣  
  المُنشأة

 صـحة بـشؤون  تنفيذ الأنشطة المتعلقة ل مدة المعتالسلطَةمسجلة من قبل  ومدة معتالتي تكونة ومحددبناء أو مساحة  
  للُّحوما
١٥-٣  

  المُنشأة مشغل
  للُّحوم اصحةبشؤون التنظيمية الخاصة لمتطلبات ا تحقيقالتأكد من و المُنشأةالرقابة على مسؤول عن شخص مدرب 

١٦-٣  
  الأغذيةسلامة هدف 

   يساهم في درجة الوقاية المناسبةأور الذي يوفِّ الاستهلاك وعند في الغذاء تركيز مخطرأو /الحد الأقصى لمدى تكرار و
١٧-٣  
   الخامللُّحوما
للمحافظة على دف  تيالالتغليف وعاملات التعبئة ولم سوى )بخلاف التبريد(الحفظ دف  امعاملتهتتم لم  تيال للُّحوما

  االخصائص الطبيعية له
١٨-٣  

  مستودع الطرائد
مـن  ذا الغرض   لهسجلة  الم و مدةعتالم المُنشأةقبل نقلها إلى    للطرائد البرية التي تم اصطيادها      المؤقت   التخزين    فيه يتمبناء  
  ةمد المعتالسلطَةقبل 

  



 ٢٠١١/ ١٩٨٤ تع 

٥/٧٥   

  
١٩-٣  

   الجيدةالصحية الممارسات
جميع المراحل من سلسة صلاحية الغذاء خلال  وةالإجراءات اللازمة لضمان سلامظروف والجميع الممارسات المتعلقة ب

  الغذاء
  ]٢[ تم اقتباس التعريف من المرجع الببليوغرافي :ملاحظة

٢٠-٣  
  الخطر
   صحة على اليـتأثير سلبسبب احتمالية حدوث ييمكن أن لغذاء ا في ظرف أو أو كيميائي أو فيزيائي حيويعامل 

  ]١[ الببليوغرافي  تم اقتباس التعريف من المرجع:ملاحظة
٢١-٣  

  الصياد
  تجهيز جزئي للطريدة أو أو تصفية الدم أو إزالة جزئية للأحشاء /و باصطياد يقومشخص 

٢٢-٣  
  غير قابل للأكل

 غير قابل للاسـتهلاك     بأنه  عليه الحُكم وتم   ةمدسلطة معت  أو مؤهلفحصه من قبل شخص     المنتج الذي تمت معاينته و    
   البشري
٢٣-٣  
  المصنعة للُّحوما

تعود تحمل هذه  ، بحيث لامسبقاًعة التي تم تصنيعها من منتجات لحوم مصن أو    الخام للُّحوماالمنتجات الناتجة من تصنيع     
  حم الطازجاللّلمنتجات صفات ا
٢٤-٣  
  للُّحوما

صلاحيتها التي تم إقرار سلامتها وأو البشرية للاستهلاك جميع أجزاء الحيوان المعد  
٢٥-٣  

  للُّحوم اصحة
   الغذائيةالسلسِلَة جميع مراحل  خلالللُّحومصلاحية االظروف اللازمة للتأكد من سلامة والإجراءات وجميع 

  



  )، غامق١٠ ،T.A خط ١٩٨٤/٢٠١١ تع 
 

٦/٧٥  

  
٢٦-٣  
  المحضرة للُّحوما

  )ضافات أو مواد غذائيةمثل البهارات أو المُ( الذي تمت إضافة مكونات أخرى له  الخاممحاللّ
٢٧-٣  
  اًميكانيكيزوعة ـ المنللُّحوما

 ،أو من الطيـور  العظم من الذبائحنزع ت عمليا حول العظام بعد ة الموجود للُّحوماعليه من   الذي يتم الحصول     جالمنت
  التي تؤدي إلى تغير أو فقد نسيجية الألياف العضلية باستخدام طرق ميكانيكية و

٢٨-٣  
  ة المفرومومللُّحا
   إلى قطع صغيرةا تم تحويلهتيال العظم وةزوعـ منللُّحوما
٢٩-٣  

  مفتش رسمي
 السلطَة من قبل  عتراف به  واعتماده أو الا    يتم تعيينه  للُّحوم الصحيةمدرب بدرجة ملائمة في النواحي       و مؤهلشخص  

  ةمدسلطة معت بالنيابة عن أو تحت إشراف للُّحوم اصحة التي لها علاقة بعملياتالب للقيام ةمدالمعت
٣٠-٣  

  يالحس الفحص
  العيوبق في الكشف عن الأمراض والتذوالنظر واللمس واستخدام حواس الشم و

٣١-٣  
  معيار الأداء

 إجـراءات  بواسطة تطبيق واحد أو أكثر من        والذي يجب تحقيقه   في الغذاء    تركيز مخطر أو  /وأثير الناتج عن تكرار     الت
  سلامة الغذاء أهداف الأداء أو  أو تحقيقذلك للمساهمةالضبط و

٣٢-٣  
  الأداءهدف 

الذي يساهم  الغذائية قبل الاستهلاك والسلسِلَةة في محددخطوة عند طر في الغذاء تركيز مخأو /ولتكرارية  الحد الأقصى
   حيثما كان ذلك قابل للتطبيق أو الحد المناسب من الحمايةغذاءسلامة الهدف  يحقق أو
  
  



 ٢٠١١/ ١٩٨٤ تع 

٧/٧٥   

    

٣٣-٣  
  الذَّبحبعد  الفحص

  مـدى صـلاحيتها    إقـرار   دف الذبيحة  على جميع أجزاء    بيطري طبيبفحص يتم إجراؤه من قبل      أي إجراء أو    
  للاستهلاك البشري

   .عتمدةتقررها السلطة الم الأخرىالإجراءات والفحوصات هذا الفحص بالإضافة إلى : ملاحظة
٣٤-٣  

  الأولي الإنتاج
النقل  الصيد و  عملياتنقلها إلى المسلخ أو      إنتاج الحيوانات و   عملياتالتي تضم    الغذائية و  السلسِلَةجميع الخطوات في    

   مستودعات الطرائدإلىللطرائد 
٣٥-٣  

  ةعمليضبط ال
  للُّحومصلاحية ا سلامة وتحقيقاللازمة ل الإنتاج وعمليات خلال المطبقةالظروف ات وجميع الإجراء

   .الذَّبحقبل وبعد ا العملية تضم الفحوصات م: ملاحظة
٣٦-٣  

   معيار العملية
الذي يمكن تطبيقه لتحقيق هدف أو      خطوة معينة و  عند  ) الوقتمثال الحرارة و  (لعملية  ا  الذي يضبط  فيزيائيالعامل  ال

  معيار الأداء
  . هذه المواصفةلأغراض  فقطيستخدم هذا التعريف: ملاحظة

٣٧-٣  
  توكيد الجودة

لى تحقيق  قادرة عالحاجة أاالتي تثبت عند التي يتم تنفيذها داخل نظام الجودة و       لها و  خطَطالمجميع الأنشطة المنهجية و   
  متطلبات الجودةتحقيق قادرة على درجة كافية من الثقة أن الكيان أو الجزئية 

  .]٣[تم اقتباس التعريف من المرجع الببليوغرافي : ملاحظة
٣٨-٣  

  نظام توكيد الجودة
  توكيد الجودةلتحقيق  الموارد اللازمة وعملياتالالإجراءات والنظام الذي يضم الهيكل التنظيمي و

  
  



  )، غامق١٠ ،T.A خط ١٩٨٤/٢٠١١ تع 
 

٨/٧٥  

٣٩-٣  
  الخام محاللّ
  ميكانيكياًزوعة ـ المنللُّحوماو أ المفرومة للُّحوماو أ ةالطازج للُّحوما

  . في اللَّحم الخام الدقيقة الممرضةالأحياء تقليل إلىدف  العمليات والمداخلات التي لا يستبعد هذا التعريف: ملاحظة
٤٠-٣  

   للأكلةاهزالج المنتجات
  دون الحاجة إلى خطوات إضافية لقتل الأحياء الدقيقةعدة للاستهلاك بالمالمنتجات 

٤١-٣  
   على أساس الخطرمبني

  تحليل الخطر على مبادئ  تم تطويره بناءًعملياتلل معيار  أي أوأداءمعيار  أو أي هدف
  .يستخدم هذا التعريف فقط لأغراض هذه المواصفة: ملاحظة

٤٢-٣  
  البشريللاستهلاك آمن 

يطابق  و المناسبة لطريقة الاستعمال النهائي للمنتج    متطلبات سلامة الأغذية و    عن طريق تطبيق جميع      إنتاجهأي منتج تم    
   الإنسانصحة لةبنسب مؤذيمخاطر لا يحتوي  ومحددخطر طر لمالإنتاج المبنية على أسس دراسة الخمعايير الأداء و

٤٣-٣  
   القياسية يةتشغيلالالصحية  جراءاتالإ

 قبـل   ةددالمحللمستويات   ، تطهيرها الضرورةعند  الأجهزة و و الأدواتوالمرافق  ق للتأكد من نظافة الأفراد و     نظام موثّ 
   ت التشغيلعملياأثناء و
٤٤-٣  

  البشريصالح للاستهلاك 
يحقـق  يتوافق مع الاستعمال المقـصود و     وحسب اشتراطات هذه المواصفة     إنتاجه تحت ظروف صحية و    أي منتج تم    

  العيوببالنسبة للأمراض و ةمدمعتهيئة   قبل منةددالمحعايير الم
  ).الحلال(الخطوط التوجيهية لاستخدام مصطلح - بطاقة البيانة مواصف، على الاستعمال المقصودمثال :ملاحظة

  
  
  
  



 ٢٠١١/ ١٩٨٤ تع 

٩/٧٥   

  

٤٥-٣  
  التثبت

بـشكل  و الغذاء قادرة صحةت ضبط المخاطر في إجراءاحد  أ لضبط   ةالحصول على دليل موضوعي أن التدابير المتخذ      
خطر إلى الحدود المناسبةمستمر على ضبط هذا المال وفع     

  .يستخدم هذا التعريف فقط لأغراض هذه المواصفة: ملاحظة
٤٦-٣  
  قتحقّال

  الأنظمة والمتطَّلبات بتطبيق مقة مدى الالتزا لمطابةمدو هيئة معتأسلطة  تقوم اأنشطة 
٤٧-٣  

  قحقّتال متابعة عمليات
 للتأكد  الوقائية التصحيحية و  عملياتالتشمل  و النظام   مشغلمن قبل    عملياتضبط ال لأنظمة   عملية المراجعة المستمرة  

  ةالأنظمالالتزام ب والمتطَّلبات تحقيقمن 
٤٨-٣  

  مفتش بيطري
ة مـن  محددكما هي    للُّحوم ا صحة تتعلق بشؤون أنشطة رسمية     بتنفيذ قومالذي ي كبيطري و  مهنيا مؤهل مفتش رسمي 

  ةمد معتئةقبل هي
   . المحافظة على صحة وسلامة الحيوانفأهداسؤول عنها الطبيب البيطري تحقيق  المالأنشطة تضم أنيمكن : ملاحظة

 

  المتطَّلباتو العامة المبادئ -٤
  امـ ع١-٤
بما لأطراف المعنية ميع ايجب أن يكون لج والبشري للاستهلاك ةصالح وةصحي وة آمنللُّحوماكون  تأن  يجب   ١-١-٤

 ـ اصةالخ المتطَّلباتى  ـ تعن أن، كما ينبغي    ذا الهدف تحقيق ه  ل  فاعلاً  دوراً المُستهلكالصناعة و  الحكومة و  فيها صحة ب
 وغيرها من الخصائص المرتبطـة      ة الفيزيولوجي الأمراضعلم  ة والفيزيائية و  ة والكيميائي يويالأغذية بالمخاطر الح  ة  موسلا

  .)٣  للاستهلاك البشرياللُّحومبصلاحية 
  
  
  ـــــــــــــــــــــ 

 الخصائص الفيزيولوجية المرضـية      وكذلك  المخاطر الصحية والكيميائية والفيزيائية    اللُّحوم الخاصة لصحة    المتطَّلبات تعالج   أنينبغي  ) ٣
  .ة بصلاحية اللحم للاستهلاك البشريوغيرها من الخصائص المرتبط



  )، غامق١٠ ،T.A خط ١٩٨٤/٢٠١١ تع 
 

١٠/٧٥  

  

 وأن يكون من ضـمن      اللُّحوم صحة سلطة قانونية لوضع وتفعيل أنظمة       عتمدة ينبغي أن يكون للسلطة الم     ٢-١-٤
 إنتاج لحوم سـليمة     المُنشأة مشغلنه من مسؤولية    أ، كما    والأنظمة المتطَّلبات من تطبيق جميع هذه      التثبتمسؤولياا  

ي من قبل الأطـراف المعنيـة       ـ ، لذلك ينبغي توفر التزام قانون      اللُّحوم صحة ومتماشية مع أنظمة متطلبات      ومناسبة
  . بأية معلومات أو مساعدة مطلوبةعتمدة المالسلطَةلتزويد 
 كوني أن كما ينبغي  ،العامة صحة هو المحافظة على ال    للُّحوما صحة  لبرامج ي أن يكون الهدف الرئيس    ينبغي ٣-١-٤

خذ بعين الاعتبار   يؤ أنو الإنسان، صحة على   للُّحوم المصاحبة   للأخطار على تقييم علمي     نـي هذه البرامج مب   أساس
  . ذات العلاقةالأخرى الأنشطة والمراقبة وبالأبحاث ةددمح سلامة الغذاء كما هيمخاطر جميع 
لـبرامج  التنفيـذ   عند الضرورة عند التخطيط و     ما أمكن و    لسلامة الغذاء  تحليل الخطر  تطبيق مبادئ    ينبغي ٤-١-٤

  .للُّحوم اصحة
  .]٣[الببليوغرافي جع نة دستور الأغذية مذكورة في المرضمن أطر لج لتحليل المخاطر وتطبيقها العامة الأسس: ملاحظة

 وذلك  الخطر تحليل أساسهالمنهجية  أمكن تبعا   ما   سلامة الغذاء   صياغة أهداف  ةمد المعت السلطَةينبغي على    ٥-١-٤
  .العامة صحة الأهداف المطلوب لتحقيق بط المخطرمستوى ضلتحديد 

 السلـسِلَة خلال جميع المراحل في     للمخاطر  الأقصى  الحد   عملياً للُّحوم الصحية المتطَّلباتنبغي أن تضبط    ي ٦-١-٤
بحيث يمكن استخدامها لصياغة  للُّحوم الأولي الإنتاج من المتوفرةين الاعتبار المعلومات الأخذ بعكما وينبغي  .  الغذائية

  . للُّحوم اههذمصدر يوانات على قطاع الحالمخاطر مدى انتشار  على أنواع و بناءًللُّحوم الصحية المتطَّلبات
٧-١-٤ لطبق ينبغي أن يغشأة مهذهينبغي تطبيقوكما ،)الهسب(  تحليل المخاطر وضبط النقاط الحرجة مبادئالمُنش  
 السلـسِلَة  من خلال جميـع مراحـل        الصحيةالتدابير  تنفيذ الإجراءات و  تخطيط و في   عملياًإلى الحد الأقصى    بادئ  الم

  .الغذائية
 للُّحوم ا حةصفي الأنشطة المتعلقة ب   المشاركين   بتحديد دور جميع الأشخاص      ةمد المعت السلطَةينبغي أن تقوم     ٨-١-٤

  . ، بما في ذلك الدور الخاص بالمفتش البيطريمناسباًذلك كان حيثما 
هـو  كمـا  و للُّحـوم  اصحة ومدربون بالأنشطة المتعلقة ب    بدرجة كافية  ونمؤهلينبغي أن يقوم أشخاص      ٩-١-٤

   .ةمد المعتالسلطَةف من قبل معرمطلوب و
سحب الواقع لتتبع و  رض  أ ى لديه أنظمة عل   المُنشأة مشغل من أن    التثبت ب مدة المعت السلطَةأن تقوم    ينبغي ١٠-١-٤

للاستفادة مـن   الأطراف الأخرى المعنية    ين و المُستهلكمع    التواصل ينبغيكما  . الغذائية السلسِلَة من   للُّحوممنتجات ا 
  .مناسباً ذلك  كانحيثما هذه المعلومات

قطاع والتي تجري على السكان  تستباناالإ من نتائج المراقبة و   ة، الاستفاد مناسباًحيثما كان ذلك    وينبغي   ١١-١-٤
  .عند الضرورة للُّحوم الخاصة باالصحيةأو تعديلات للمتطلبات / إجراء مراجعات لاحقة ومعالحيوانات، 



 ٢٠١١/ ١٩٨٤ تع 

١١/٧٥   

  

أن تقوم هذه   و،  مناسباًحيثما كان ذلك     البديلة و  الصحية تعترف بالتدابير    أن ةمد المعت السلطَةينبغي على    ١٢-١-٤
 الـسلامة  النتائج المرجوة مـن حيـث        تحققالتي   و للُّحوم ا صحة التدابير الخاصة ب    هذه النشر عن بالإعلان و  السلطَة

  .للُّحوم الممارسات العادلة في تجارة اسهلت والصلاحيةو
  

  الأولي الإنتاجمراحل  -٥
الخاصة  الأردنية    القياسية هي مكملة لما ورد في للمواصفة     المواصفة القياسية الأردنية    القواعد الواردة في هذه     لأسس و ا

  .٤٩٣ الأغذية رقم صحةن  لشؤوالعامةبالقواعد 
  الأولي الإنتاج والمطبقة أثناء للُّحوم اصحة مبادئ ١-٥
تساهم في المحافظة على  بحيث تؤدي إلى تقليص احتمالية إدخال المخاطر و  الأولي الإنتاج  مرحلة  إدارة يينبغ ١-١-٥

  .البشري للاستهلاك للُّحومصلاحية اسلامة و
  عملياً و مناسباً حيثما كان ذلك     ةمد المعت السلطَةو للُّحوم الأولي الإنتاجأنظمة من قبل قطاع      تأسيس  ينبغي ٢-١-٥

يمكن أن تؤثر التي ي وـ في القطاع الحيوان تتواجدأن  التي من الممكن    المخاطر  ب المتعلقة المعلومات   توفيرومقارنة  لجمع و 
  .للُّحومصلاحية اعلى سلامة و

 مراقبـة العوامـل  معترف ا لـضبط و  غير رسمية أوبرامج رسمية  الأولي الإنتاجمراحل  تتضمن أن  ينبغي ٣-١-٥
 ينبغي الإبلاغ   أيضاً كانت الظروف مناسبة و    حيثو  المحيطة البيئةي و ـفي القطاع الحيوان   المشتركةالحيوانية  مراضية  لإا

  .حسب الإجراءات المتعارف عليها الأمراض  هذهعن
سـلامة   و صـحة   وعلى سبيل المثـال    الأولي الإنتاجلمراحل  ة  الجيد الصحيةينبغي أن تتضمن الممارسات      ٤-١-٥

 هـذه   نتـضم ت أنكما وينبغي    ،العوامل البيئية ذات العلاقة   مكوناا و الأعلاف و العلاجات و  لاتوسج اتالحيوان
  .إلى أقصى حد ممكن )الهسب(ضبط النقاط الحرجة تحليل المخاطر والممارسات تطبيق نظام  

الرجوع إلى المصدر ما أمكـن لإتاحـة        ة و للستعريف الحيوانات أن تضمن إمكانية الس      لممارسات ينبغي   ٥-١-٥
  . التحقيق الرسمي عند الحاجةعمليات

المطبقـة   و أو الرسمية توكيد الجودة الاختيارية     أنظمة   مناسباًوحيثما كان ذلك     ينبغي الأخذ بعين الاعتبار    ٦-١-٥
  . من متطلبات الأنظمةالتثبت عمليات خلال الأولي الإنتاجعلى مراحل 

  للذَّبح الحيوانات المعدة صحة ٢-٥
المبنيـة   و للُّحوم ا صحة برامج نفيذلت التعاون   ةمد المعت السلطَة و الأولي الإنتاج على مستوى  نتجينملل ينبغي   ١-٢-٥

 للحيوانات المذبوحة   العامة صحة أو تحسن ال    على  التي  تحافظ   تتنفيذ الممارسا كما وينبغي   ،   الخطر تحليلعلى أساس   
  ). المشتركةالأمراضبرامج السيطرة على  : الحيواناتصحة بةمثال على الممارسات المتعلق(توثيق هذه المعلومات و
  



  )، غامق١٠ ،T.A خط ١٩٨٤/٢٠١١ تع 
 

١٢/٧٥  

  

حيثما  الهسبمن الممكن تطبيق برامج  والأولي الإنتاجتشجيع تطبيق برامج توكيد الجودة في مراحل      ينبغي ٢-٢-٥
التنفيـذ لـبرامج   تطبيق هذه الأنظمة عند التصميم العام و عتباربالا ةمد المعتالسلطَة ، وبحيث تأخذ     مناسباًكان ذلك   

  .تحليل الخطر المعتمد على نظام للُّحوم اصحةشؤون 
 الـصحية  بتسجيل المعلومات ذات العلاقة مثل الحالـة         الأولي الإنتاج ينبغي أن يقوم المنتجون في مراحل        ٣-٢-٥

أن تكـون هـذه     كما وينبغـي    ،  البشري للاستهلاك   ةالصالح و ة السليم للُّحوماللحيوانات من حيث صلتها بإنتاج      
  . متاحة عند الحاجة لاستخدام المسلختالمعلوما
نتاج لإاأن تكون هنالك أنظمة تغذية راجعة للمعلومات من المسلخ إلى منتجي الحيوانات في مراحل               ينبغي   ٤-٢-٥

لحومها حتى يتمكن المنتجون من الاستفادة من هذه المعلومات  وللذَّبحة د المعصلاحية الحيوانات تتعلق بسلامة والأولي
   .قبلهملتعزيز أنظمة توكيد الجودة في حال تطبيقها من و  في المزارع،الصحيةسين الشؤون لتح
 ـ   و ةبالمراقبالمنتظم للمعلومات المتعلقة     الدوري و  التحليل ب ةمد المعت السلطَة تقوم   أن ينبغي   ٥-٢-٥  ىالإشـراف عل

  . عند الحاجةللُّحوم اصحة استخدامها لتعديل متطلبات والأولي الإنتاجمراحل 
كـذلك  وان  للإنـس المنقولة   و ةددالمحالأمراض   برنامج رسمي لضبط بعض      مدة المعت السلطَةينبغي أن تدير     ٦-٢-٥

التي لها مسؤوليات متعلقة  والأخرى عتمدةالسلطات المالتعاون مع التنسيق وكما وينبغي  الملوثات،الكيميائية و المخاطر
  .الحيوانات صحة والعامة صحةالب
 تسعى إلى  التدابير التيالمشتركة ية الإمراض العوامل لبعض المعترف ا رسمياًأوية البرامج الرسم ضمت ينبغي أن ٧-٢-٥

أن تمنع ينبغي كما  تي أو في مجموعة فرعية من الحيواناـفي القطاع الحيوانمنها التخلص  و على هذه العواملالسيطرة
  . إدخال عوامل ممرضة جديدةهذه البرامج 

  : ما يليالمشتركة ية الإمراض العوامل لبعض البرامج الرسمية أو المعترف ا رسمياًتتضمن  ينبغي أن٨-٢-٥
تحليل  ضبط المخاطر المبنية على      عملياتتوجه   و الأساسيةبيانات  لل تؤدي إلى إنشاء قاعدة    رصدية رقابية و  أنظمة •

  .للُّحوم في االخطر
 تحت الحجـر    ت الحيوانا  كانت إذاخاصة   المسلخ   إلى الأولينتاج  لإاحركة الحيوانات من وحدات     تدابير لضبط    •

  .الصحي
  : ما يليالملوثات والكيميائية للمخاطر  المعترف ا رسمياًأو الرسمية البرامج تحوي أن ينبغي ٩-٢-٥
 متبقيات مـن    للُّحومبحيث لا تحوي ا   المبيدات   البيطرية و  الأدويةاستخدام العقاقير و  تسجيل و ضبط  لخاصة  تدابير   •

  .البشري للاستهلاك ةآمن غير اهذه الملوثات تجعله
تحليل  ضبط المخاطر المبنية على      عملياتتوجه   و اسيةالأستؤدي إلى إنشاء قاعدة للبيانات       رصديةأنظمة رقابية و   •

 .للُّحوم في االخطر



 ٢٠١١/ ١٩٨٤ تع 
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 يمكن تتبع   وبالتالي الأولينتاج  لإا في مراحل    عملياً إلى الحد الممكن     تأنظمة تعريف الحيوانا   وفيرتينبغي   ١٠-٢-٥
  . مزارع الحيواناتإلى المُنشأة أومن المسلخ  اللُّحوممصدر 

  : في الحالات التاليةينبغي عدم نقل الحيوانات إلى المسلخ ١١-٢-٥
 عمليـات  لالـصحية  على الشؤون   سلبياًتؤثر  درجة  ب في السطح الخارجي للحيوان      تلوثال يكون مستوى عندما   •

  .الجز المناسبين للحيواناتالغسيل و عملياتعند عدم توفر و التجهيز للذبيحة والذَّبح
 في حال   البشري للاستهلاك   حومللُّاصلاحية  ي على سلامة و   ـ معلومات عن إمكانية حدوث تأثير سلب      رعند توف  •

 إلى المسلخ ليـتم     ات أن يتم نقل الحيوان     أحياناًً يمكن، و ة أو عند استخدام أدوية بيطرية حديثاً      محددوجود أمراض   
  .ة الناتجللُّحوماوجود أسباب للشك في صلاحية  في حالذبحها تحت إشراف خاص 

 ـ   إلى للحيوانات مما يؤدي     الإجهاد أو   عند وجود ظروف تؤدي إلى التوتر الشديد       • ي علـى   ـ حدوث تأثير سلب
  .للُّحومصلاحية اسلامة و

   الطرائد البريةللُّحوم الصحية الشؤون ٣-٥
 ينبغـي تـشجيع     كمـا لخاصة بالطرائد البرية    البيانات ا بجمع المعلومات و   تقوم الجهات الرسمية     أن ينبغي   ١-٣-٥

الأعراض المرضـية   واقع الجغرافية للطرائد و   المالصيادين على تزويد الجهات الرسمية بجميع المعلومات ذات العلاقة مثل           
  .التي من الممكن أن تظهر على قطعان الطرائد البرية

 ةالـصالح و منـة الآ للُّحوماطرق إنتاج    متوافقة مع ا  جمع الطرائد البرية بحيث تكون طرق اصطياده       ينبغي ٢-٣-٥
  .البشريللاستهلاك 

لا تكون المناطق الجغرافية لهذه الطرائد واقعة ضمن مناطق منع الصيد من قبل الجهـات الرسميـة                 أ ينبغي   ٣-٣-٥
  .اتخاصة في مناطق استخدام المبيدات أو مناطق الحجر على الحيوانو
 يعتبر الصيادون مهمون في تزويد المعلومات عن الطرائد وينبغي أن يكونوا على وعي بمسؤوليام لتزويـد          ٤-٣-٥
  . الطرائداللُّحومصلاحية ناسبة والتي قد تؤثر على سلامة و بالمعلومات المنشأةالم
 أيضاً عن التعامل مع الطرائد و      أن تشترط تأهيل وتدريب الصيادين المسؤولين      عتمدة الم سلطةينبغي على ال   ٥-٣-٥ 

 في الحقل وبحيث يضم التدريب طرق التعـرف علـى الأمـراض             اللُّحوم للتعامل مع    الصحيةالتدريب على الطرق    
 الطرائد قبـل نقلـها إلى       للُّحوم الأولي السلخ والتحضير    عمليات أثناء   الصحيةوالعيوب وتطبيق قواعد الممارسات     

  .لأوليامستودع تخزين الطرائد 
 تلـوث  وذلك للتقليل مـن  الصيد المناسبة بعد الصحية الممارسات إتباععندما يتم الصيد في الحقل ينبغي   ٦-٣-٥

الجزئي كإزالـة   التجهيز   و تصفية الدم  عمليات خلال   عملياً الصحيةوأن يتم تطبيق الممارسات     الأجزاء القابلة للأكل    
  .عتمدة من قبل السلطات المال كان ذلك مسموحاًأو الأعضاء الداخلية  في ح/الرأس و
  . وهذا يسهل عمليات التبريدالأحشاء إزالة  الجزئية عادة تتضمنالأحشاء إزالةعملية :ملاحظة
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لم  مـا  صيدالبالسرعة الممكنة بعد    التجهيز الجزئي للطرائد في الحقول       تصفية الدم و   عمليات مينبغي أن تت   ٧-٣-٥
  . غير ذلكةمد المعتالسلطَةتشترط  

  إلى تلـوث ال تقليص   التجهيز الجزئي للطرائد في الحقل بطريقة تضمن       إزالة الجلود و   عملياتينبغي أن تتم     ٨-٣-٥
  .  للأجزاء القابلة للأكل  عملياًى ـالحد الأدن

 ـغير  التجهيز الجزئي للطرائد بحيث يتم إزالة أجزاء الحيوان          تصفية الدم و   عمليات ينبغي أن تتم     ٩-٣-٥ ضرورية ال
  .الذَّبحلعملية تقييم الحيوان بعد 

الحقول بحيث يتم الاحتفاظ بالأعـضاء       التجهيز الجزئي للطرائد في   و  تصفية الدم  تعملياينبغي أن تتم     ١٠-٣-٥
للطريدة إما عن طريق إبقائها معلقة بجسد الطريدة أو الاحتفاظ ـا في             ) الكلى على الأقل  الرئة و القلب و (الداخلية  

           ا الص ياد  أغلفة متصلة مع جسد الطريدة ، وفي الحالات التي يكونلمأي اخـتلالات في     في حال عدم وجود   و ؤه 
  . الطريدة فيمكن الاستغناء عن هذه الخطوة

  .للأحشاء الكلية بالإزالة تسمح أن، فان الهيئة المعتمدة يمكن حالة الطرائد صغيرة الحجم في :ملاحظة
 ماالاحتفاظ ا،   استقبال الطرائد و   في أغراض غير     ةالأولي تستخدم مستودعات تخزين الطرائد      ألاينبغي   ١١-٣-٥
    . استخدامات أخرى لهاةمد المعتالسلطَة تحدد لم
ة أو أي منشأة خلال مـدد زمنيـة         الأولي تسليم الطرائد إلى مستودعات الطرائد       عملياتينبغي أن تتم     ١٢-٣-٥

درجة  البيئية و  العوامل الجمع و  عمليات ف المختلفة مثل   الأخذ بعين الاعتبار الظرو    ع م ةمد المعت السلطَة ة من قبل  محدد
  . المتوقعةالسلامة

 المُنشأة في الذَّبحقبل  الفحص التجهيز وعملياتينبغي ألا يتم تجميد الذبيحة أو الأعضاء الداخلية لها قبل            ١٣-٣-٥
  . من تلف الطرائدلم تقتضى الظروف الجوية التجميد خوفاً ما
  لأعلافل الصحيةالشؤون ٤-٥
 الأردنيـة   القياسـية واصـفة الم هي مكملة لمـا ورد في      المواصفة القياسية الأردنية  لأسس والقواعد الواردة في هذه      ا

  .مارسات التغذية الجيدة للحيوانبم والخاصة١٩٦٥
 إلى الممارسـات الجيـدة لتغذيـة    الأولينتـاج  لإا تغذية الحيوانات أثناء مراحل عملياتينبغي أن تخضع    ١-٤-٥

 عمليـات  مما يسهل  في هذه المراحل  مكونات الأعلاف بمصادر و  متعلقة   الاحتفاظ بسجلات كما وينبغي   ،  تالحيوانا
  .تحققال
مكوناـا  استخدام الأعلاف و   و التصنيع ينبغي أن يتم التعاون بين جميع الأطراف التي لها علاقة بالإنتاج و            ٢-٤-٥

  .  الغذائيةالسلسِلَة  خلالل تنتج عبر الانتقاالتي يمكن أن ولمُستهلكاعلى  الخطر ىمستوليتم إقامة علاقة بين المخاطر و
  ]٤[. الببليوغرافي مشتق من المرجع :ملاحظة
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 إمراضيةعوامل مكوناا التي من الممكن أن تتسبب بانتقال  تغذية الحيوانات بالأعلاف و الامتناع عنينبغي ٣-٤-٥
  .للذَّبحة  القطعان المعدفي) مثل مرض جنون البقر (حيوانية مشتركة

أو ملوثـات    يائيةكيم أن تحوي مواد     يمكنمكوناا التي    ينبغي الامتناع عن تغذية الحيوانات بالأعلاف و       ٤-٤-٥
  .البشري تجعل المنتج غير آمن للاستهلاك  بنسبللُّحوموالتي تؤدي إلى وجود متبقيات في ا

 تغذية الحيوانات ببروتينات عملياتتضبط التي قوانين  ال و بتطبيق التشريعات  ةمد المعت السلطَةينبغي أن تقوم     ٥-٤-٥
هـذا   استخداميمكن أن يضم تشريعات تمنع      و ،المُمرضةلعوامل  اي في حال وجود إمكانية لانتقال       ـمن أصل حيوان  

  .  طر إدارة الخعملياتالنوع من الأعلاف في حال وجود مبررات ناتجة من 
 وضـع   نبغي، كما ي  فحص المناسبة الأنظمة  لطرق أخذ العينات و    همكوناتلعلف المصنع و  أن يخضع  ا   ينبغي   ٦-٤-٥
  . لأية معايير أخرى ضروريةالسموم الفطرية والدقيقة وحياء للأدود العليا الح
  الأولي الإنتاج الخاصة ببيئة الصحية الشؤون ٥-٥
 إلى المخاطر   هذهتؤدي إلى انتقال     والتي ،يطة الإنتاج في مناطق تتواجد فيها مخاطر في البيئة المح          ألا يتم  ينبغي ١-٥-٥
  . بنسب غير مقبولةللُّحوما
 عنخاطر الناتجة   للتعامل مع الم    مناسبة رصديةبرامج رقابية و   تطبيقو إعدادب ةمد المعت السلطَة ينبغي أن تقوم     ٢-٥-٥

  .البشري للاستهلاك ةصالح وةم آمنو التي من الممكن أن دد إنتاج لحالملوثات البيئية والنباتاتالحيوانات و
مناسبة للتأكد من أن النواقل المحتملة       رصديةتطبيق برامج رقابية و   و إعدادب ةمد المعت السلطَةينبغي أن تقوم     ٣-٥-٥

  .بب انتقال المخاطر بشكل كبيرمثل الماء لا تس
التربيـة   و فالمعال و الإطعامنصات  لم النظافةالإجراءات المتبعة قادرة على ضمان      أن تكون المنشآت و   ينبغي   ٤-٥-٥
  .بوضع صحي مناسب إبقاءهاو
ألا المخلفـات و افقـة و التخلص من الحيوانات الن    الإجراءات المتبعة قادرة على    أن تكون المنشآت و    ينبغي ٥-٥-٥

  .ات الحيوانصحةو العامة صحةالللأخطار على  مصدر محتمل النواتجتكون هذه 
مكوناـا  الأعـلاف و  الإجراءات المتبعة قادرة على ضمان منع تلويث البيئة و        ينبغي أن تكون المنشآت و     ٦-٥-٥

  .تقنيةورية من ناحية التي تعتبر ضرالخطرة و الكيميائية بالمواد 
   النقل٦-٥
١-٦-٥ذَّبحللة  نقل الحيوانات المعد  
صـلاحية  ي علـى سـلامة و     ـتؤثر بشكل سلب    بطريقة لا  للذَّبح ينبغي أن يتم نقل الحيوانات المعدة        ١-١-٦-٥
  .للُّحوما

  ]٤[. مشتق من المرجع الببليوغرافي: ملاحظة
  



  )، غامق١٠ ،T.A خط ١٩٨٤/٢٠١١ تع 
 

١٦/٧٥  

  
  :يث تسمح بما يلي إلى المسلخ مجهزة بحللذَّبح تكون وسائل النقل للحيوانات المعدة  ينبغي أن٢-١-٦-٥
  .أقل حد ممكن بالبراز إلى  المنقولتلوثال الاتساخ ومنع •
 . إدخال مخاطر جديدة أثناء عملية النقلمنع •
  . على مصادرهاتعريف الحيوانات بناءً •
  . للُّحوم على سلامة ا غير مبرر قد يؤثر سلبياً وإجهاد توتر تعرض الحيوانات إلىمنع •
  :يتمل تتم صيانتها و تصمم وسائط النقلأن ينبغي ٣-١-٦-٥
  .لخطر التعرض للإصابات إمكانيةبأقل  الحيوانات بسهولة وإنزالتحميل و •
  . النقل عمليةضها أذى أثناءالفصل بين الحيوانات التي من الممكن أن تسبب لبع •
 .ه أو ما شاب صناديقأو وضع حواجز خشبية عن طريق تقلل الاتساخ و بالبرازتبادلالمُ تلوثالمنع  •
 .طبقات متعددة بين الحيوانات عند استخدام وسائل نقل تتكون من تبادلالمُ تلوثالمنع  •
 .وية هذه الوسائط بطريقة جيدة •
 . بسهولةالتطهيرو التنظيف عمليات إجراء •
ذلك بعـد   بأسرع وقت ممكن و    تطهيرهاالضرورة  عند  أقفاص الشحن و   ينبغي تنظيف وسائط النقل و     ٤-١-٦-٥

  .نشأةالمُ في تإنزال الحيوانا
   البريةنقل الطرائد ٢-٦-٥
 أو إلى مستودع    المُنشأةالتجهيز الجزئي للطريدة من الحقل إلى        و الذَّبح عملياتينبغي نقل الطرائد بعد      ١-٢-٦-٥

بحيث تكون الوسائط المستخدمة     و البشريللاستهلاك   لقابلةا للأجزاء   تلوثالالطرائد بأسرع وقت ممكن للتقليل من       
  . ذات العلاقةةالأنظمالقوانين و الجيدة والصحية مع الممارسات يةللنقل متماش

 التجهيز الجزئي عمليات بأسرع وقت ممكن بعد خفض درجة حرارة الطرائد المذبوحة التأكد من ينبغي ٢-٢-٦-٥
  .تكن البيئة المحيطة تتميز بدرجة حرارة منخفضة بحيث لا تستدعي ظروف التبريدلم  أثناء النقل مافي الحقل و

  

  للذَّبحالحيوانات المعروضة  -٦
ينبغي أن تـتم عمليـة الفحـص         كما   . فقط للذَّبح المعرفة بشكل جيد   و ةالنظيف السليمة و  تالحيوانا ينبغي أن تختار  

حيـوان أو  ل المظهر أو السلوك ل   ختلالات في ، حيث يتم التعرف على الإ     وصول الحيوانات إلى المسلخ    دعنالاستبعاد  و
بغـي أن  ، وينتالحجر على الحيوان أو الحيوانا أثناء عملية الفحص مما يستدعى عملية الفصل و  تمجموعة من الحيوانا  
  لحا  فيالذَّبحقبل  الفحص عمليات إبلاغ الشخص المسؤول عن ينبغي أيضاً وطبيب بيطرييقوم ذه العملية 

  
  



 ٢٠١١/ ١٩٨٤ تع 

١٧/٧٥   

  

 مليـات عالخاصة ب  ذات العلاقة و   ينبغي الاستفادة من جميع المعلومات    و.  الفصل أو الحجر   عملياتحدوث أي من     
  . أحد الأنشطة المهمةالذَّبحقبل  الفحص، حيث يعتبر  للُّحوم اصحة في أنظمة للذَّبحتجهيز الحيوانات 

  للذَّبح التي تنطبق على تجهيز الحيوانات المعدة للُّحوم اصحةمبادئ  ١-٦
  .التجهيز والذَّبح عمليات أثناء صحية أخطاربب س الكافية بحيث لا تالنظافة تتمتع الحيوانات بأنينبغي  •
لمـسببات   تبـادل المُ تلوثالى من   ـالحد الأدن  الذَّبح تجهيزها قبل الحيوانات أثناء   بقاء  إينبغي أن تضمن شروط      •

  .الذَّبح التجهيز وعملياتكفاءة  منتزيد الأمراض المنقولة بالغذاء و
الفحوصـات  الإجراءات و  ةمد المعت السلطَة تحدد، حيث   الذَّبحقبل   الفحص عملياتينبغي أن تخضع الحيوانات ل     •

مهارات للأشخاص  معرفة و ت اللازمة من تدريب و    ؤهلاالمُو ات لهذه الفحوص  ذوآلية التنفي  الفحصاللازمة لهذا   
  .المعنيين

حسب ما تسمح به الظروف     و تحليل الخطر مبادئ   على أسس علمية و     مبنياً الذَّبحينبغي أن يكون فحص ما قبل        •
 .الأولينتاج لإا تأتي من مراحل التي بعين الاعتبار المعلومات ذات العلاقة والأخذينبغي ،كما 

 في  الـذَّبح قبل   الفحصنتائج   و الأولينتاج  لإاالتي تتوفر من مراحل     ينبغي الاستفادة من المعلومات ذات العلاقة و       •
 .ةأنشطة ضبط العملي

 الأوليوأن تعاد هذه المعلومات إلى المنـتج         الذَّبحقبل   الفحص المعلومات التي يتم الحصول عليها من        تحليلينبغي   •
 .عملياًحسبما كان ذلك 

  راطات الحظائراشت ٢-٦
 في تعزيز الوصول إلى الظروف المناسبة       المُنشأة مشغل  ينبغي أن تساهم أنظمة توكيد الجودة المطبقة من قبل         ١-٢-٦
  .بشكل يضمن استمرارية هذه الممارسات تجميع القطعان وعملياتل
  :كما هو مبين بالنقاط التالية تطبيق ظروف التجميع للقطعان و بالتأكد منشأةالمُن مشغل ينبغي أن يقوم ٢-٢-٦
 في الحيوانـات  تلوثالجميع المرافق تتم إدارا بحيث يتم تقليص أخطار نقل المسببات المرضية المنقولة عبر الغذاء و      •

  .عملياًإلى الحد الممكن 
 ـ  الذَّبح تفتيش ما قبل     إجراءبحيث يمكن    و م الفسيولوجية سلباً  تتأثر حالته  القطعان بحيث لا     تجميع • ال بشكل فع ،

حمايتها من الظـروف    المحافظة على راحتها و   يمكن الوصول له عبر الابتعاد عن تجميع القطعان بشكل مكتظ و          و
  .الجوية الغير مناسبة ما أمكن

فصل الحيوانات ذات احتياجات التجهيز   ، بحيث يتم    للذَّبحمن الحيوانات المعدة    الأصناف المختلفة   فصل الأنواع و   •
  .سببات مرضية منقولة إلى حيوانات أخرىلمفصل نتيجة لإمكانية نقلها   إلى التي تحتاجالحيوانات وأ الخاصة

  .إقامة أنظمة للتأكد من ذبح الحيوانات النظيفة بشكل مناسب •
   .الذَّبح عملياتبشكل مناسب قبل   من أن الأعلاف تم إيقافها للتأكدإقامة أنظمة •



  )، غامق١٠ ،T.A خط ١٩٨٤/٢٠١١ تع 
 

١٨/٧٥  

  
  .التجهيز والذَّبح عملياتأثناء  )سواء بشكل فردي أو كمجموعة(المحافظة على تعريف الحيوانات  •
 حصالف عملياتنقل المعلومات ذات العلاقة أثناء هذه المرحلة عن الحيوانات بشكل فردي أو مجموعات لتسهيل              •

 .الذَّبحبعد قبل و
المطبقة بشكل   أنظمة توكيد الجودة و    رالجهة الرقابية المسؤولة بعين الاعتبا     و ةمد المعت السلطَةينبغي أن تأخذ     ٣-٢-٥

اللازمة لتحديد مدى توافق أنظمة تجميع  وتحقق أنشطة الةشد عند تحديدها  لتكرارية و  المُنشأة مشغلصحيح من قبل    
  .التنظيمية القانونية والمتطَّلبات مع الذَّبحالحيوانات قبل 

  الذَّبحقبل  الفحص ٣-٦
 من قبل شخص    ل فردي أو جماعات   سواء بشك  فحصلل للذَّبح عروضةالم ت أن تخضع جميع الحيوانا    ينبغي ١-٣-٦

وجود أي ظـروف  في حال و، بشكل مناسبالحيوانات  تعريفلتأكد من    الفحصينبغي أن تتضمن عملية     ، و مؤهل
 إجراءات ضبط بواسـطة  وتشمل الفحص عند إجراء   أخذها بعين الاعتبار   بمكان بالإنتاج الأولى ينبغي      خاصة متعلقة 

  .الإنسان الحيوان وصحةالحجر الصحي لها علاقة ب
 فحوصـات أو  /إجراءات و  عن طريق تطبيق     الذَّبحبعد   الفحص  عملية الذَّبحقبل   الفحص  ينبغي أن يدعم   ٢-٣-٦

  .ظاهرة على الحيوان أو القطعانأي أعراض مرضية  وأ لحيوانا ظهرم وتصرفسلوك وتأخذ بعين الاعتبار 
 الـسلطَة يتم فرضها من قبـل       خاصة   عمليات و إجراءات إلى للذَّبح المعروضة    تخضع الحيوانات  أن ينبغي   ٣-٣-٦
   :هذا في الحالات التالية و هذه الحيوانات إلى المسلخ وقد تتضمن منع دخولةمدالمعت
  . غير نظيفة بالدرجة الكافيةتالحيواناإذا كانت  •
  .الحيوانات التي نفقت أثناء عملية النقل •
 علـى    مباشـراً   ديداً أو مما يشكل خطراً    مشتركة بأمراضمصابة   التي يشك بأا      التي من المؤكد أو    الحيوانات •

 . الحيوانأو الإنسان
 .ي تحت الحجر الصحالحيوانات •
 . كافي المعرفة بشكلالحيوانات غير •
 السلطَة من قبل     عن بعض المعلومات المطلوبة    الأوليفي حال غياب أو عدم كفاية التصريح أو الإعلان من المنتج             •

 . في علاج الحيوانات المستخدمةالأدويةمثل معلومات خاصة بالممارسات البيطرية و ةمدالمعت
 .أي حالات أخرى تنص عليها تشريعات الجهات ذات العلاقة •
   الذَّبحقبل  الفحص أنظمة تصميم ٤-٣-٦
 لإنتاج تحليل الخطر مهم من ضمن النظام الشامل ل تكاملي كمكونالذَّبحقبل  الفحصدمج  يأن  ينبغي١-٤-٣-٦
  .الذي يجب أن يضم جميع المكونات المناسبة وعملياتأنظمة ضبط ال وللُّحوما



 ٢٠١١/ ١٩٨٤ تع 

١٩/٧٥   

  

الموقع الجغرافي في تصميم     و الصحيةالحالة   و  ينبغي أن تستخدم المعلومات ذات العلاقة مثل فئة الحيوان         ٢-٤-٣-٦
  .الذَّبحقبل  الفحصتطبيق أنظمة و
 الـسلطَة  مـن قبـل   الذَّبحقبل  الفحصالفحوصات الخاصة بأنظمة الإجراءات و ينبغي أن يتم إنشاء   ٣-٤-٣-٦
في حال عدم توفر أنظمـة      و ،تحليل الخطر  على المنهجية العلمية و    الذَّبحل  بق الفحصأن تستند انظمه    ينبغي  و ةمدالمعت

  .أحدث الممارسات ينبغي أن تستند الإجراءات على المعرفة العلمية الحديثة وتحليل الخطر
 أهـداف  بحيث يمكن تحقيـق  الذَّبحقبل  الفحصلفحوصات الخاصة با والإجراءاتتنفيذ  يمكن دمج و  ٤-٤-٣-٦
 قائمة على الذَّبحقبل  الفحصبكل الأحوال يجب أن تكون جميع الجوانب في نظام         و. اتالحيوان صحة و العامة صحةال

  . ذات العلاقة خطارالأمصممة على أسس علمية و
لإجراءات الروتينية الخاصة   ل وجود تدابير إضافية   قد يتطلب ذلك   في حال وجود مخاوف صحية عامة      ٥-٤-٣-٦
  .الذَّبحقبل  الفحصب
الخـصائص   و  المميزات تحليل الخطر  على أنظمة    يـالمبن و الذَّبحقبل   الفحص برنامج    ينبغي أن يتضمن   ٦-٤-٣-٦

  :التالية
  .الأنظمة الوطنيةبالتوافق مع القوانين ولحيوانات بشكل مناسب ول  الصحيحفتعريالإجراءات لتأكيد  •
المرتبطة بعلامـات    و للُّحوما عبرالمنقولة   بالأخطار الحسية والتي لها علاقة      ءاتجرالإواتطبيق للفحوص   تصميم و  •

  . واضحةختلالاتإوعلامات للأمراض و ةيسرير
الـتي مـن الممكـن      انتشارها  و   و عتلالاتالإو أطياف الأمراض    تصميم الإجراءات بحيث تغطي بشكل عملي      •

  .الأولي الإنتاجأنظمة  والموقع الجغرافي ومع الأخذ بعين الاعتبار نوع الحيوانات ،للذَّبحتواجدها في القطعان المعدة 
، مثال تطبيق معايير موضوعية للتأكد عملياً وضبط النقاط الحرجة إلى الحد الممكن تحليل الخطر عمليات مع دمجال •

للذَّبحة من نظافة الحيوانات المعد. 
 .الأولي الإنتاج من وحدات مدة على المعلومات المستاءات ما أمكن بناءً للإجرةالمستمر لائمةالم •
 في حال الـشك بوجودهـا مثـل     الحسيبالتفتيش كشفهاالتي لا يمكن   للمخاطر و  المخبريةاستخدام الفحوص    •

 . والمتبقياتالكيميائيةالملوثات 
  .للذَّبح عروضةالم تسلامة الحيواناو  صلاحية في للوصول إلى التنمية المستدامةالأولي للمنتج إعادة المعلومات •
  الذَّبحقبل  الفحص تطبيق ٤-٦
التي يمكن  وتحديد المكونات   ومن ضمنها    ،الذَّبحقبل   الفحص  كيفية تطبيق  ةمد المعت السلطَة تحدد ينبغي أن    ١-٤-٦

 أن تقـوم  ينبغيف ى بشكل مكثّ  ـمثال في حال الدواجن التي ترب     (ن المسلخ    م  بدلاً الأولي الإنتاجتطبيقها في مرحلة    
من ضمنها   و دور المفتش الرسمي  القدرات اللازمة للأشخاص المسؤولين و    المعرفة و  بتحديد التدريب و   ةمد المعت السلطَة

  .)الطبيب البيطري



  )، غامق١٠ ،T.A خط ١٩٨٤/٢٠١١ تع 
 

٢٠/٧٥  

  
 في  المُربـاة الطرائـد   : مثال(أصناف الحيوانات    في المزرعة لبعض     الذَّبحح السلطة المعتمدة ب   م تس أن  يمكن الأحيانفي بعض   : ملاحظة

ة وسلامة هذه   طرق أخرى لضبط صح   مع استخدام    الذَّبح قبل   تالحيواناهذه   ص يتم فح  أن، على   )الديك الرومي ع مثل النعام و   المزار
   .تمدة المعلسلطة من قبل امحددكما هو والحيوانات 

 تتم بشكل   اتخاذ القرارات  و الفحصأنشطة   أن من   تحقق بال عتمدةالهيئة الم و عتمدة الم السلطَة تقوم   أنينبغي   ٢-٤-٦
  .مناسب
 الـسلطَة   علـى عـاتق       زام ا القوانين يتم الالت   و الأنظمة أن النهائي من    تحقق مسؤولية ال  تقع أنبغي  ن ي ٣-٤-٦
  .ةمدالمعت
  : تتضمن ما يليالذَّبحقبل  الفحص بالنسبة لأنظمة المُنشأة مشغل مسؤولية ٤-٤-٦
 الـسلطَة المطلوبة من قبـل      و الأولي الإنتاج أثناء مراحل    الذَّبحقبل   الفحصالمتعلقة ب توفير المعلومات المختلفة و    •

   .ةمدالمعت
 أو/ و ضتجهأ أو التي  في الحظائر عملية النقل أو     على سبيل المثال الحيوانات التي أنجبت خلال      عزل الحيوانات و   •

  . بقايا أغشية جنينيةلديها التي 
 الفحص أنشطةالذي يوثق مخرجات     و الذَّبححتى وقت    جماعي أو بشكل فردي  التعريف بالحيوانات    أنظمةتطبيق   •

  . للحيوانات المشكوك اهبعد والذَّبحقبل 
  .للذَّبح  بشكل كافييوانات النظيفةالح عرض •
الحيوانات التي نفقت بسبب الأمراض الأيـضية أو الإجهـاد أو           (  الحظائر منالإزالة الفورية للحيوانات النافقة      •

  .الذَّبحقبل  الفحصت عمليايجري طبيب بيطري موافقة  بعد و)الاختناق
  .للذَّبحة الحيوانات المعد وصول، بعد عملياً في المسلخ بالسرعة الممكنة الذَّبحقبل  الفحصينبغي أن تتم عملية  •
ولا ينبغي حجز الحيوانات لمدد طويلـة قبـل          للذَّبحينبغي أن تستخدم الحيوانات التي حصلت على راحة كافية           •

 .الذَّبح
   . ساعة٢٤ أكثر من الذَّبح التفتيش مرة أخرى في حال تم تأخير إعادةينبغي  •
  :  على ما يليةمد المعتالسلطَةلوب من قبل المط والذَّبحقبل  الفحصبرنامج  تضمنيينبغي أن  ٥-٤-٦
مثال معلومات (على أسس مستمرة  والتي ينبغي الأخذ ا والأولي الإنتاجفي مراحل جميع المعلومات ذات العلاقة   •

 ).معلومات من برامج ضبط المخاطر الرسميةعن الأدوية البيطرية و لتصريحباتعلقة  مالأوليمن المنتج 
التعامل معهـا بـشكل    فينبغي تمييزها والبشريالحيوانات المشكوك بكوا غير سليمة أو غير صالحة للاستهلاك      •

 .منفصل عن الحيوانات الطبيعية
  
  



 ٢٠١١/ ١٩٨٤ تع 

٢١/٧٥   

 
 ليتمكن من اتخاذ    الذَّبحبعد   الفحص عن إجراء عملية     لالمسؤووطبيب البيطري    لل الذَّبحقبل   الفحصتوفير نتائج    •

 ـ و الـذَّبح قبل   الفحص عن   ة ناتج ات قرار اتخاذ يتم ا    هذا مهم خاصة في الحالات التي     ، و القرارات النهائية   تيال
 .لكن في ظروف صحية خاصة وات المشكوك ابذبح الحيوانح سمت

 إبقاء الحيوان أو الدفعة من الذَّبحقبل  الفحص المسؤول عن إجراء للطبيب البيطري المشكوك ا يمكن     الحالاتفي   •
 .علاجهاأو /ات تشخيصية وفحوصخاصة حتى يتم إجراء تفتيش موسع والحيوانات في منشآت 

تعريفها بشكل فـوري    يتم   فينبغي أن    البشري غير آمنة أو غير صالحة للاستهلاك        ا عليه الحُكمالحيوانات التي تم     •
 . الغذاء بين الحيوانات بالمخاطر المنقولة عبرتبادلالمُ تلوثالالتعامل معها بطريقة تمنع و

 التي تؤيد هـذا     المخبرية مع نتائج الفحوص      ينبغي أن تسجل   للذَّبحاعتبارها غير صالحة    سبب رفض الحيوانات و    •
 . الأوليإعادة هذه المعلومات إلى المنتج كما وينبغي  ،التي تم إجراؤها للضرورةالقرار و

الأمـراض  حـد   أ السيطرة علـى  أو   تخلصلل رسمياًمن برامج حكومية أو معترف ا       ذبح الحيوانات ض   ٦-٤-٦
  .ةمد المعتالسلطَة فينبغي إجراؤه تحت ظروف صحية يتم تحديدها من قبل )بالسالمونيلامثل التسمم (المشتركة 

 الذَّبحقبل  الفحصقرارات  تصنيف ٥-٦
  :كما يلي الذَّبح قبل للُّحومعلى ا الفحصالقرارات التي لها علاقة بتصنف  ١-٥-٦
  .للذَّبحصالح  •
 الراحـة  خاصة في حالات عدم   و بعد فترة حجز إضافية،      حالذَّبقبل   يـثان مع خضوعه إلى تفتيش      للذَّبحصالح   •

 . مؤقتةفسيولوجيةأو في حالة تأثر الحيوانات بظروف أيضية و الكافية للحيوانات 
  الطبيـب البيطـري   يـشك    ندماوع تعريف الذبيحة كمشكوك ا،       تم حيثخاصة   شروط تحت،  للذَّبحصالح   •

 أو  كليـاً  الذبيحة   رفض إلى قد تؤدي    الذَّبحبعد   الفحصة  ي عمل  نتائج أن الذَّبحقبل   الفحصعن عملية   المسؤول  
 .جزئياً

 غـير   تلوثإمكانية التسبب ب   تحمل مخاطر منقولة أو مخاطر مهنية أو         للُّحومسباب صحية كأن تكون ا    لأمرفوض   •
 . الذَّبحالتجهيز بعد عملية صالة مقبول لبيئة المذبح و

 لأغـراض  الأجزاء استخدام بعض    أو بقرار باستصلاح    الذَّبح يقوم الطبيب البيطري بعد عمليات الفحص بعد         أنيمكن  : ملاحظة
 .)أغذية الحيوانات الأليفةاستخدام جزء من الذبيحة لتحضير :مثال ( الإنسان أغذيةغير 

 .للُّحومسباب عدم صلاحية الأ مرفوض  •
يمكن أن تسبب أي عملية تأخير      وظروف خاصة    تحت و الذَّبح، عندما يكون الحيوان يصلح لعملية       طارئال الذَّبح •

 .للُّحوماتدهور في  إلى فساد والذَّبحفي 
 . الوطنية ذات العلاقةةالأنظمالتشريعات وب محددوكما هو سباب صحية للحيوانات لأمرفوض  •
  
 



  )، غامق١٠ ،T.A خط ١٩٨٤/٢٠١١ تع 
 

٢٢/٧٥  

  
  للذَّبح عروضةالم المعلومات المتعلقة بالحيوانات ٦-٦
 الـذَّبح   لإجـراءات  تكون عامل مهـم  أن يمكن  للذَّبحة  عروضالمالمتعلقة بالحيوانات   و  المعلومات المقدمة  ١-٦-٦
 تقـوم   أن، ينبغـي    المُنشأة مشغلمن قبل    عملياتلضبط ال ال  التطبيق الفع وهو متطلب للتصميم و   المثاليين،  التجهيز  و

الاشتراطات القانونيـة   ولباتالمتطعند تحديد  بعين الاعتبار  الأخذ مع بتحليل المعلومات ذات العلاقة      مدة المعت السلطَة
  . الغذائيةالسلسِلَة خلال تحليل الخطر نية على نظامب المالصحية ةللأنظم
تحليـل  أنظمة  نية على أسس علمية و    المب و للُّحوما صحة ينبغي أن يتوافر ما يلي في الأنظمة المتعلقة بأنظمة           ٢-٦-٦

  :الخطر
توكيد برامج  أو  / و الهسب ج هذه المعلومات في أنظمة    دم ل للذَّبحعن الحيوانات المعدة     علوماتللم  المستمر توفيرال •

  .عمليات الالتي هي جزء من عملية ضبطالجودة و
 .للذَّبحروضة المعلحيوانات اصلاحية سلامة والمتعلقة ب والأوليإلى المنتج لمعلومات ا إعادة •
 .التحديث الدوري للمعلوماتالمراجعة و سهلتالتي  وعتمدةللسلطة المتوفير المعلومات  •

 

  للتجهيزالطرائد إعداد  -٧
النقل مقارنة مع الحيوانـات     التداول و  للجمع و   مختلفة طرق إلى   عادةً  المُنشأة الواصلة إلى الطرائد المذبوحة و  تتعرض  
 قبـل   المناسبة الفحص عمليات إلىهذه الحيوانات    ضعتخ أنلذلك ينبغي    ،التي تأتي من منتجين أوليين     و للذَّبحالمعدة  

 غير الضروري لبيئة التجهيـز      تلوثال لمنع   الذَّبحبعد   الفحص عمليات تخضع الطرائد اهزة ل    أن يجب   أيضاًالتجهيز و 
  .هدر الموارد لمنع أيضاًو
للتأكد مـن سـلامة     ة للتجهيز و  عدالمعلى الطرائد    الفحص الطرائد و المتعلقة ب    صحةمد شؤون   ينبغي أن تعت   ١-٧
الأخذ بعين الاعتبار المعلومات ذات العلاقة      كما وينبغي   ،  ما أمكن  تحليل الخطر ي على أسس    ـالمبنصلاحية الطرائد   و
  .المتوفرة من هذا القطاعو
  لطرائد المعدة للتجهيزل الفحص ٢-٧
تم تطبيقها  لجمع الطرائد  الصحيةإلى الحد الممكن فيما إذا كانت الممارسات         الفحص عملية   تحدد ينبغي أن    ١-٢-٧

  . عملية التجهيزصحةمناسب ومن ضمن الأشياء التي يجب التأكد منها تقييم نظافة الطرائد للتأكد من بشكل 
التأكد  :مثال( الذَّبحبعد   الفحص عمليات، والتي تسهل    ةمد المعت السلطَة الخاصة ب  المتطَّلباتينبغي الالتزام ب   ٢-٢-٧

 عمليـات  في ةمد المعتالسلطَةم الطريدة كما هو مطلوب من قبل تعليقها بجستعريف الأعضاء الداخلية و   من الالتزام ب  
  ).الذَّبحبعد  الفحص

  
  



 ٢٠١١/ ١٩٨٤ تع 

٢٣/٧٥   

  
مثـال  ( الجمع من الحقل     عمليات من    بعين الاعتبار المعلومات المتوفرة    الذَّبحبعد   الفحصينبغي أن يأخذ      ٣-٢-٧

إلى الـصيادين    الفحـص ما أمكن إعادة نتائج     كما وينبغي   المنطقة الجغرافية،    اصطياد الطرائد و   عندتوفر اختلالات   
  .للُّحوم اصحة بشؤون مساهمتهم وذلك لتحسين معرفتهم جمع الطرائد وعملياتالأشخاص الذين لهم علاقة بو
 ما  تحليل الخطر  قبل التجهيز ينبغي أن تكون مبنية على أسس          الصلاحية و السلامةالطرائد من ناحية     فحص ٤-٢-٧

  .)القناة الهضمية للطرائد الكبيرة تم التخلص منها في الحقل: مثال ( تجهيز الحيوان  بحيث أنه من الممكن رفض، أمكن
 الكشف علـى    عملياتعلى   الذَّبحبعد   الفحص عملياتقبل التجهيز و   الفحص عملياتز   أن تركّ  نبغيي ٥-٢-٧

دها أو التحلـل أو  علامات على كون الطرائد تحتضر قبل اصطيا:مثال(الطرائد  جمع عملياتالفعلية في  و الإختلالات
    ). البيئيتلوثالأدلة على حدوث التسمم أو التأثر ب

علـى  مبنية  اتخاذ القرارات    و الذَّبح لالفحص قب  بإجراءاتالتي لها علاقة     و الأنظمةتطبيق  كون  يينبغي أن    ٦-٢-٧
  ).٣-٦مراجعة بند ( الأخرى من الحيوانات عستخدمة مع الأنواالم والذَّبحقبل  الفحصعملية 
 حـين  إلى الـذَّبح لإجراء عملية الفحص بعد المطلوبة  الأجزاء ينبغي الاحتفاظ بتعريف الطرائد المذبوحة و     ٧-٢-٧

  . القرار النهائي بشأاإلىالتوصل 
  

   المعدات ورافقالم التصميم و:المُنشأة-٨
 الأردنيـة    القياسـية  صفةاالموالأدلة المذكورة في    تعتبر مكملة للأهداف و    بندال اهذالأدلة المقدمة في    الأسس و  ١-٨

  . ٤٩٣ الأغذية ةصح لشؤون العامةالخاصة بالقواعد 
 الخاصـة بمخـازن     الإنشاءات و  في التصميم   الحاصلة والتغيرات الاختلافاتب ةمد المعت السلطَة وافق ت أن ينبغي   ٢-٨

 شروطالتزام بورة مؤقتة ما دام هنالك    التي قد تكون بحكم الضر    وها  وسائلالمنشآت الخاصة بتصنيع الطرائد و    الطرائد و 
  . اللُّحوم صحة
  :اللُّحوم صحة بالتي لها علاقةو المعدات والمرافقالخاصة بالمنشآت وو ينبغي الالتزام بالمبادئ التالية ٣-٨
 اللُّحوم تلوث تقلل قعها وتصميم مرافقها ومعداا وصيانتها بحيثينبغي أن يتم تصميم وبناء المنشآت واختيار موا •

 .إلى أقصى حد ممكن
 .بطريقة صحية بحيث تتيح للعاملين تأدية الأنشطة المعدات والمرافق و المنشآتينبغي أن يتم تصميم •
 بحيث  اللُّحوملحيوانات و الأجزاء المأكولة من ا    التي تلامس بشكل مباشر      المعدات و المرافقتنشأ  تصمم و  ينبغي أن  •

 . ال فعبشكلوتراقب صحياً  تنظف
 .اللُّحومبنظام تجهيز وتصنيع العوامل الأخرى الخاصة فير معدات مناسبة لضبط الحرارة والرطوبة و توينبغي •
 يستخدم الماء الصالح للشرب ما لم تكن هنالك إمكانية لاستخدام ماء بمواصفات أخرى بدون أن يؤدي         ينبغي أن  •

 .اللُّحوم تلوث إلىك ذل



  )، غامق١٠ ،T.A خط ١٩٨٤/٢٠١١ تع 
 

٢٤/٧٥  

 
 المتعلقـة نشطة الأأداء من ين ؤهلالأشخاص المُ التي تمكّن المناسبة المعداتو رافقالم ينبغي أن تتوفر في كل منشأة    ٤-٨
  . بكفاءةللُّحوم اصحةب
 أو يمكن استخدام مختبرات     المُنشأة في نفس    للُّحومالمختبر المستخدم في توكيد جودة ا     أن يتواجد    وريمن الضر  ٥-٨

  .المُنشأةتكون في موقع منفصل عن 
   الحظائر تصميم وإنشاء ٦-٨
 نمبرري غير  أو إجهاد  تلوثحدوث  تؤدي هذه الأماكن إلى       بحيث لا  الحظائرإنشاء  ينبغي أن يتم تصميم و     ١-٦-٨

 التي تم تجميعها في هذه      ت المأخوذة من هذه الحيوانا    اللُّحوم  وسلامة صحةي على   ـأو تؤدي إلى تأثير سلب     للحيوانات
  .الحظائر
  : بحيثالحظائر ينبغي تصميم و إنشاء ٢-٦-٨
• أو إيذاء أو   اكتظاظحدوث   جمع الحيوانات بدون  ت  تفي حالة  و،حدوث جروحأو ض إلى إجهاد بسبب المناخ      عر

 وسائل النقل في منـاطق      لإيقاف تكون المنشآت مجهزة     أن  في المزارع ينبغي   المُرباةالطرائد من الطيور    الدواجن و 
  .المتطرفةوالظروف الجوية القاسية ودرجات الحرارة  الشمس المباشرة أشعةجيدة التهوية ومحمية من 

  .أو تجفيف الحيوانات/أماكن مناسبة لتنظيف و ومرافقتوجد  •
 . بسهولةالذَّبحقبل  الفحصيمكن إجراء  •
 .معبدة أو مضلعة لتسهل عملية التصريفالأرضيات مرصوفة وتكون  •
 . توفير المعالف في حال الحاجة لهاأيضاً، والتنظيفتوفر إمدادات كافية من المياه النظيفة للشرب و •
 .القابلة للأكل المواد اتتواجد  التي الأخرى مناطق المسلخ والحظائرجود فاصل فيزيائي بين و •
الحجز الآمن   وسائلهذه الأماكن    ويتح، بحيث    منفصلة تحجز للفحص في أماكن   و الحيوانات المشكوك ا   عزلت •

 إلى الحيوانـات    تلـوث الانتقال   عدم لتضمن الذَّبحالتي تحتاج إلى إشراف على عملية       ا و حيوانات المشكوك   لل
 ذبحها على   شكوك ا يتم عادةً   ن الطيور الم  إ ف الطرائد من الطيور المُرباة في المزارع     الدواجن و  ، وفي حالة  الأخرى

  . وأحكام خاصة تحت ظروف صحيةالذَّبحخط 
أو يمكن الاستعاضة عـن ذلـك        النقل،صناديق   وسائط و  طهيرتتوفر أماكن مجاورة مع وسائل كافية لتنظيف و        •

 .ةمد المعتالسلطَة  عليهاوافقتقريبة  رافقمبوجود 
  :التي ينبغيخاصة للتعامل مع الحيوانات المرفوضة و مرافقيمكن أن تحتاج المنشآت إلى  ٣-٦-٨
 محتويات الجهاز الهضمي من هذه الحيوانات حسب ماعلى جميع الأجزاء و آمن  بشكلظإنشاؤها بحيث يتم التحفّّ •

 .هو مناسب للظروف
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 من هـذه    ١٠يرجى الرجوع إلى بند رقم      (  بشكل فعال  تطهيراللتنظيف و  ا عمليات تتم بحيثتجهيزها  إنشاؤها و  •

 .) القياسية الأردنيةالمواصفة
  الذَّبحتصميم وبناء صالة  ٤-٦-٨

 تلـوث الوذلك لتقليـل    ) بحاجز فيزيائي أو مساحة   (  والصعق يجب أن تفصل عن مناطق التجهيز       الذَّبحمناطق   •
 . بين الحيواناتتبادلالمُ

 . للأرجل والرأس أو إزالة الريش أو نزع الجلد يجب أن تكون منفصلة عن مناطق التجهيزالسمطمناطق  •
 تلـوث ال فإن خط الإنتاج يجب أن يصمم بحيث تسير الحيوانات المذبوحة للأمام دون حدوث               الذَّبحعندما يتم    •

 .تبادلالمُ
 :شكوك ا بحيث المأويجب أن تتوفر مرافق خاصة لذبح وتجهيز الحيوانات المصابة  •

  .سهل الوصول إليها من الحظائر التي تحوي الحيوانات المصابة أو المشكوك ا ي-
  .صحي أو الحجز التحفظي لأجزاء هذه الحيواناتالتأمينها بوسائل مناسبة لعملية التخزين يتم  -
  . في التنظيف والتطهيرفعالةتجهيزها بوسائل يتم  -
  للُّحوماجد تواون تجهيز الذبائح أماك بناءو تصميم ٧-٨
 الأردنية  القياسيةلمواصفةاهي مكملة لما ورد في المواصفة القياسية الأردنية  والقواعد الواردة في هذه   لأسسا١-٧-٨

  .٤٩٣ الأغذية صحة لشؤون العامةالخاصة بالقواعد 
 بحيـث   بناءها ينبغي تصميمها و   للُّحوم تتواجد ا ا   الذبائح أو   التي يتم فيها تجهيز    وسائلالجميع الأماكن و   ٢-٧-٨

  . إلى الحد الأقصى الممكنتلوثالتقلص إمكانية المناسبة و الصحيةتسهل الممارسات 
 بحيث تتميز بما نشأت ينبغي أن تصمم وللُّحوماتجهيز الذبائح أو يتواجد ا       الغرف التي يتم فيها      أو صالاتال ٣-٧-٨
  :يلي
 .عملياًالممكن  الأقصى الحد إلى تبادلالمُ تلوثالحدوث تقلص  •
 .عملياتأثناء الال خلال والصيانة بشكل فع وطهيرالتإمكانية إجراء التنظيف و •
 مغطـاة  مخارج    إلى كاف لتصريف المياه  بشكل مستمر     يلان  بمز   التي يتواجد ا الماء تتمي     الأماكن في   الأرضيات •

 .عة من قضبان متصالبةصنم واجزبح ومحفوظة
 .التجهيز صالات فيإلى الداخل فتح ت الأبواب الخارجية لا •
ذلك عند  التنظيف و ت أو فتحات للتفتيش و    المزالق المستخدمة في نقل أجزاء الحيوان المختلفة ينبغي أن تزود ببوابا           •

 .تطهيرال عملياتالحاجة لإجراء 
  
  



  )، غامق١٠ ،T.A خط ١٩٨٤/٢٠١١ تع 
 

٢٦/٧٥  

 
عندما يتم تجهيز أنواع أخرى من الحيوانـات      جلد الخنازير عند التجهيز أو    زع  ـنلأماكن أو غرف منفصلة      •

 .في نفس الوقت
 :ليالغرف المنفصلة ينبغي أن تستخدم فيما ي •
لم يكـن هـذا     للتجهيز الإضافي للقنوات الغذائية النظيفة ماأيضاً و تنظيف محتويات القنوات الغذائية،   إفراغ و  -

 .الفصل لا داعي له
لم تكن هذه الأنواع مفصولة   أو الأجزاء غير المخصصة للأكل من الحيوان بعد أن تم تصنيفها ماللُّحوملتداول ا -

 . أو الوقتكاني المبسبب البعد
 .الدهن غير القابل للأكلالريش والحوافر والقرون وتخزين الأجزاء غير القابلة للأكل في الحيوان مثل الجلود و -
 .الصحية عملياتالإضاءة الطبيعية أو الصناعية كافية لضبط ال •
 .تخزين الدهون القابلة للأكل لتحضير ووسائلر توفّ •
 . بشكل فعالوالقوارض الحشراتإيواء و  دخولمنع ضبط •
 ختم دمغ أو الأحبار  مثال الكيماويات ومواد التشحيم و     (الكيميائية الآمن للمواد     للتخزين كافيةتوفر وسائل    •

 .اللُّحوم تلوثغيرها من المواد الخطرة لمنع حوادث  و)اللُّحوم
  .للُّحومالتجميد التثليج ومعزولة بشكل مناسب للتبريد وتوفر غرف مصممة و ٤-٧-٨
  : ما يليللُّحوم أو تقطيع ا إزالة العظمعملياتتقوم ب التي المُنشأةر ينبغي أن توفّ ٥-٧-٨
 .  المختلفةة الإنتاجيأو التشغيلاتالدفعات  أو التي تضمن الفصل بين عملياتر السير المنتظم للوسائل توفّ •
 .غرف يمكن ضبط الحرارة داخلها أو ةغرف •
 الصحيةلم تكن التدابير      ما التعبئة والتغليف النهائي   عن منطقة    الأوليالتغليف  التقطيع و فصل مناطق إزالة العظم و     •

 . من عملية التغليفللُّحوماقادرة على ضمان عدم تلويث 
 اهزة  للُّحومرساليات ا لإ الخزنالتخليل و الإنضاج و التدخين و  المعالجة و  يمكن استخدام الخشب في غرف     ٦-٧-٨
   . لا يتم المساس االصحية المتطَّلبات طالما أن تقنية عند الضرورات الالمصنعة للُّحوماو
مـصادر   تلوثل أو، للُّحوم اتلوث مصدر للتخلص من النفايات ا تكون أنظمة التصريف و     التأكد ألا  ينبغي ٧-٧-٨

حسنة التهوية مع وجود    محصورة و ذه للماء و   غير منفّ  الصرف خطوط، بحيث تكون جميع     التصنيعمياه الشرب أو بيئة     
أن تكون مفصولة عن أماكن تجهيز الحيوانات       التي ينبغي   و ،مصرف صحي وومحبس مائي   لفات   حجز للمخ  أحواض

  .للُّحومأو أماكن تواجد ا
ي ـقادرة على منع التـأثير الـسلب    البيئة المحيطة و  ب تلوثال من   محمية مناطق مناسبة و   المُنشأةينبغي أن توفر     ٨-٧-٨
  .ال المعد للإرسللُّحوماتذبذب الحرارة على ل
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  للُّحوم في أماكن تجهيز الذبائح أو أماكن تواجد اةتصميم وتشييد الأجهز ٨-٨
 الجيـدة،  الصحية الممارسات   للُّحوم في أماكن التجهيز للذبائح أو أماكن تواجد ا        المعداتينبغي أن تسهل     ١-٨-٨

 ا بحيث   للُّحومتتواجد ا  تجهيز الحيوانات أو   التي يتم ا  الأماكن  الأوعية في الغرف و    و المعداتم  أن تصم كما وينبغي   
  . ىـ إلى الحد الأدنتلوثاليتم تقليل 

٢-٨-٨   الأرضيات و وللُّحوماسمح بحدوث تلامس بين    ينبغي ألا يم لمثل هذا الجدران أو أي هيكل ثابت غير مصم
  .لتلامسا
٣-٨-٨   ثال حدوث   تسير بشكل ثابت يمنع   بحيث   الذبائح سيرخطوط  م  ينبغي أن تصملالمُ تلوالذبائح في بين   تباد 

    .نفس الخط أو الذبائح على الخطوط الأخرى
 لتمنع  المعداتتوزيع  نه ينبغي تصميم و   إ ف للُّحومخلطات ا  و المصنعة للُّحومفيها تدوير ا  في المنشآت التي يتم      ٤-٨-٨

  .في مراحل الإنتاج المختلفة هة وبين المنتج نفسالمختلف الحالةين المنتجات ذات ب متبادل تلوثحدوث 
 المعدات تزود بينبغي أن اللُّحوم ا  أو تتواجداللُّحومفي جميع الغرف والأماكن الأخرى التي يتم فيها تجهيز  ٥-٨-٨

مراجعة (لحاجة   عند ا  المعدات اللازمة لغسيل وتطهير     المعداتي أن تزود ب    ينبغ أيضاًوالوسائل اللازمة لغسيل الأيدي و    
  ).١٠لبند ا
  :أن المعداتتطهير  المستخدمة لتنظيف وللوسائلينبغي  ٦-٨-٨
• تف وم بحيث تنظَّتصمات رطهبشكل فعالالمعد .  
  .مناسبة لمحطات العملعملة تتواجد بأماكن  •
  . التصريفأنظمة إلىالملوث المستخدم يصرف الماء  •
 ـتأن    ينبغـي    تناالحيوا من   للأكلالقابلة   يرغ أو  الأجزاء المتلفة  مع المستخدمة   توالأدوا المعدات ٧-٨-٨ ف رع

  .بشكل واضح
الرطوبـة   و  الحرارة  في المفرط رتفاعالاالميكانيكية لمنع   و  أالتهوية الطبيعية    وسائلبد المنشآت    تزو أنينبغي   ٨-٨-٨
  . الدخانأو الهواء غير ملوث بالروائح أو الغبار أن ينبغي التأكد من أيضاًوف كثُّالتو
  :يثالتهوية بحنظمة أ  وتشيدمتصمن أينبغي  ٩-٨-٨
  .الضباب أو الدخانف وكثُّعن التة لقطرات الناتجا المحمول بواسطة الهواء بسبب  تلوثاليتم تقليص  •
 .الروائحالرطوبة ويتم ضبط درجة الحرارة و •
غرف : مثال(لمناطق النظيفة    ا إلى) تجهيز الذبائح  و الذَّبح مناطق   :مثال(يتم تقليص دوران الهواء من المناطق الملوثة         •

 .)اللُّحومتبريد 
 اللُّحـوم  وخلطـات    المصنعة للُّحوم والأجهزة المستخدمة في المعاملات الحرارية       المعداتينبغي أن تزود     ١٠-٨-٨

  . مناسبتمّ تطبيقها بشكلالحرارية   المعاملاتأن هذهبأدوات ضبط للتأكد من 
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   المصادر المائية٩-٨
 قياسـية  اللمواصـفة الأسس والقواعد الواردة في هذه المواصفة القياسية الأردنية هي مكملة لمـا ورد في         ا ١-٩-٨

  .ياه الشربالخاصة بم ٢٨٦ المواصفة القياسية الأردنية، و٤٩٣ الأغذية صحة لشؤون العامة الخاصة بالقواعد الأردنية
ضبط الحرارة وتوزيع الميـاه     صيانة مواصفات المياه من ناحية التخزين و       لمراقبة و   كافية توفر وسائل ينبغي   ٢-٩-٨
  .دمةالعاالتخلص من المياه و
  : يلي بماالخاصة بالمصادر المائية المعداتينبغي أن تتميز  ٣-٩-٨
  .الأوقاتسهلة الوصول لها من المياه الباردة والحارة بجميع ر مصادر ماء كافية وتوفّ •
 . الأيديسيل وغللمعدات ال الفعالتطهيرلأغراض حار  للشربصالح اء ر متوفّ •
  .التي ينبغي تزويدها عند الحاجةع ومستخدمة حسب تعليمات المصن ورةطهمر محاليل توفّ •
 ـأنظمة مقاومة الحريق و   ( للشرب لاستخدامات متعددة مثل    صالحةغير  عند استخدام مياه     ٤-٩-٨ اج البخـار   إنت

  . للشربالصالحةلمياه ا  معتبادلالمُ تلوثالف بحيث تمنع حدوث م وتعر ينبغي أن تصم التوزيعأنظمة فإن) والتبريد
   ضبط الحرارة١٠-٨
 بشكل خـاص قابلـة لنمـو        للُّحومافإن   ،ىالعوامل البيئية الأخر   في غياب الحرارة المناسبة والرطوبة و      ١-١٠-٨

  :ما يلي المرافقة والأجهز وفرتالمسببة للفساد لذلك ينبغي أن  والمُمرضةالكائنات 
  . تبعا لتعليمات مكتوبةللُّحومالتجميد التثليج والقدرة على التبريد و •
  .الصلاحية والسلامة  تحقيق متطلباتدرجات حرارة تضمنلى ع للُّحومتخزين ا •
 .عمليات ضبط الأهداف تحقيق  منللتأكد الأخرىلبيئية العوامل اتدفق الهواء والرطوبة والحرارة ومراقبة درجات  •
 تصريف هذا البخار بشكل مناسب خارج المنطقـة  فينبغي للُّحوم طبخ اعمليات عند تولد البخار نتيجة ل   ٢-١٠-٨

  . الغرف ااورةإلى الدخول أوف كثُّ التإمكانيةلتقليل 
  تخدمة للنظافة الشخصية المسالمعدات الوسائل و١١-٨
 للُّحـوم  الأخرى للتعامل مـع خلطـات ا       عمليات ال أيضاًأجزائها و التجهيز للذبائح و   و الذَّبح عمليات ١-١١-٨
 مراجعـة ( بالغذاء    من قبل المتعاملين   للُّحوم المنقول   تلوث يمكن أن تكون فرصة لل     للُّحومالخطوات الإضافية لتصنيع ا   و
 تلـوث الحـدوث   معدات للنظافة الشخصية لتقليل     ينبغي توفير وسائل و    الذ ،) القياسية  هذه المواصفة  من ١١بند  ال

  . من قبل المتعاملين بالغذاءللُّحوم المنقول
٢-١١-٨   وفَّّينبغي أن ت ر وتمصم اتالوسائل و ع  وتوضعند الضرورة   و للُّحوم بحيث لا تتأثر سلامة ا      اللازمة   المعد

 )المعدة للإتلاف(  الذي يتعامل مع الحيوانات الحية أو المنتجات المرفوضة للطاقم والمرافق المنفصلةتوفير وسائل الحماية 
  ).ة القياسية من هذه المواصف١١بند ال مراجعة(
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  :ما يلي تضمنت الشخصية ينبغي أن النظافةوسائل  ٣-١١-٨
•   غرف غيار ومروتكون في مواقـع    تجفيفها  وسائل غسل الأيدي و   المراحيض الدافقة و  و) الدش (ات الاغتسال ش

  .مناطق الأكلمناسبة ومنفصلة عن 
 .تمنع تراكم الملوثات عليهاكفؤ واقية يمكن تنظيفها بشكل ملابس و •
 اللازمـة لغـسل     المعداتزة ب  ينبغي أن تكون مجه    ة مكشوف للُّحوماا  كون  تجميع المناطق التي يمكن أن       ٤-١١-٨

  : ينبغي أنالمعداتالأيدي وهذه 
  .عملمناسبة لمحطات التقع في المتناول و •
 .لها صنابير لا تعمل بواسطة الأيدي •
 .زة بموزعات للصابون السائل أو أية وسائل أخرى للغسيلمجهتزود بالماء بدرجات الحرارة المناسبة و •
 .توفر أوعية للتخلص من الفوط الورقيةوتضم معدات لتجفيف الأيدي عند الضرورة  •
 .ظمة التصريفالمياه العادمة موصولة بأن •
   وسائط النقل١٢-٨
  : التالياأن يتوافر  ة غير المحميللُّحوماالتي تستخدم لنقل حاويات الشحن ولمركبات ولينبغي  ١-١٢-٨
• م وتصمالأرضياتللُّحومالامس تز بحيث لا تجه . 
 .تلوثالع دخول أي مصدر من مصادر أقفال للأبواب التي تمنمفاصل وتحوي  •
• الرطوبة النسبيةط درجات الحرارة وتضبِز عند الضرورة بحيث تراقب وتجه. 

 

  تعمليا ضبط ال-٩
مثال  (العملومخاطر من بيئة    ) متبقيات الأدوية البيطرية   و مثال السالمونيلا ( النطاق   ة مخاطر واسع  اللُّحومبتقترن   ١-٩

فيروسات الكبد  ال المكورات العنقودية الذهبية و    مث(بالغذاء  المتداولين   عن الناتجةخاطر  المو) وسايتوجين مون الليستيريا
 الجيدة  الصحية كلا من الممارسات     يشمل والذيت  عمليالاضبط  ل الالفع من الضروري التطبيق     فإن لذلك   .)الوبائية

  .صالحة للاستهلاك البشري إلى إنتاج لحوم آمنة ولك للوصولذو) الهسب (ة الحرج الضبطنقاطالمخاطر وتحليل و
 العامـة  الأهـداف     القياسية الأردنية  المواصفةه  لهذا البند من هذ    المبادئ والخطوط التوجيهية   تحققغي أن    ينب ٢-٩

 تيوال.  الأغذية صحة لشؤون   العامة الخاصة بالقواعد    ٤٩٣الأردنية  المواصفة القياسية    من   ٥والخطوط التوجيهية للبند    
  . في التطبيق للخصائص المناسبةمتساويتين اكونت وعلى أن اللُّحوم طة المنقولة بواسخاطرالمتم تطويرها لتتواءم مع 

 للُّحـوم  خطير تلوثلتسبب ب ا على لذبائح لديها القدرة  تجهيز ا  و الذَّبح المتعلقة بمراحل    عملياتالعديد من ال  إن   ٣-٩
 التداول  عمليات والتقطيع و  الذَّبحبعد    الفحص عملياتلذبائح و االأحشاء وغسل    مراحل إزالة الجلد أو الريش و      مثل

   متبادل تلوث من إمكانية حدوث عمليات هذه الأحوال ينبغي أن تحد الأنظمة المستخدمة لضبط ال في،أثناء التبريد



  )، غامق١٠ ،T.A خط ١٩٨٤/٢٠١١ تع 
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في تقليل الأخطار المنقولة مـن   الضوابطهذه مساهمة عكس ت بحيث ،قابل للتحقيق حد ممكن    أقل   حياء الدقيقة إلى  بالأ

  . الإنسانصحة لاللُّحوم
والتي تساهم في إنشاء    فحص الأحياء الدقيقة     ل ةددالمحنظم  ال إلى بعض    المنتجات الجاهزة للأكل   يمكن أن تحتاج     ٤-٩

  .معايير للأحياء الدقيقة
  .]٥[ المرجع الببليوغرافي مشتق من: ملاحظة

  :ما يلي عمليات والتي تنطبق على ضبط الاللُّحوم صحةمبادئ تضم  ٥-٩
مراقبـة  تنفيذ و  الاهتمام المفصل لتصميم و    ذلك للاستهلاك البشري    ةصالحال الآمنة و  اللُّحومإنتاج   يتطلب   ١-٥-٩

  .عملياتومراجعة ضبط ال
،  الأنظمة يمكن تطبيق هذه   حيثو،  عملياتضبط ال  أنظمة   لتنفيذ الأساسية المسؤولية   المُنشأة مشغليتحمل   ٢-٥-٩
  . قد تم تحقيقهااللُّحوم صحةكل متطلبات  من أن تحققال عتمدة المالسلطَة علىينبغي إنه ف
 ـ    ممكن  أقل حد    بالأحياء الدقيقة إلى     تلوثالمن  أن تحد    عمليات ضبط ال  منينبغي   ٣-٥-٩ ي ـبناءً على ـج مبن

  .أساسه على الخطر
 ،عمليـات لضبط ال هو النظام الذي تم اختياره     يث أنه  أينما كان قابلاً للتطبيق ح      الهسب نظام ينبغي تطبيق  ٤-٥-٩

  . القياسيةالصحيةالإجراءات التشغيلية تشمل التي  الجيدة والصحيةلممارسات مسبقاً با هينبغي دعمكما و
 إستراتيجية متكاملة لضبط المخاطر عبر سلسلة الغذاء، مع الأخذ بعـين            عمليات ضبط ال  أن يعكس ينبغي   ٥-٥-٩

  .حيث كان ذلك ممكناً وقابل للتطبيق الذَّبحقبل   الفحصومن الأوليعلومات المتوفرة من الإنتاج الاعتبار الم
 وعلـى   ة أسس علمي  إلىوعلى أن يستند هذا الفحص       الذَّبحبعد  ما    لفحص الذبائحينبغي أن تخضع جميع      ٦-٥-٩

عيوب التي يمكن أن تتواجد بشكل معقول في        أو ال / على المخاطر و   بناءًالفحص  ل هذا   عديكما و ، الخطرتحليل  أساس  
 إجـراء  عملية تحليل المخاطر فانـه يمكـن         إجراء  فيها ، وفي الحالات التي لا يمكن      للتفتيش المقدمةالحيوانات  أجسام  

 درجة الحماية   إلىالخبرة المتراكمة بحيث تؤدي للوصول      تبعا للمعرفة العلمية المتوفرة و     الذَّبح بعدما  عمليات الفحص   
  .كستهلطلوبة للمالم
، الذَّبحبعد ما الفحص  عملياتستخدم في ت التي سوالفحوصات الإجراءات عتمدة المالسلطَة تحددينبغي أن  ٧-٥-٩
بما فيها دور الأطبـاء      (للأشخاص المعنيين القدرة المطلوبة   لتدريب والمعرفة والمهارات و   او، تنفيذ هذا الفحص  كيفية  و

  ).ينوالموظفالبيطريين 
 الأولي الإنتـاج     مراحـل   بعين الاعتبار كل المعلومات ذات الصلة من       الذَّبحبعد   ينبغي أن يأخذ الفحص    ٨-٥-٩

  . ومن برامج ضبط المخاطر الرسمية أو غير الرسميةالذَّبحقبل  والفحص
  



 ٢٠١١/ ١٩٨٤ تع 

٣١/٧٥   

  

وأخطـار أخـرى    ان   الإنس صحةعلى  المنقولة عبر الغذاء    الأخطار   إلى الذَّبح بعد   أحكامستند  تينبغي أن    ٩-٥-٩
 الحيـوان والـتي تم      صحة المنقولة عبر الغذاء على      روعلى الأخطا ،  في المنـزل  اللُّحومتداول  : مثال،  الإنسان صحةل

  .الصلاحيةئص وعلى خصا، تحديدها في التشريعات الوطنية ذات العلاقة
بعد   وأنشطة الفحصعملياتخرجات ضبط ال تحديد أهداف أو معايير الأداء لمعتمدة الم السلطَةينبغي من    ١٠-٥-٩

  .عتمدة المالسلطَة من قبل قتحقّكما وينبغي أن تخضع هذه الأنشطة لل،  كلما كان ذلك ممكناًالذَّبح
 الهسب الخاصة   خطَط من قتحقّدف ال  ،ممكناً ذلك   كانأينما  ينبغي إدراج فحوصات الأحياء الدقيقة       ١١-٥-٩

وينبغي أن تكون مثل هذه الفحوصات مناسبة للصنف المنتج وللأخطار المحتملـة            . المصنعة ماللُّحوحوم و لّبتحضير ال 
   . وحساسية الأكثر تأثراًللمستهلكين بما فيهم فئة السكان

 بالمشاركة  المُنشأة مشغل على طلب من قبل      ين وبناءً ؤهل أو الأشخاص المُ   عتمدة الم يئاتالهيمكن أن تقوم     ١٢-٥-٩
  .عتمدة المالسلطَةوذلك بعد موافقة ، الذَّبحقبل وبعد   والتي تضم الفحصعمليات المتعلقة بضبط البالأنشطة

 مـن عـدم     البيع للمـستهلك   لنقاط   وصولها وحتى   المنتجات الجاهزة للأكل  ينبغي التأكد عند تداول      ١٣-٥-٩
ي ـدنأ بالأحياء الدقيقة إلى تلوثتمل لل أي مصدر محتقليل من أيضاً التأكدو غير الجاهزة للأكل  منتجاتملامستها لل 
  .عملياًحد ممكن 

كوا تحسن  ، المُنشأة مشغل من قبل    نظمة توكيد الجودة الاختيارية أو المعترف ا رسمياً       أيمكن أن تطبق     ١٤-٥-٩
 عتمـدة  المالسلطَة عند قيام المُنشأة لهذه الأنظمة  تطبيق مشغل   بعين الاعتبار   يؤخذ وعلى أن ، اللُّحوم صحةمن أنشطة   

 . التنظيميةالمتطَّلبات من تحققبال
  عمليات ضبط الأنظمة ٦-٩
تتحمـل الـصناعة المـسؤولية      وتصميم وتطبيق أنظمة مناسبة،      عملياتلل تتطلب عملية الضبط الكفء      ١-٦-٩

 تتضمنأن وينبغي ، كما اللُّحومالإشراف عليها للتأكد من سلامة وصلاحية  وعمليات لتطبيق أنظمة ضبط ال  الأساسية
  .  الهسب حسب ما تقتضيه الظروفخطَط الجيدة والصحية تلممارسابا عملياتأنظمة ضبط ال

خـذ  لأبما فيها أي إجـراءات      (المطبقة   اللُّحوم صحةق أنشطة    الموثّ عمليات ينبغي أن يصف نظام ضبط ال      ٢-٦-٩
  .الوقائيةالتصحيحية والإجراءات  وقتحقّوأنشطة ال) في حال تحديدها(وأهداف ومعايير الأداء  )العينات
بالمشاركة  عتمدة المالسلطَةالمعتمدين بشكل مناسب من قبل ين وؤهليمكن أن تقوم الهيئات أو الأشخاص المُ       ٣-٦-٩

 ينبغي أن تكـون    حيث،  الذَّبحبعد   الفحص، بما فيها    عمليات لضبط ال  ةددالمح الأنشطة بعض   لأداء المُنشأة مشغلمع  
  .حسب ما تقتضيه الظروفأو نظام توكيد الجودة و الهسبجزء من نظام  نشطةلأا هذه
 مبادئتطبيق كما وينبغي  . جاً أساسه الخطر المتعلقة بسلامة الغذاءعملياتأنظمة ضبط التشمل  ينبغي أن ٤-٦-٩
الموجـودة في   وللخطوط التوجيهية الخاصة بتطبيقه لهذا النظام و   وفقاً عملياتلهسب في تصميم وتنفيذ أنظمة ضبط ال      ا

  تزود الخطوط التوجيهية لأنظمة  كما،غذية الأصحة لشؤون العامةالقواعد  الخاصة ب٤٩٣ المواصفة القياسية الأردنية



  )، غامق١٠ ،T.A خط ١٩٨٤/٢٠١١ تع 
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  شهادات تعليمات({ الغذائية وأنظمة إصدار الشهادات    الواردات و فحص الصادرات تصميم وتشغيل وتقييم واعتماد     

  لـسنة  ٢ رقـم    الأردنيةتعليمات شهادات المطابقة للمنتجات غير      (و) ٢٠٠٢ لسنة   ٤مطابقة المنتجات المحلية رقم     
 الغـذاء    تـداول  عملياتبمتطلبات عامة لضبط     })٢٠٠٧ لسنة   ٤ رقم   الأردنيةتعليمات علامة الجودة    (و) ٢٠٠٥

  .  صة فيما يتعلق بالتجارة الدوليةوخا
    القياسيةحيةالصالإجراءات التشغيلية  ٥-٦-٩
 المباشر اللُّحوم تلوث قبل التشغيل وأثناء التشغيل من تقليل  القياسيةالصحيةالتشغيلية جراءات ينبغي للإ ١-٥-٦-٩

 ينبغي التأكد من أن    الصحيةلإجراءات التشغيلية   لنظام ا ، عند التطبيق المناسب     عملياًوغير المباشر إلى أقصى حد ممكن       
ويمكـن  . عمليات المناسبة أثناء الالصحيةن تستمر الظروف أو ،عملياتمعقمة قبل البدء بال نظيفة وعداتالمالمنشآت و 
ى من ـ والتي قد تشمل الحد الأدن القياسيةالصحيةالتشغيلية جراءات  لإل ة أن تزود بالخطوط التوجيهية    ؤهلللجهات المُ 
  .العامة صحة التنظيمية للالمتطَّلبات

  : هي القياسيةالصحيةالإجراءات التشغيلية خصائص  ٢-٥-٦-٩
 .يقها المستخدمة وتكرارية تطب القياسيةالصحيةالإجراءات التشغيلية  يصف المُنشأةبرنامج مكتوب من قبل  تطوير •
 . القياسيةالصحيةالإجراءات التشغيلية مراقبة تحديد الموظفين المسؤولين عن تنفيذ و •
 عتمـدة سلطة الم لل أن تكون متوفرة     وعلى، أو وقائية /ما تم من إجراءات رقابية وأي إجراءات تصحيحية و        توثيق   •

 .قتحقّ اللإغراض
 .نتجالم تحديد مصير  عمليةالتي تضمو التصحيحية الإجراءات •
 .المُنشأة مشغللنظام من قبل لكفاءة اقييم الدوري الت •
 القياسية  الصحية التشغيلية   جراءاتللإ باستخدام فحوص الأحياء الدقيقة    قتحقّ ال عمليات إجراء يمكن   ٣-٥-٦-٩

  . أو غير المباشرةةالمباشر الفحوص  هذه واسع من مدىبواسطة استخدام
 راقبة أو أي وسيلة أخرى مناسبة لم      عمليات لل يالإحصائالضبط  استخدام   ب المُنشأة مشغل يقوم   أنينبغي   ٤-٥-٦-٩

  .الصحيةالاتجاهات 
باستخدام فحوص الأحياء    تحقق ال عمليات من المرجح أن   هنإف ة للأكل  الجاهزة المعد  المنتجاتة  في حال  ٥-٥-٦-٩

  مقارنةً بركأ تركيز   إلىغير الملامسة للغذاء تحتاج     لامسة و  الم للأسطح  القياسية الصحيةللإجراءات  التشغيلية      الدقيقة
  . الأخرى المنتجاتأنواعمع 
  )الهسب(تحليل المخاطر ونقاط الضبط الحرجة  نظام ٦-٦-٩
   . لأغراض سلامة الغذاءعملياتضبط التستخدم لوقائية  أنظمة اللُّحوم في صناعة )هسب( أنظمةعتبر ت ١-٦-٦-٩
  



 ٢٠١١/ ١٩٨٤ تع 
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، مع  للُّحوم )الهسب( طَط لخ التثبت عمليات أثناء معايير الأداء  و أهداف من فعالية     يتم التأكد  أنينبغي   ٢-٦-٦-٩
  .تخدمة للتصنيعالتي ترتبط عادة مع دفعات الحيوانات المسقدار التباين في تواجد المخاطر و بعين الاعتبار مالأخذ
  في المُنـشأة  أداءتاريخ  و الإنتاج  ضبط عملياتللجوانب التشغيلية ل    تتباين تبعاً  تحقق ال عملياتتكرار   ٣-٦-٦-٩

 ضـع و و الهسب باعتماد برامج  في   عتمدة الم السلطَة تقوم   أنيمكن  كما  ،  التثبت عمليات نتائج   الهسببرنامج   تطبيق
  .التثبت عمليات ية لتكراراشتراطات

 لكـثير مـن   الهسب المميزات لبرامج أهم من   فحوص الأحياء الدقيقة  باستخدام   التثبت عملياتتعتبر   ٤-٦-٦-٩
الـضبط الإحـصائي    الحدود الحرجـة و   للتثبت من    وسيلة    الدقيقة الأحياء فحوص   يمكن استخدام المنتجات، حيث   

  .عملياتلل
 ـبرامج الهسب لتحقيق معـايير الأداء        لتطويري المنشآت   شغللمُ الخطوط التوجيهية  ينبغي توفير  ٥-٦-٦-٩  ةددالمح

تجـات   ومن عمليـات الخاصة ب  الهسب   خطَطه تطوير   ي، وذلك لتوج  ةؤهلاشتراطها من قبل الهيئات المُ    والتي تم   مسبقاً  
ومع المنظمات الأخرى ذات العلاقة      يالصناعممثّلي القطاع   مع  ة بالتشاور   الخطوط التوجيهي ر  يينبغي تطو كما  ،  ةمحدد

  :تمييزها طبقا للتجهيز كما يليوالتي يمكن 
  .)منتجات السوسج: مثال ( المستحلبة  المفرومة وللُّحوما •
  .)الكورند بيف المعامل :مثال( الصلاحية مدةقصيرة / بالمثبطات الثانويةالمُعاملة للُّحوما •
  .)معجون الكبد المطبوخ جزئياً: مثال (الصلاحية مدةقصيرة /جزئياًالمطبوخة  و بالحرارةالمُعاملة للُّحوما •
  .)لحم الحبش المطبوخ:مثال( الصلاحية مدةقصيرة / كلياً والمطبوخةةر بالحراالمُعاملة للُّحوما •
  .)السلامي افف:مثال(يةالصلاح مدةطويلة / بالحرارةالمُعاملة غير للُّحوما •
  .)لحم البقر المقدد:مثال( الصلاحية مدةطويلة / بالحرارةالمُعاملة للُّحوما •
  .)حم المعلباللّ :مثال ( صناعياًالمعقمة تعقيماً المعلبة وللُّحوما •
 ).البسطرما:مثال( بطرق خاصة المصنعة للُّحوما •
 المُعاملـة  و المـصنعة  للُّحوما و المحضرة للُّحوم الهسب خطَط عند تطوير    المُنشأة مشغل ينبغي أن يقوم     ٦-٦-٦-٩

المعاملات الحراريـة    بحسابالمعاملات الخاصة   و ،المتعلقة بالمعاملات الحرارية   المؤشراتميع  توثيق كامل لج  ببالحرارة،  
  .)بسترة المالمنتجات مثال (التصنيع عملياتالضرورية للوصول إلى النتائج المرجوة من معاملات الحفظ الإضافية وو
،  بالحرارة وحسب ما هو مناسـب للمنـتج        المُعاملةيد للمنتجات   عملية التبر  مؤشرات يمكن أن تضم     ٧-٦-٦-٩

 بالحرارة علـى درجـات      المُعاملة تعبأ المنتجات    أنينبغي   ، كما لا  يد المتقطع  التبر أو البطيء التبريد   أوالتبريد السريع   
 لا التعبئة عملية التبريد بعد أنلم يتم تقديم دليل على  ، ما)سº ٤مثال على درجة حرارة ( من الحد المقررعلى أحرارة 

  .تعرض سلامة المنتج للخطر
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المراقبـة  )  بالحرارة المُعاملة(المطبوخة   المصنعةو المحضرة اللُّحوملتحضير   الهسب   خطَطتتضمن  أن  ينبغي   ٨-٦-٦-٩
لداخلية اعتماد درجة الحرارة ا   نبغي  يكما  . ارة الداخلية المناسبة  والتوثيق للمؤشرات التي تضمن الوصول لدرجات الحر      

  . من كفاءة عملية الطبخقتحقّلل، حسب الضرورة، وللمنتج
  خرجات المإلى المستندة عملياتمؤشرات مراقبة ال ٧-٩
 عمليـات  من ضـبط ال    تحققال  تعزيز يمكن ه، فان تحليل الخطر  والمبنية على أساس     للُّحوم ا صحة أنظمة في   ١-٧-٩ 

يتم تحديد   الأحيانوفي أغلب    ،ةددالمحنشطة  لمخرجات بعض الأ  لأداء  امعايير  و  أ أهداف  تحديد بواسطة بشكل أقوى 
 ـإف ،الأداءمعـايير   وأهدافعند تحديد و ،ةمد المعايير من قبل الهيئات المعت  أو الأهدافهذه   أن لـصناعة  ه يمكـن ل ن

  .  اللُّحوم لتوضيح الضبط الملائم لعملية سلامة الغذاء الخاصة ب بسهولةتستخدمها
 لتنفيذ الإجراءات التصحيحية والتي تـسمح لـه      عملياتق لضبط ال   نظام موثّ  المُنشأة لدى   يكونينبغي أن    ٢-٧-٩

كما وينبغي تسجيل ملائم لأي مراجعة للعملية ولأي إجراءات أخرى          ، عايير الأداء بشكل ثابت   مبتحقيق أهداف أو    
  . داءتصحيحية ومانعة مطلوبة كنتيجة لعدم المطابقة مع أهداف أو معايير الأ

، لأكـبر حـد ممكـن     ، وتحليل النتائج من جميع المنشآت    لجمع   نظام   تنفذ أن   عتمدة الم السلطَةعلى  ينبغي   ٣-٧-٩
   .اللُّحوم فيما يتعلق بالأهداف الوطنية لسلامة عملياتدورية لاتجاهات ضبط البمراجعة و
 أهداف ومعايير الأداء عن  مستوى ضبط المخاطر والمشتقة من تطبيق مبادئ تحليل الخطـر              ينبغي أن تعبر     ٤-٧-٩

  .ممكناًحيثما كان ذلك 
 وأهـداف   لأ ه يمكن تحديد مبدئي   نإ الإنسان، ف  صحةبالنسبة ل خطار  عن الأ في حال غياب المعرفة الكافية       ٥-٧-٩

  .العامة الصحةأهداف لتعكس كما هو مناسب ثم تعديلها من  للأداء الحالي والأساسيةمعايير الأداء من الاستبيانات 
 ، ينبغـي أن تكـون هـذه       اللُّحومالمبنية على المخرجات لخصائص صلاحية      المؤشرات   تم تحديد    في حال  ٦-٧-٩

 المؤشـرات  تحديـد    أيضاًيمكن  و اكم. ينالمُستهلكوتعكس توقعات   ، من الناحية العملية  ، قابلة للتحقيق  المخرجات
  .ئص الحسيةالخاصة بالخصا

  : أنعملياترجات أنظمة ضبط الالأداء لمخ معاييرأهداف أو على  ينبغي ٧-٧-٩
 .عمليات من أنظمة ضبط القتحقّتسهل عملية ال •
 . وللخطوات المختلفة في نظام إنتاج الغذاء عملياتلل مؤشراتتسهل عملية اشتقاق  •
 . الأداء المطلوبمستوى المُنشأة مشغل ا ققّتي يحالطريقة الي في ـالمرونة والإبداع التقنمن درجة بأقصى تسمح  •
 .تسمح بثباتية الأداء على مستوى الصناعة •
: عمليـات  الإحصائية لضبط ال   المتطَّلبات(المعايير المبنية على المخرجات     القواعد و للأنظمة و ر أسس موضوعية    توفّ •

 ).مثال انتشار السالمونيلا
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 .لمستهلكلماية الح لتحسين مستوىوذلك بمرور الوقت ن ضبط المخاطر ستح •
 .الصحية التدابير  كفاءةهل تحديدست •
في كون أساس أهداف أو معايير أداء الأحياء الدقيقة أو معايير العملية أو معايير الأحياء الدقيقة                يينبغي أن    ٨-٧-٩

 مـدة و بـالحرارة    ةالمُعاملالأغذية غير   : مثال،  لصنف المنتج  طبقاً تحليل الخطر    ي على ـمبن المنتجات الجاهزة للأكل  
  .   قصيرةالصلاحية مدةوالأغذية المطبوخة بالكامل وطويلة  الصلاحية مدةو بالحرارة المُعاملةالأغذية وطويلة  الصلاحية

بتكرارية مناسبة للظروف، كما يمكن أن      للأحياء الدقيقة    حققت ال ات بإجراء فحوص  المُنشأةينبغي أن تقوم     ٩-٧-٩
   . من أن هنالك ضبط مناسب من قبل الصناعةتحقق للاتإجراء الفحوصب أيضاً عتمدة المالسلطَةتقوم 
 والوقائية اللازم اتخاذهـا في      ةالإجراءات التصحيحي ق  أن توثّ  المُنشأة الهسب المطبقة من قبل      طَطلخينبغي   ١٠-٧-٩

 . أو السمومالمُمرضةموجبة للأحياء الأحياء الدقيقة  اتحال ظهور نتائج فحوص
 خطوط توجيهية للسماح بمستوى معين    : مثال، كشروط تنظيمية  الأداء   معاييرفي حال تحديد أهداف أو       ١١-٧-٩

الحـدود   أو )E.coli O157:H7(شيريشيا القولونيـة  ي أو الاشتراط بالخلو من الاالعامة شيريشيا القولونيةيالامن 
    للربط بينها وبـين لجميع الأطراف المهتمة     أن يوضح ينبغي  و كما، ية العالية القصوى لمتبقيات الكيماويات ذات السم 

 .المُستهلكالمستوى الملائم لحماية 
، دفعة إنتاجيـة لقبول ال والذي يحدد كمعيار للأحياء الدقيقة الأداء معيار يمكن اعتبار ،في بعض الحالات  ١٢-٧-٩

 كما هو موضح في هايضأ  نواتج أوهاأو كمية سموم/أو عدد الأحياء الدقيقة ووجود أو عدم وجود على أساس : مثال
  .ذ العينات أخخطَة

 .]٥[مشتق من المرجع الببليوغرافي : ملاحظة
 اللُّحـوم  صحةبالاعتراف بالأنشطة المختلفة ل، عملياً حيثما يكون ذلك   ،عتمدة الم السلطَةينبغي أن تقوم     ١٣-٧-٩

 صـحة  والتي أثبتت على الأقل تحقيق نفس مخرجات ، اختصاصهافي حدودالتي تقع س تحليل الخطر و   اوالمبنية على أس  
 .ل الخطرس تحليا والمبنية على أساللُّحوم
  الأنظمة التشريعية ٨-٩
، اللُّحوم صحةخاصة ب متطلبات رقابية    القانونية لوضع وتنفيذ      القوة عتمدة الم السلطَة يكون لدى ينبغي أن    ١-٨-٩
  .التنظيمية المتطَّلباتكل  من تحقيق تحققالنهائية للن تتحمل المسؤولية أو
  : القيام بما يليعتمدة المطَةالسلعلى ينبغي  ٢-٨-٩
 :مثـال  {المتطَّلبـات و )ها وغير ذلك حسب الاقتـضاء  تتبعأو   سحب البضائع    :مثال(وضع الأنظمة التشريعية     •

 .})ي عادةًـالوطنستوى الموذلك على (والقدرة لدى الأفراد التدريب والمعرفة والمهارات 
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خذ العينات  أ برامج : مثال  عتمدة الم السلطَةالمختصة ب الأنشطة  هي من    والتي   اللُّحوم صحةة ل محددوضع ضوابط    •

إصدار الشهادة  أو   عتمدة الم السلطَة والتي يتم تحديدها من قبل       الذَّبحقبل وبعد    الأنشطة الخاصة بالفحص   و الرسمية
 . الرسمية

 :مثـال ( القانونية   المتطَّلبات تحقق المُنشأة مشغل والتي يتم تطبيقها من قبل       عمليات أنظمة ضبط ال    أن  من قتحقّال •
حـسب مـا هـو    و) الهسب أنظمة و القياسية الصحيةالإجراءات التشغيلية    المناسبة و  الصحية تأنظمة الممارسا 

  .مناسب
 .لوبكما هو مط تؤدي مهامها عتمدةالهيئات الم  أن منتحققال •
  .على النحو المطلوب) النفوذ (تنفيذ إجراءات فرض القوانين •
  : من الالتزام بما يليتحققبال عتمدة المالسلطَةينبغي أن تقوم  ٣-٨-٩
والمرافـق   والطرائد المعدة للتجهيز والمنـشآت       للذَّبحللحيوانات المعروضة    الجيدة   الصحيةلممارسات  متطلبات ا  •

 .لعامليناالنقل ونظافة و عمليات الالأجهزة وضبط والمعداتو
 . القياسيةالصحيةالإجراءات التشغيلية  •
 .الهسب خطَط •
 .الذَّبحقبل وبعد  بالفحص التنظيمية المتعلقة المتطَّلباتجميع  •
 المتطَّلبـات هـي مـن    والتي حياء الدقيقةالأو معايير للأحياء الدقيقة أو معايير العملية أمعايير الأداء  أو  أهداف    •

 .التنظيمية
ذات العلاقـة  أقل من الحدود العليا والموجودة في التـشريعات     هي   الملوثات التي و الكيميائيةتبقيات  مستويات الم  •

 .الوطنية أخذ العينات خطَطو
شيريشيا القولونية يص الميكروبية الامثال الفحو(ضبط الأمراض حيوانية المنشأ ل برامج الرسمية أو المعترف ا رسمياًال •

)E. coli O157:H7(. 
  .عتمدة المالسلطَةه تحددوكما دارة المخاطر لإالإجراءات الإضافية  •
 ـ، المُنـشأة ية التي يقوم ا موظفي   التصنيعلأنشطة  تقييم ل  قتحقّالتشمل أنشطة   يمكن أن    ٤-٨-٩ الوثـائق   دوتفق

 المُمرضـة وفحص الأحياء    لفحص المخبري لإجراء ا لعينات  اخذ  أ و اللُّحومولأكل  والفحص الحسي للأجزاء القابلة ل    
  ).الخ ... الدقيقة الدالة والمتبقياتلأحياء وا
 ممتثلة المُنشأة من أن تحققال من القيام ب   عتمدةللسلطة الم لمنشآت  اأو تسجيل   /أو قبول و  /عتماد و قد يسهل ا   ٥-٨-٩

  .نظيميةا للمتطلبات التعمليافي 
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كمـا   ،المُنشأة مشغل التي يقوم ا     قتحقّ ال لأنشطة  المناسبة راقبة الم ءبإجرا ةمد المعت السلطَةن تقوم   أينبغي   ٦-٨-٩
  .المُنشأة لهذه ءاوالأد الأخطار المراقبة على يةنوع وشدةستند ت أنوينبغي 
 بالتجزئة عالبيلى المنشآت من قبل الجهات الرسمية التوزيع وع إجراؤها المراقبة التي يتم شطةنأ تضم أنينبغي  ٧-٨-٩

  .ينالمُستهلك المخاطر عن إزالةوذلك للحد الذي يضمن للمنتجات 
 التنظيميـة ويمكـن     المتطَّلباتب الالتزام    من قتحقّال ) البيطري الطبيبومن ضمنهم   ( لمفتش الرسمي لينبغي   ٨-٨-٩

 أن عتمدةلسلطة الملكما وينبغي .  واختبارات عند القيام في هذا الدورعملياتإجراء مراجعات إضافية للوثائق وإجراء 
 ،ها وتخزين هاوتقطيع اللُّحوم  وأثناء تصنيع  بحالذَّقبل وبعد    فتش الرسمي أثناء الفحص   تنظم وجود الم   القواعد التي    تحدد

 الإنـسان والمرتبطـة     صحةوفيما يتعلق بالأخطار المحتملة ل    ، ين الآخرين ؤهلوكذلك فيما يتعلق بتوزيع الأشخاص المُ     
  .اللُّحومبأنواع من الحيوانات و

  .عتمدة المالسلطَة من قبل تحقق للاللُّحوم ةصحتخضع البرامج الوطنية لينبغي أن  ٩-٨-٩
 المتطَّلبـات ب الالتزام المُنشأة مشغلفي حال فشل   أن تفرض الإجراءات التالية  عتمدة الم السلطَةعلى  ينبغي   ١٠-٨-٩

  :التنظيمية
 .عمليات ضبط الشغلبينما يستعيد المُإبطاء الإنتاج  •
  . للاستهلاك المعد لهة أو غير مناسبةغير آمنتبر التي تع اللُّحومإيقاف الإنتاج وسحب شهادات   •
  .ينؤهل المُالأشخاص اعتماد أو الرسمي الإشرافسحب  •
  . أو التخلص منها عند الضرورةاللُّحوم أو سحب الأمر بإجراءات خاصة  •
 عملياتللمنشأة في حال كانت أنظمة ضبط ال      القبول  أو  التسجيل  إيقاف كلي أو جزئي للاعتماد أو       سحب أو    •

   .غير صالحة أو إذا تكررت حالات عدم المطابقة
   توكيد الجودةأنظمة ٩-٩
 بعـين  الأنظمـة هذه  ةمد المعتالسلطَة تأخذ أن توكيد الجودة المتنوعة في الصناعة ينبغي        أنظمةعند تطبيق    ١-٩-٩

  .الاعتبار
  عملياتامة لضبط الع الالصحية المتطَّلبات ١٠-٩
 ٤٩٣ والواردة في المواصفة القياسـية الأردنيـة       صحة لل العامة المتطَّلباتت  عمليالبي ضبط ال  ي أنينبغي   ١-١٠-٩

  .الأغذية صحة لشؤون العامةاعد القوالخاصة ب
  :ت على سبيل المثالعمليا لضبط الالعامة الصحية المتطَّلباتينبغي أن تتضمن  ٢-١٠-٩
بحيث يستخدم بطريقة لا تؤدي  و الخاصةللأغراضمناسبة و طهيرالت والنظافةماء المستخدم في للمواصفات قياسية    •

 . غير مباشرةأو بطريقة مباشرة للُّحوم تلويث اإلى
  



  )، غامق١٠ ،T.A خط ١٩٨٤/٢٠١١ تع 
 

٣٨/٧٥  

  
 كـل العوالـق     لإزالةذلك   عند الضرورة و   للأجهزةت التفكيك   عملياالتي تتضمن    و المعدات و الأجهزةتنظيف   •

حسب ما   و وإعادة الشطف  الشطف و طهيرالت و الأجزاءتركيب  و ق عليه موافَاستخدام منظف    و الأجزاء شطفو
  .هو مناسب

  .اللُّحوم تلوث تقلل من احتمالية ة بطريقالمعداتتخزين الأوعية وتداول و •
في هذه   اللُّحومتواجد   عند  تقلل من احتمالية التلوث للحد الأدنى      في غرف أو أماكن   راتين  تجميع الأوعية أو الكَ    •

  .الغرف
 .التصنيعلمناطق  الأشخاصول خعملية د ضبط •
 قتحقّ أو المعترف ا بشكل رسمي عند العتمدة و الصناعة المختبرات المعتمدة المالسلطَةينبغي أن تستخدم  ٣-١٠-٩

ينـات  ، كما يجب أن يـتم فحـص الع        اللُّحوم صحةت والقيام بالأنشطة المختلفة للمحافظة على       عمليامن ضبط ال  
  .باستخدام طرق فحص مثبتة

  :ن تستخدم مختبرات الفحص لـيمكن أ ٤-١٠-٩
  .تعمليامن ضبط ال التثبت •
  .الأداءمعايير  ولأهدافنجاز الامراقبة  •
  . والمتبقياتمراقبة الملوثات •
  .لحيواناتامراض أتشخيص  •
  .نات المنقولة عبر الحيوايةالإمراض  العواملمراقبة •
  التجهيز والذَّبح عمليات لالصحية المتطَّلبات ١١-٩
م ذبحهـا خـارج      فقط للمسلخ باستثناء الحيوانات التي يت      للذَّبحينبغي إحضار قطعان الحيوانات المعدة       ١-١١-٩

  .ينبغي أن تصاحب هذه الحيوانات الوثائق المناسبةالمسلخ بشكل طارئ و
ة للتـداول    يوانات المعـد   باستثناء الح  للذَّبحغير تلك المعدة    للمسلخ   ينبغي ألا يتم إدخال أي حيوانات      ٢-١١-٩

ة في المسلخشريطة إبقاء هذه الحيوانات في مناطق الحيوانات الحي.  
 يقوم بأعمال الفحص قبـل  مؤهلينبغي ألا يتم ذبح الحيوانات أو تجهيزها في المسلخ إلا بوجود شخص   ٣-١١-٩
 فانه سيتم تطبيق الاشتراطات الخاصة التي تم ؤهل الطارئ و عند عدم وجود الشخص المُالذَّبح، و في حالة الذَّبحبعد و

  . آمنة وصالحة للاستهلاك البشرياللُّحوموذلك للتأكد من أن ة ؤهلإنشاؤها من قبل الجهة الرسمية المُ
عق أو  ت الص ياعمل بدون تأخير كما لا ينبغي إجراء        الذَّبحرض  أينبغي ذبح الحيوانات التي تم جلبها إلى         ٤-١١-٩

  .الوخز أو إراقة الدم بمعدل  أسرع من معدل التجهيز لهذه الذبائح
  :تلوثالذلك لتقليل  ويلي ما بعين الاعتبار الأخذ، ينبغي الأولي خلال مراحل التجهيز ٥-١١-٩ 



 ٢٠١١/ ١٩٨٤ تع 

٣٩/٧٥   

  
  .الأوساخوالشعر و البشرةقشرة الجلد وو والريش  الشعيراتالتخلص من جميع  •
  .الحلال الذَّبح في حال متماسك ما عدا في حالات وائيةالهقصبة في الالرغامي  والمريء إبقاء •
يجب انه  الغذائية فاتعم في الصنا ة لاستخدام الد  في حال كان هنالك ني     و ، تتم بشكل تام   أن الدم ينبغي    إراقة •

  .تداوله بشكل صحيجمعه و
  .وزتينسان بطريقة تحافظ على اللّتجهيز اللّ •
بـشرط   رافالخالعجول و  الحيوانات مثل الماعز و    أنواعلجلد عن الرأس غير ضرورية في بعض         ا إزالةعملية   •

  .للُّحومبرر الم غير تلوثال تمنع التعامل مع الرأس بطريقة
لة ، كما وينبغي سلخ وإزانه ينبغي أن يكون نظيفاًإفتهلاك البشري،  قبل إزالة أي أجزاء من الرأس معدة للاس        •

ما عدا الحيوانـات  ، الجلد إلى الحد الكافي ليسهل عملية الفحص والتخلص من بعض الأجزاء بطريقة صحية       
  . وإزالة الشعرللسمطالتي تتعرض 

  . وقت ممكنبأسرع الضرع المصاب بمرض من الحيوانات أوضرع الحيوانات المرضعة  إزالة •
  . جسم الذبائحثتلو تمنع بطريقةمن الذبيحة  الضرع إزالة •
السفلية لتـسهيل    الأنسجةة و بشرال أو الهواء بين الجلد     أويتم ضخ الغاز    (  باستخدام الغاز  الجلد إزالةعملية   •

  .تعملياسمح ا فقط في حالات تلبيتها للمعايير المطلوبة لضبط ال يأنينبغي ) ة السلخيعمل
 المُنـشأة  الجلد والأصواف أو إزالة الأنسجة منها أو تراكمها في أي مكان من المسلخ أو           ينبغي ألا يتم غسل    •

 .التجهيز والذَّبحالتي تقوم بعملية 
الملوثات الأخرى بعد  في المزارع من الغبار والريش والمُرباة  للدواجن أو الطيورفعالةتتم عملية التنظيف ال    ٦-١١-٩

 طوات متعددة أثنـاء   بخكما وينبغي غسل أجسام الحيوانات      . يش وذلك باستخدام ماء صالح للشرب      الر إزالةعملية  
بالتالي ليص التصاق البكتريا على الجلد و      مما يؤدي إلى تق    تلوث وبعد حصول أي     عملية التجهيز وبأسرع وقت ممكن    

  ضرورية مـن الناحيـة     الذَّبح و  الكلي للذبيحة، كما وتعتبر عملية الغسل بعد إزالة الأمعاء         تلوثاليؤدي إلى تقليص    
ء عمليـة الغـسل   يمكن إجـرا ، والمتوفرة لتنظيف الذبائح قبل إجراء عملية التبريد هي تعتبر الطريقة الوحيدة   و تقنيةال

  .باستخدام الرش أو الغمر أو الغسل
 في المزارع نسبة عالية من الغبار والأوساخ في ريشها وهذا لـه قـدرة علـى    المُرباةيوجد لدى الطيور   ٧-١١-٩

 فيزيائي أو أي وسائل زة المسافة أو وجود حاج بواسط في منطقة التجهيز ما لم يكن هنالك فصل كاف    تلوثإحداث  
  .رى مثل التهويةخأ
ت إزالة الجلـد أو  عملياينبغي التأكد من أن الذبائح مفصولة عن بعضها بحيث لا يحدث تماس بينها بعد       ٨-١١-٩

ين يقومـون   مؤهل عليها من قبل أشخاص      الحُكمالشعر ويجب المحافظة على هذا الفصل حتى يتم فحص كل ذبيحة و           
  . ذه العملية



  )، غامق١٠ ،T.A خط ١٩٨٤/٢٠١١ تع 
 

٤٠/٧٥  

  
  .ىـافظة على الفصل التام ولكن من الضروري تقليل التماس إلى الحد الأدنفي حالة الدواجن أو الطيور فمن الصعوبة المح :ملاحظة

  : أثناء التجهيز كالتاليتلوثالتقليل  ينبغي الأخذ بعين الاعتبار  ٩-١١-٩
  . الداخليةالأعضاء إزالة  تتم قبل عمليةأن نبغيملية يعن هذه الإ الجلد من الحيوانات فإزالةعند  •
  .شدة ببحيث لا يصبح ملوثاً السمطالماء في خزانات ينبغي متابعة  •
  . تأخيرأي الداخلية للذبائح بدون الأعضاء إزالةينبغي  •
  المثانة وأ المرارة وأالمستقيم   وأالمعدة   وأ الحوصلة وأ الأمعاء وأالمعدة   وأ مواد من المريء     أي إخراج يمنع   أنينبغي   •

  .الضرع وأالرحم  وأ
 ربط لمنـع     عملية إجراء  يتم لم ما ،الأمعاءوجد فتحات في    ت ألاينبغي   و الأعضاء إزالة أثناء عدةتقطع الم ألا  ينبغي   •

  . الطيورأو  الدواجن حالة ما عدا في موادأي جراخإ  منالأمعاء
ء غير القابلة للأكل والمأخوذة من الذبائح بأسرع وقت ممكن من           ينبغي أن يتم إزالة المعدة والأمعاء وجميع الأجزا        •

  .اللُّحوم مع تبادلالمُ تلوثالأماكن التجهيز ويتم التعامل معها بطريقة تمنع حدوث 
 هـذه الطـرق     تحقـق  أنينبغي  ي و ـالميكروب الظاهري و  تلوثال لإزالة ةالمستخدم فعالية الطرق    إثباتينبغي   •

  .ةمد المعتالسلطَةتحديدها من قبل  التي تم المتطَّلبات
 ـ أ يعتبر هذا و لاحقتلوث حدوث إلىبطريقة لا تؤدي   من الذبائح المشاةالمواد   البراز و  إزالةينبغي   • يير احـد مع

 .عمليات لضبط الالأداء فوأهدا
 في الحالات التي من غير الممكن       لاإ المعدات أو حالأسط الذبائح   أو الحيوانات   أجساد تلامس   ألا ينبغي   ١٠-١١-٩

 في حالـة    :مثال{التي يتم فيها التلامس بسبب التصميم        و المعداتفي حال استخدام    و،   فيها تفادي حدوث التلامس  
  . بشكل مناسبالمعدات  هذه نظافة وسلامةبةاقرمو  عليها المحافظةنه ينبغيإف}  الداخليةءضاعالأ التي تزيل الأجهزة

 أن عملية ذبح الحيوانات أو تجهيزهـا أو         الذَّبح الذي يقوم بالفحص بعد      ؤهلعندما يعتبر الشخص المُ    ١١-١١-٩
و ل الإنتـاج أ    ينبغي أن يملك صلاحية تقليل معد      نهإ، ف اللُّحوم سوف تؤثر سلباً على سلامة وصلاحية        اللُّحومتداول  
  .  أو أي إجراءات أخرى مناسبة وحسب ما تقتضيه الضرورةعملياتإيقاف ال

 من ناحية طريقة عرض الأجزاء القابلة للأكل        عتمدة متطلبات الجهات الم   المُنشأة مشغلينبغي أن يحقق     ١٢-١١-٩
تها قبل عملية الفحص بعـد      ، بالنسبة للأجزاء من الحيوانات المذبوحة التي تمت إزال        الذَّبح بعد   شمن الحيوانات للتفتي  

أي ذبيحة أخذت منها، وذلك عند الحاجة لها لتقييمها أثناء الفحص بعد            ه ينبغي تعريفها ومعرفة مصدرها و      فإن الذَّبح
  .الذَّبح
مثـال  (أو التجهيز لغايات أخـرى      / و الذَّبحت  عمليا المستخدمة ل  الأجهزة و داتالمع استخداميمكن   ١٣-١١-٩

  .النظافة والسلامةتطلبات بمبشرط الالتزام ) التجهيز والذَّبح عمليات
  



 ٢٠١١/ ١٩٨٤ تع 

٤١/٧٥   

  
تقليل  إلىالتي تؤدي    و المُنشأةلى مستوى   ع  الحديثة اتالإجراء و ي التقنيات ـتبنع تطوير و  يتشج ينبغي   ١٤-١١-٩

  ).ربطه الغليظ باستخدام كيس والمعي اية إغلاقمثال (ن سلامة الغذاء ستح وتبادلالمُ تلوثالحدوث 
   الذَّبحبعد  الفحص ١٢-٩
 والذي يفضل أن يكون جزء من       الذَّبحلأجزاء ذات العلاقة للتفتيش بعد      ينبغي إخضاع جميع الذبائح وا     ١-١٢-٩

  .اللُّحومي على نظام تحليل الخطر لإنتاج ـ الفحص العام والمبنعمليات
قبل  الفحص والأولي الإنتاج المعلومات من  على)وأجزاؤها( لذبائحل الذَّبحبعد  الفحص يستقي أنينبغي  ٢-١٢-٩

  اللُّحوم سلامةذلك للحكم على صلاحية و الداخلية و الأعضاءن الفحص الحسي للرأس و     للمعطيات م  بالإضافة الذَّبح
كافية للحكم على الذبائح والأجزاء الأخـرى مـن         وتعتبر نتائج الفحص الحسي غير    ،  البشريالمخصصة للاستهلاك   

  . ليتم فحصها واختبارهاتم الاحتفاظ ا جانباًالة يالح  هذهفيو، آمنة أو مناسبة للاستهلاك البشريالذبائح بكوا 
      الذَّبح بعد الفحص أنظمةتصميم  ٣-١٢-٩
الـتي   و الذَّبحبعد   الفحص أنظمةالفحوص في    و الإجراءات تحديدب عتمدة الم السلطَةتقوم  أن   ينبغي ١-٣-١٢-٩ 

 الحُكـم معـايير    إنشاء عتمدة الم السلطَة مسؤولية   منو،  تحليل الخطر  وأنظمة علمية أسس على   مبنية تكون   أنينبغي  
  الأسـس  تعتمـد علـى      أنينبغـي    ه فان ،تحليل الخطر  نظامغياب  حال   ، في الذَّبحبعد   الفحص من نظام    تحققالو
  . المعاصرةالعلميةالممارسات و
 العامة صحةال أهداف تحقيقذلك ل تطبيقها و و الذَّبحبعد   الفحص وصاتفح و إجراءاتيمكن دمج    ٢-٣-١٢-٩
لة على مفصو لى أسس علميةع الذَّبح بعد الفحص تستند جميع نواحي أنيجب ت، في هذه الحالا، وات الحيوانصحةو

  .ة ذات العلاقخطار الأأساس
معلومات مثل نـوع  (التي لها علاقة بقطعان الحيوانات  ينبغي الاستفادة من المعلومات ذات العلاقة و     ٣-٣-١٢-٩

  .الذَّبحبعد  الفحص أنظمةتطبيق في تصميم و) المنطقة الجغرافية لمصدر الحيوانات والصحيةالحالة الحيوان و
ية في حـال    الحساستخدام طرق روتينية غير طرق الفحص       يمكن   هنإ ف عام،عند تواجد قلق صحي      ٤-٣-١٢-٩

  .)Trichinellaمثال فحص (وجود مخاطر محتملة 
  : كالتاليتحليل الخطرلى عي ـالمبن الذَّبحبعد  الفحص مميزات برنامج ٥-٣-١٢-٩
 معرتبطة  الم و للُّحوم ا بواسطة نقولة الم الأخطارمع  ة  التي لها علاق  الفحوصات الحسية و   و الإجراءاتتطبيق  تصميم و  •

   . بسهولةملاحظتها  التي يمكنتختلالالإا
حد القطعـان   أالتي من الممكن تواجدها في      العيوب و  و الأمراضمدى انتشار    و أنواع حسب   الإجراءاتتفصيل   •

 للحيوانـات   الأولي الإنتـاج نظام  والمصدر الجغرافي للقطيع    العمر و  بعين الاعتبار النوع و    الأخذ مع للذَّبحالمعدة  
  .للذَّبحالمعدة 

  



  )، غامق١٠ ،T.A خط ١٩٨٤/٢٠١١ تع 
 

٤٢/٧٥  

  
 علـى  الحُكم كمؤشر في عملية  الأجزاء  تلعب هذه  أن يمكن   التيو ، من الذبائح  القابلة للأكل   غير الأجزاءفحص   •

  .القابلة للأكل الأجزاء
 كـون هـذه     أو فعالة غير   الإجراءاتهذه  أن  الدراسات العلمية    الفحص التقليدية عندما تثبت      إجراءاتتعديل   •

 .)ات غير طبيعية نموة للحيوانات الصغيرة للكشف عنمثال قطع الغدد اللمفاوي( الفحوصات ضارة للغذاء
وجدت في جزء من  حالة أوانتشار مرض ي عند ـبشكل روتينو  الذبائح علىأكثر حسية مكثفة إجراءاتتطبيق  •

، الأبقـار في  Taenia saginata) ( الشريطية العـزلاء  لدودة لالأكياس :مثال (أخرى أجزاء أيأو  الذبيحة 
 ).xathosisو

ي عند ظهور نتائج موجبة للفحـوص       ـ بشكل روتين  تحليل الخطر  مبنية على مبدأ     إضافية تفتيش   إجراءاتتطبيق   •
 ).الأبقارل في مرض الس:مثال( على الحيوانات الحية إجراؤهاالتشخيصية التي تم 

المتبقيـات  و) Trichinellaمثـال  ( للمخاطر التي لا تتطرق لها الفحوص الحـسية          المخبريةاستخدام الفحوص    •
 .الملوثات والكيميائية

 .تحليل الخطري على ـ مبنتوجه يعكسو الذي يعطي مخرجات قابلة للقياس والحسي الفحص تطبيق •
اصة بـضبط    الخ الأخرى ةلأنشطاو وضبط النقاط الحرجة     تحليل الخطر  أنظمة مع   الذَّبحبعد   الفحصدمج برامج    •

 .عملياتال
  . وذلك لكل دفعـة إنتاجيـة  الأوليالتعديل المستمر للإجراءات وذلك للأخذ بعين الاعتبار المعلومات من المنتج            •

صلاحية الحيوانـات المعـدة     ث عن التحسين المستمر في سلامة و       وذلك للبح  الأوليإعادة المعلومات إلى المنتج     و
 .للذَّبح

  الذَّبحبعد  الفحص تطبيق نظام ١٣-٩
الـتي تم   الطرائد البرية  تسليم وأ وقت ممكن بعد ذبح الحيوانات       بأسرع الذَّبحبعد   الفحص يتم   أن ينبغي   ١-١٣-٩

 الفحص و الأولي الإنتاج بعين الاعتبار جميع المعلومات ذات العلاقة من مستوى          الفحص  يأخذ أنينبغي  و،  اصطيادها
 الحيوانات المذبوحـة    عنالمعلومات   لضبط المخاطر و    رسمياً ا معترف   أومن برامج رسمية    مثال معلومات   ( الذَّبحقبل  

  ).المشبوهة
المهـارات  و المعرفـة طبيعة التدريب و   و الذَّبحبعد   الفحص كيفية تطبيق    مدة المعت لطَةالس تحدد أنينبغي   ٢-١٣-٩
 موظف لا يتم توظيفه من قبـل  وأي المفتش البيطريودور المفتش الرسمي  : مثال( ذوي العلاقة    للأشخاصالقدرات  و

  .)٨-٩مراجعة البند  (تحقق الأنشطةعمق تحديد تكرارية وينبغي كما و، )عتمدة المالسلطَة
تقـع   الحُكم و الذَّبحبعد   الفحص بأنشطة  الخاصة المتطَّلبات ميعبج الإيفاء  من تحققللالمسؤولية النهائية    ٣-١٣-٩

  .ةمد المعتالسلطَة  عاتقعلى
  



 ٢٠١١/ ١٩٨٤ تع 
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 أو غير آمنة     بأا  عليها الحُكم من الذبيحة تم     أجزاء أي أو الذبائح   تداول و توسيم يتم تعريف و   أن ينبغي   ٤-١٣-٩

 تلـوث ال وذلك لمنع حدوث     ،بشكل مناسب  )طبيب بيطري ( مؤهل من قبل شخص     البشريغير صالحة للاستهلاك    
 المخبرية الفحوص   إجراء يمكن   ، كذلك  سبب الرفض للذبائح   وثق ي أنينبغي  كما   ،الأخرى من الذبائح    حومللُّ تبادلالمُ

  .عند الضرورة
  : ما يليالذَّبح فيما يتعلق بأنشطة الفحص بعد المُنشأة مشغلتتضمن مسؤوليات  ٥-١٣-٩
  .حتى انتهاء عملية التفتيش) مبما فيها الد( ذات العلاقة الأجزاء على تعريف وتوسيم الذبائح وبقاءالإ •
العقـد   إلىعملية السلخ الجزئي للوصـول      ( الفحص الحد اللازم لتسهيل عملية      إلىتجهيز رؤوس الذبائح    سلخ و  •

  ). التي تقع خلف البلعومةاللمفاويالعقد  إلى القاعدة للسان للوصول إزالةاللمفاوية للفك العلوي، كذلك 
عندما يكون ذلـك خيـار      و للأكل القابلة   للأجزاء الصحية بالإزالة الحد الذي يسمح     إلىسلخ رؤوس الذبائح     •

 .تصنيعي
  .عتمدة المالسلطَةعرض الذبائح والأجزاء الأخرى للفحص حسب متطلبات  •
أو  أي توسـيم     أو خلـل    أو عيب   أومرض   أي أدلة على    لأيتعمد   التعديل الم  أو الإزالة من   المُنشأةموظفي  منع   •

  .الذَّبحبعد  الفحصذلك قبل علامة ترميز و
 الـسلطَة مسموح من قبـل  لاتخاذ أي إجراء  أووذلك لتسليمها  الأعضاء   إزالة من منطقة    للأجنة الفورية   الإزالة •

  ). دماء الأجنةتجميع :مثال (ةمدالمعت
 انتهاء عمليـة    حتى الفحص منطقة   في الفحص والمهمة في عملية     الأجزاء ذات العلاقة  الاحتفاظ بجميع الذبائح و    •

  .كم حإعطاءو الفحص
لازمـة   ذات العلاقة ال   الأعضاءولذبائح  با  والاحتفاظ التوسيملمنشآت اللازمة لعملية التعريف و    ا و المعداتتوفير   •

 الـصلاحية  والـسلامة  على الحُكمة قبل  تشخيصي فحوص   أو/ و أدقالتي تتطلب عملية تفتيش     و الفحصلعملية  
 . ذات العلاقةالأخرى الأجزاءوالأخرى  الذبائح للُّحوم تبادلالمُ تلوثالحدوث بطريقة تمنع وذلك 

 .) غير الحلالالذَّبحفي حالات ( منطقة الطعن للحيوان المأخوذة من الأجزاءرفض ة ومصادر •
نه أ  مدة المعت السلطَة تقررأو الكلاوي من الحيوانات الكبيرة بالسن عندما        /ي للكبد و  ـالرفض الروتين المصادرة و  •

 .  يحدث تراكم للعناصر الثقيلة بنسب غير مقبولةأنيمكن 
بعد  الفحص نتائج عملية تحددالتي و ) ةمد المعتالسلطَةه  تحددحسب ما   ( ةالصحاستخدام علامات توسيم تتعلق ب     •

 .الذَّبح
 وبكل الطرق الضرورية لتـسهيل عمليـة    الذَّبحبعد   الفحصالمسؤولين عن عملية    ين  ؤهلالتعاون مع الموظفين المُ    •

 ذات الأجزاء كل الذبائح وإلىسهولة الوصول  والتصنيع سجلات إلىالوصول : مثال(الكفء  بحالذَّبعد  الفحص
  .)العلاقة
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  :  ما يليالذَّبحينبغي أن تتضمن أنظمة الفحص بعد  ٦-١٣-٩
 .عملياً الحد الممكن إلى تحليل الخطرالمبنية على الفحوصات و الإجراءات •
  .إراقة الدم المناسبينوالتأكيد على الصعق  •
 . بعد انتهاء عملية التجهيزعملياًبالسرعة الممكنة  الفحص توفير •
حسب ما هو مقرر من قبل ، وللأكل غير القابلة الأجزاء ذات العلاقة بما فيها  الأجزاءالفحص الظاهري للذبائح و    •

 .ةمد المعتالسلطَة
حسب ما هو مقرر    زاء غير القابلة للأكل و    الأجزاء ذات العلاقة بما فيها الأج     عمل شق في الذبائح و    أو  /تحسس و  •

 .ي على الخطرـ المبنالتحليل بالاعتماد على عتمدة المالسلطَةمن قبل 
ة للأكل للوصول لقرار    ير القابل الأجزاء ذات العلاقة بما فيها الأجزاء غ      أو عمل شق إضافي في الذبائح و      / و تحسس •

 .مناسبة العلاقة تحت ظروف صحية مضبوطة وإعطاء حكم لكل ذبيحة أو للأجزاء الأخرى ذاتو
 التي  للأجزاءالمعد   الفحصمقارنة مع    البشريالمعدة للاستهلاك   وتفصيل للأجزاء القابلة للأكل      و أكثر دقة  تفتيش •

 .لظروفحسب ما هو مناسب لكمؤشرات فقط وتعتبر 
 .عندما تكون هذه الشقوق ضروريةعقد اللمفاوية منهجية للعمل شقوق متعددة و •
 .اللمس تفتيش حسية أخرى مثل الشم وإجراءات •
حـسب   و المُنـشأة  مـشغل   من قبـل   أو ةمدعت من قبل الجهة الم    مخبريه فحوص تشخيصية    إجراءعند الضرورة    •

 .التوجيهات
 . للفحوص الحسية عند توفرهاالأداء افأهدمخرجات معايير و •
 .الأوقات في جميع الذَّبحبعد  الفحص لإجراء الفرصة لإتاحةذلك  والتصنيع إيقاف أو لإبطاء الصلاحية •
 ).مثل بعض الأجزاء الخطرة (عتمدة المالسلطَة إذا كان ذلك مطلوباً من قبل ةددالمحإزالة الأجزاء  •
 . الذبائح ودمغالتخزين الآمن للمعدات المستخدمة لتوسيمستخدام المناسب والا •
حسب ما هو    و الذَّبحعد  ب الفحص تعمليانشر نتائج    والصناعة بتوثيق و   ةمد المعت السلطَة تقوم   أنينبغي   ٧-١٣-٩

 ـ و الإنسان أمراضب لإضافة إلى مالك الحيوانات   با عتمدةالسلطَة الم  إبلاغ  ينبغي كذلك مناسب،  الـلازم   اتالحيوان
 مع مرور الوقت الذَّبحكما ويعتبر تحليل نتائج الفحص بعد   ،  طابقةالم  غير المتبقيات في حال الملوثات و    أو عنها   الإبلاغ

   .ة لجميع الجهات المهتمة متاحالتحليل كما وينبغي أن تكون نتائج هذا عتمدة المالسلطَةمن مسؤولية 
  الذَّبحبعد  الفحص على عملية  قرار بناءًإعطاء ١٤-٩
 كوـا آمنـة     نبشأ للأكل القابلة   للأجزاء بالنسبة   الذَّبحبعد   الفحص حسب عملية     قرار إعطاءينبغي   ١-١٤-٩
  تعتبر كذلك . الإنسانصحة على الأخطار المنقولة عبر الغذاء والتي تسبب مخاطر لاًاعتماد البشريصالحة للاستهلاك و
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ينبغي كما  ،  أهمية ذات   ) في البيت  اللُّحوم تداول   أوي  ـ التعرض المهن  أخطارمثال   (الإنسان صحة ل الأخرى الأخطار

  .المناسب للاستخدام النهائي المقصود والمُستهلك متطلبات القبول لدى اللُّحوم على صلاحية الحُكمأن يعكس 
 المختلفة وبالتالي يصبح    الاحتياجات المختلفة لقطاعات المستهلكين    و المتطَّلباتبعين الاعتبار    عتمدة تأخذ السلطَة الم   أن يمكن   :ملاحظة
  .النواحي الاقتصادية لإمدادات الغذاءذبائح على القرارات الخاصة بصلاحية الالحكم و
ى ذات العلاقـة    كم وقرار بالذبائح والأجزاء الأخر     لإعطاء ح  الذَّبحستخدام برامج الفحص بعد     يمكن ا  ٢-١٤-٩

   . الحيوان وحسب ما هو موضح بالتشريعات الوطنية ذات العلاقةصحةعلى  على الأخطار بناءً
لاعتبار المعلومـات مـن     صالحة بعين ا  زاء القابلة للأكل بكوا آمنة و      على الأج  الحُكم أن يأخذ    يينبغ ٣-١٤-٩

  :المصادر التالية
  )٥الرجوع إلى البند  (الأولي الإنتاجمعلومات  •
  .الحظائرملاحظات على الحيوانات في منطقة  •
  .الذَّبحقبل  الفحص •
 . تم طلبهاإذا، بما في ذلك الفحوص التشخيصية الذَّبحبعد  الفحص •
 الإنـسان إلى الحـد   صحة وإعطاء القرار على أسس علمية وعلى الأخطار على      الحُكمينبغي أن يعتمد     ٤-١٤-٩

 الحُكم، كما ينبغي أن يتم إعطاء عتمدة المالسلطَة من قبل ةددالمح بالاعتماد على الأدلة والقواعد    عملياًالأقصى الممكن   
المهارات والقدرة اللازمة للحكم على كون مستوى التدريب والمعرفة ون ييمكن أكما . ين فقطمؤهلبواسطة أشخاص 

 عليها غالباً بكوا غير الحُكمة ويتم محدد اختلالاتالأجزاء القابلة للأكل أقل من المطلوب في الحالات التي يظهر فيها 
  .يتم التخلص منها بشكل ملائمأو غير صالحة للاستهلاك البشري وآمنة 
 القابلة للأكل في    الأجزاء على   صحيح غير حاسمة للحكم بشكل      الذَّبحبعد   الفحصعندما تكون نتائج     ٥-١٤-٩

أو فحـوص،  /و  عمقاًأكثرتفتيش   إجراءات  المبدئي الحُكم ينبغي أن يتبع   هنإ ف البشريصالحة للاستهلاك   كوا آمنة و  
المطلوبة  الحيوان و  أجزاءن كل   إفيصية ، أو الفحوص التشخ  / و  عمقاً الأكثر الفحص ظهور النتائج للفحوص و    بانتظارو

  . يقوم ذه النشاطاتمؤهلينبغي الاحتفاظ ا تحت مسؤولية شخص  إضافيةلفحوصات 
  : على الأجزاء القابلة للأكل ما يليالحُكمتتضمن أنواع  ٦-١٤-٩
  .البشريصالحة للاستهلاك آمنة و •
، )والتعليـب  التجميدو مثل الطبخ  ( مع شرط التعرض للعملية المنصوص عليها      البشريصالحة للاستهلاك   آمنة و  •

  .لذلكعتمد هل والمُعادة باتخاذ هذا القرار هو الشخص المؤوم قومن ي
 . نتائج إجراءات أو فحوص إضافيةتظاربان غير صالحة للاستهلاك وأوفي حال الشك بكوا غير آمنة تحجز  •
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 مكونات أو أعلاف ولحيواناتامثال أغذية ( أخرى لأغراضلكن يمكن استخدامها  والبشريغير آمنة للاستهلاك  •
مخاطر أو أي إدخال غـير       أيلمنع انتقال    النظافة  ضبط بشرط)  للاستخدامات الصناعية غير الغذائية    أو للأعلاف

 .نسان للإ الغذائيةلسِلَةالس إلىي ـقانون
 .الإتلافويتطلب الحجز و البشريآمن للاستهلاك غير  •
أعـلاف أو   مثال أغذية الحيوانـات و    (ض أخرى   لكن يمكن استخدامها لأغرا    و البشريغير صالحة للاستهلاك      •

 الغذائية السلسِلَةي إلى ـإدخال غير قانونمنع أي بشرط ) مكونات للأعلاف للاستخدامات الصناعية غير الغذائية
 .نسانلإ

 .الإتلاف ويتطلب الحجز والبشريغير صالح للاستهلاك  •
 . على ذلك بناءً منهايتم التخلص و الوطنيةكما هو موضح في التشريعاتو الحيوان صحةغير آمنة ل •

ها رهن للتوزيع المحـدود     لكنو ،ة صالحة للاستخدام   من الذبيح  للأكل القابلة   الأجزاءلات يمكن اتخاذ قرار بان      ا في بعض الح   :ملاحظة
 . متعلقة بصحة الحيوانلأسبابحي ر الصج الحَ من مناطق جغرافية تحتأتتن الحيوانات لأ
 ـ ةمحـدد بشرط تطبيق عملية     البشري للاستهلاك   للأكل القابلة   الأجزاء بصلاحية   الحُكمعندما يتم    ٧-١٤-٩ ن إف

 للتأكد من كون هذه العملية كافية للتخلص         منها من قبل الجهة الرسمية     تحقق يتم ال  أننبغي  مواصفات هذه العملية ي   
 درجات حرارة عالية ى الدهن علإذابة أومثال مواصفات للتعقيم ( السبب للقلق   الوضع أو خاطرالم إزالة أو تقليص   أو
  .)التجميدو
  الذَّبحبعد  فحصالت بعد عمليا لضبط الالصحية المتطَّلبات ١٥-٩
 ـ  الإجراءات كل   الذَّبحبعد   الفحصت التي تلي عملية     عملياالتتضمن   ١-١٥-٩  نقـاط البيـع     إلىل  و حتى الوص

التجميد التغليف و  و التصنيعالإضافي و التحضير   العظم والتقطيع و   إزالةوتثليج الذبائح   : تعمليا على ال  أمثلة( بالتجزئة
  تخفيض إلى بالإضافةضبط الحرارة   ل اهتمام خاص  عطاءإينبغي   ،) نقاط البيع بالتجزئة   لىإالتوزيع للوصول   والتخزين و 

تقلل مـن نمـو       درجة حرارة   إلى  وقت ممكن  بأسرع للأكل القابلة   الأجزاءزة و  الحديثة واه  حللذبائدرجة الحرارة   
 ألا يـتم قطـع    كذلك من الضروري    ،  الإنسان صحة تسبب مخاطر ل   أنالتي يمكن   تكوين السموم و  الدقيقة و  الأحياء

  ). النقلأثناء اللُّحومتداول : مثال(  تشغيلية عمليةلأغراضاللازم  ومكن عملياًالم الحد إلىسلسة التبريد 
 بأسـرع ما عدا الكلاوي   كلياً الداخليةالأعضاء إزالة في المزارع المُرباةالطيور حالة الدواجن و في   ينبغي ٢-١٥-٩

  .عتمدة المالسلطَةغير ذلك مح بتس لم ، ماوقت ممكن
  :البشريللاستهلاك  ةصالحال للُّحوماأن يتم إتباع التالي في حالة  ينبغي ٣-١٥-٩
 . بدون تأخير من منطقة التجهيزالنقل •
 .التلف وتلوثال من هانقل بطريقة تحميال وتخزينالتداول وال •
  
 



 ٢٠١١/ ١٩٨٤ تع 

٤٧/٧٥   

 
 إزالـة  أو ا تقطيعه لم يتم   وقت ممكن ما   بأسرعأو النشاط المائي    /تحت ظروف تقلل من درجة حرارته و      الحفظ   •

 .تيبس قبل الاالعظام منه
 .الصلاحية والسلامة أهداف تحقق تحت درجات حرارة الحفظ  •
  :نهإ التثليج بواسطة الغمر فإلى في المزارع والتي تتعرض المُرباة الطيور أوفي حالة الدواجن  ٤-١٥-٩
 .عتمدةالجهة الموكما هو موضح من قبل  الصحيةلية التثليج بالغمر المعايير  عمتحققينبغي أن  •
 . وقت ممكنبأسرع  الذبيحةرارةح  درجةإنزاليتم ينبغي أن  •
 الدقيقـة المـستخدمة     لأحيـاء لي أقل   ـ تحوي عدد ميكروب   أن عملية التثليج  الذبائح التي تخرج من   على  ينبغي   •

 .ة مع الذبائح التي تدخل العملية مقارنالمُمرضةالكائنات كمؤشرات و
 وكمـا هـو     الأحواض لهذه   طهيرالتف و التفريغ الكامل والتنظي    الغمر لأحواضالتعقيم   متطلباتينبغي أن تضم     •

 . مناسب
ن المنتج تم   أاعتراف رسمي ب   التغليف   أو الغلاف   أو للُّحوم الرسمي الصحي    )التوسيم( يوفر الختم    ينبغي أن  ٥-١٥-٩

 عنـد  المُنـشأة  المـصدر و   إلىالرجوع   في   )التوسيم( الختم ساعدي أنكما وينبغي   ،  تشريعيةالتطلبات  لملطبقا   إنتاجه
   .الطلب
 يحوي أنفانه ينبغي  للُّحوم الرسمي الصحي كجزء من برنامج رسمي صحي )التوسيم(الختم عند استخدام  ٦-١٥-٩

  بشكل غـير شـرعي     بحيث لا يتم استخدامه   ، و  في القوائم  نشأةالمُ رقم   أو رقم التسجيل    أو المصادقة   )التوسيم( الختم
  .مقروء ويكون واضح و

: مثال( البشري عدم الموافقة عليها للاستهلاك      أو توضح المطابقة مع الاشتراطات التجارية       أخرى )توسيم( ختم   أنواع هناك :ملاحظة
  ).الأليفةأغذية الحيوانات 

 أو علـى المغلـف   أوعلى المنـتج   مباشرة الصحية الرسمية  )التوسيم( الختم    يتم وضع علامات   أن يمكن   ٧-١٥-٩
 أخرى منشآت إلىالسائب في حالات النقل  التغليف، أو الغلاف أولى بطاقة بيان تثبت على المنتج  تطبع عأوالتغليف  

 أوالسطح الخارجي للحاويـة     على   الأختام هذه    توضع نأنه يمكن   إ التغليف ف  أو التصنيع أو مزيد من التداول     لإجراء
  .المغلفات أوالوعاء 
  :نهإالتخزين ف لحوم أخرى في غرفة أو من الذبيحة أجزاء أوعندما يتم وضع الذبائح  ٨-١٥-٩
 وتـدوير   ،التحميل داخـل الـبرادات    معدل   (التصنيع أثناء اللُّحوم صحة  ضبط متطلباتبكامل  ينبغي الالتزام    •

 ).الرطوبة النسبيةرارة ومواصفات درجة الح و،المخزون
 . تسمح بدوران هواء كاف بطريقة أجزاء منهاأو  الذبائح توضعأو  تعلقأنينبغي  •
 .للسوائلهرة التنقيط ا بواسطة ظتبادلالمُ تلوثالحدوث  إمكانيةينبغي منع  •
  



  )، غامق١٠ ،T.A خط ١٩٨٤/٢٠١١ تع 
 

٤٨/٧٥  

 
 للُّحـوم ا تلوث لمنع ياًعمل الحد الممكن   إلى  العلوية والتمديدات المرافق   منلماء  اف  يتكث و تنقيطينبغي ضبط عملية     •

  .للأغذية الملامسة والأسطح
 للُّحـوم اتحضير   المستخدمة للتقطيع والفرم والفصل الميكانيكي و      المعداتق و المراف ينبغي تصميم الغرف و    ٩-١٥-٩
  .تبادلالمُ تلوثال يقة تمنع حدوث بطرأو بطريقة منفصلة  المختلفةالأنشطة إجراء بطريقة تتيح للُّحوماتصنيع و
 غرف إلى تدريجيبشكل   العظمزالةلإ أو للتقطيع  المنوي استخدامها   الخام للُّحوماينبغي أن يتم إحضار      ١٠-١٥-٩

 قبل   الخام للُّحومامن   ظم الع إزالة أوتقطيع  وعند  على طاولات العمل،     يتراكم   أنلا ينبغي   وحسب الحاجة و   التصنيع
ينبغي تخفيض درجة الحرارة للحم مباشرة للحدود       فالنقل  درجة الحرارة المناسبة للتخزين و     إلى تصل درجة حرارته     أن

   .المنصوص عليها
  :نهإ التيبس ف ظاهرة قبل حدوث الخامللُّحوما يزال عظم أو عندما يقطع ١١-١٥-٩
 . العظمإزالة أو التقطيع غرفة إلىمن منطقة التجهيز  ينقل مباشرة أنينبغي  •
لم تقم   متصلة بشكل مباشر مع مناطق التجهيز ما       العظم مضبوطة الحرارة و    إزالة أو تكون غرفة التقطيع     أنينبغي   •

 .مستويات صحية مماثلة بديلة والتي توفر إجراءات بالموافقة على عتمدة المالسلطَة
 هـذه الخطـوات     تحقـق  أن ينبغي   أيضاًتأخير و  أيالتعبئة بدون    العظم و  إزالةيع و قط تجري عملية الت   أنينبغي   •

 .تعمليالضبط الصحي للاتطلبات م كل يةالتصنيع
 :نهإ فللُّحوماعندما يتم فرم  ١٢-١٥-٩
العـضلات  : مثال (عتمدةها من قبل الجهة الم    ي من الذبيحة تمت الموافقة عل     أماكن فقط من     اللحم خذيؤ أنينبغي   •

 ).الدهون الملاصقةوة طخطالم
  .بواسطة السلطة المعتمدة) Trichnella (بديدان الحيوانات المصابة أصنافة من خطَطينبغي فحص العضلات الم :ملاحظة

 . العظمأو من الجلد أجزاء يحوي ألاينبغي  •
 .الفرم إجراء قبل لتجهيزا بعد تلوث لها حدث التي أو واضح بشكل طبيعيةال غير الأنسجة تزال أن ينبغي •
 .ة المفرومللُّحوما لمكونات اً معيارعتمدة المالسلطَة تحدديمكن أن  •
  : أنينبغي عتمدة المالسلطَة نإ عن العظم بشكل ميكانيكي فللُّحوما عندما يتم فصل ١٣-١٥-٩
 .) الجمجمةأوعدم استخدام رأس الذبيحة : مثال(  في هذه العملية تستخدمأن الحيوان التي يمكن أجزاء تحدد •
 .لمحتوى الكالسيوم الحد الأقصى تحددتضع اشتراطات للمكونات  •
  .زة للمنتج النهائيمي بطاقة بيان م وضعتطلب •
  :نهإ فاللُّحوم يستخدم في خلطات أو ميكانيكياً يفصل أو  الخامماللحعندما يفرم  ١٤-١٥-٩
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 مـن  خطوة كل في تعملياال لضبط والمبرمجة والوقت للحرارة العليا الحدود تحدد أن عتمدةالم للسلطة يمكن •

 وقـت  حتى الخام للمواد التجميد أو التبريد من وقت وأقصى العليا الحرارة درجات مثال (الإنتاج خطوات
 ).التجميد أو التبريد عملية قبل القصوى ةدوالم الإنتاج أثناء الحرارة لدرجات الأقصى الحد لككذ الإعداد،

لم تستخدم مباشرة كمكون لخلطـات        المباشر ما  سريعالتثليج  الذلك   تبعيو اللُّحومأو تغليف   / ينبغي لف و   •
 .التصنيع حوملل واللُّحوم

يكروبية والمعايير الميكروبية للمـواد الخـام والمنـتج     أهداف ومعايير الأداء المتحدد أن عتمدةللسلطة الم  يمكن •
 .النهائي

 بـالقطع   تلوثال أي وسائل أخرى للكشف عن       أو الإنتاج تحوي المنشآت مغناطيس على خطوط       أنينبغي   •
 .كما هو مناسبالمعدنية و

 .إذابتهابعد  اللُّحوم دجم تألاينبغي  •
  : ينبغي أننهإف المصنعة اللُّحوم أوات  عندما يتم تداول الخلط١٥-١٥-٩

بحيث تمنع تراكم المنتجات     و ،التصنيع الخام والتي تنتظر عملية      اللُّحومعملية انسياب   ل  دوران منتظم  يتم ضمان  •
ة  الجـاهز الأغذيـة  الخـام و للُّحـوم ا بـين  تلوثالمثال  (تبادلالمُ تلوثالحدوث   يمنعوبالتالي   التصنيع أثناء

 .)للاستهلاك
برنـامج   الجيـدة و   الصحيةلممارسات   ل التي يتم تزويدها  المضافة و  اللُّحومالمكونات الأخرى من غير      تخضع •

 .)البهارات والأعشابمثال ( الملوثات إزالة تتضمن عملية أنيمكن ، وما أمكن الهسب
 محدد هو ما وحسب يـحيوان غير أصل من بروتينات تحوي التي نتجاتالم على مناسبة بيان بطاقة وضع يتم  •

 جـات ت المن أو اللُّحومالخاصة بكل منتج من     الأردنية    القواعد الفنية  أو  القياسية المواصفات قبل من مشروط أو
 .الجاهزة للأكل

 السموم خلال جميـع     إنتاج و ةالمُمرض الأحياء تمنع نمو    أن ، تجارياً  للمنتجات المعقمة  التصنيععملية   ضبطيتم   •
 )اللُّحوممعالجة   و التنضيجلمعاملة الحرارية الجزئية والتجفيف و    او ميرخلال عملية التخ  :مثال( ، التصنيع أنشطة

 راريةالمعاملات الح  و خميرجيني الصحيح بعد عملية الت     على سبيل المثال الرقم الهيدرو     عمليات تضم معايير ال   أنيمكن   :ملاحظة
عملية خلط  كذلك   بعد عملية التجفيف،     نسبة الرطوبة للبروتين   كذلكو التدخين   أو عملية التسخين    وأثناء بعد   للازماالوقت  و
 .اللُّحوم معالجة  فيكمادة تدخل النيتريت إضافةو

•  ج  دأن يبرأي معاملات تـصنيعية    أو  المعاملات الحرارية     عند عدم كفاية    درجة التخزين المناسبة    إلى  هذا المُنت  ،
 الأحيـاء   نموو إنبات تتعرض للخطر نتيجة لعملية       لم ته سلام أنبطريقة تضمن   و جنت المُ باتيةثللتأكد من   وذلك  
  .بواغللأ نةكو المُالمُمرضة
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 المـضادات   إضـافة مثال   ( من الضبط للأحياء الدقيقة     المطلوبة ستوياتالم الوصول إلى    خلطات المنتج تضمن   •

 .)يـتعديل الرقم الهيدروجين البادئات البكتيرية وإضافةالمستحلب و خلطات السوسج إلىالبكتيرية 
 .ى الحدود الممكنةـأدن في ةلخلَّ المُللُّحوما لإنتاجحم الخام المستخدم ي للَّـ الميكروبتلوثاليكون  •
  للوصـول   المناسبين الوقتة و بالحرار امعاملته لإنتاج منتجات سيتم      فقط ميكانيكياً ة المفصول للُّحوماستخدم  ت •

 .ةمد المعتالسلطَة  ومتطلباتالسلامةتطلبات م إلى
الموجودة  الاشتراطات على بناءاً الإغلاق ومحكمة صلبة عبوات في الأمد طويلة للمنتجات التصنيع عملية تتم •

 . الخاصة بكل منتجالأردنيةة  القياسي المواصفاتأو الأردنية في القواعد الفنية
هذه أن   من للتأكد منهم التثبت تمي وبحيث الكافية، لمدةوا الداخلية الحرارة درجة إلى المطبوخة المنتجات تصل •

 ـ الأداء وأهداف معاييرتحقيق   أيضاًو المُمرضة الدقيقة الأحياء على المعاملات قادرة على القضاء     يـالميكروب
 .ةددالمح الميكروبية والمعايير

 محكمة عبوات في المبردة المنتجات لكل أخرى حرارية معاملات أي أو البسترة معاملات كون من تحققال يتم •
 الاعتبـار  بعين الأخذ مع ،الصلاحية مدة اية حتى المنتج سلامة على المحافظة تمت أنة من للتأكد وذلك الغلق
  .الموجودة الحفظ عوامل كل

 من ةططمخ عضلات يحوي الذي المنتج في) .Trichinella spp (على للقضاء كافية صنيعالت معاملات تكون •
 )Trichinellae (مـن  خلوهـا  من التأكد يتم لم ما مركب بشكل أو لوحدها سواء ا المصابة الحيوانات
 .أخرى وسائل أي أو الفحص بواسطة

 والمنتجـات  الصلاحية مدة قصيرة أو حرارياً لمُعاملةا نتجاتلمافي  مونوسيتوجين   يايرستيالل ببكتيريا تلوثال يمنع •
 الصحية والممارسات القياسية  الصحية التشغيلية الإجراءات بواسطة الصلاحية مدة وطويلة حرارياً معاملة الغير

 .الروتينية الميكروبية تحققال تعمليال تخضع والتي الجيدة
• ثتالمن فة جفَّالمنتجات المُحمي تطوبةر امتصاص الإعادة من وأ البيئي لو. 
ية التـصنيع ليات  عمال أثناء    بقطع معدنية  تلوثالستخدم مغناطيس أو أي وسائل أخرى مناسبة للكشف عن          ي •

 .ميكانيكياً ة مفصولأو ةستحلب مأو ةم مفروموالخاصة بالمنتجات التي تحوي لح
  :نهإ فللُّحوما تغليف أو عند لف ١٦-١٥-٩
 .صحي بشكل وتستخدم والتخزين للاستعمال مناسبة للتغليف المستخدمة المادة تكون أن ينبغي •
 لا الـتي  الحالات في عدا ما اللُّحوم لحماية أخرى وسيلة أي أو داخلية بطانة والكرتون الصناديق تحوي أن ينبغي •

 .عبئةالت قبل ةدح على كل ةغلفَّم تكون التي عةالمقطَّ اللُّحوم مثل الحماية أو الداخلية البطانة تتطلب
  :هنإ في غرف للتجميد فللُّحوما عند وضع ١٧-١٥-٩ 
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 .للهواء مناسب دوران تتيح بطريقة يـصوان أو رفوف على توضع أو علقت أن راتينبكَ عبأةالم  غيرللُّحوم ينبغي •
 .السوائل تنقيط خلال المنقول تلوثال حدوث تمنع بطريقة بكراتين عبأةالمغير  اللُّحوم تحفظ أن ينبغي •
 .للهواء مناسب بدوران تسمح بطريقة لحوم تحوي لتيا الكراتين ستكد أن ينبغي •
 .لويةالع يـوانالص قاعدة تلامس لا أن يـصوان على الموضوعة للُّحوم ينبغي •
  : أنينبغي هنإ المرافق المعدة للتخزين فأو في غرفة التجميد حومللُّاعند وضع  ١٨-١٥-٩
 . مستوى مقبول قبل وضعها في هذه المرافقإلىدرجة الحرارة للحم تخفض  •
 . مواد التغليفأولف  للخطر بسبب وجود لحم مغالعامة السلامةض  بطريقة لا تعرة المكشوفللُّحومازن تخ •
وضـع  ت أنينبغي   و الأرضياتمباشرة على    داخل كراتين    ةف مغلَّ أو على شكل ذبائح     ة الموجود للُّحوماس  كدتلا   •

 .بطريقة تسمح بدوران مناسب من الهواء
• تو ل مخازن التجميدشغوللمحافظة على سلامةتحت ظروف مناسبة حافظ عليها ي صاللُّحوم ةلاحي. 
• تتمردرجات الحرارة بشكل مسسجل راقب وت. 
• المخزون بشكل مناسبمراقبةعملية دار ت . 
بحيث لا تـؤدي عمليـة      و ،التصنيعالخام لأغراض    للُّحوما إذابة عند   الصحيةينبغي الالتزام بالضوابط     ١٩-١٥-٩

كمـا  ، سانالإن صحة يشكل فيه خطر على      أن الذي يمكن    دالح إلى تكوين السموم    أو الدقيقة   الأحياء نمو   إلى الإذابة
  .الناتجة من عملية الإذابة عملية تصريف مناسبة للسوائل  الضبط الصحيإجراءات تضم أنوينبغي 

 المـصنعة  للُّحـوم  الصلاحية مدةتقييم لتحديد و اتإجراءيطبق   ينشئ و  أن المُنشأة مشغل على    ينبغي ١٩-١٥-٩ 
  .اللُّحومخلطات و
 أو معايير    الميكروبية الأداءمعايير   و أهداف المنتجات الجاهزة للأكل   تطابق   ألافي بعض الحالات يمكن      ٢٠-١٥-٩
 غير قابلة للأكـل،   أا  عامل على    ت أو  يتم إتلافها  أوعاد تصنيعها    ي أن بالتالي يمكن    و الميكروبية،و المعايير   أ تعملياال
المعـاد تـصنيعها    وللأكلة  الجاهزة المعدالأغذية أنخذ العينات أت ملياعثبت  ت أن ينبغي   مناسباًعندما يكون ذلك    و

 بالأحياء ،معاملة للحفظ أيأو / بعد عملية الطبخ والمنتجات الجاهزة للأكل تلوث  عند،تطابق الاشتراطات الميكروبية
  .تلفت أو هاصنيع تعاد يأنينبغي نه إف العامة الصحةبحيث تشكل خطر على  والمُمرضةالدقيقة 
نـه   إ، ف من الحيوانـات   أنواع  للتعامل مع عدة     الموافقة عليها    أو المُنشأةتسجيل   أواعتماد  عندما يتم    ٢١-١٥-٩

من  للُّحومقصود  غير الم  يكون هنالك مجال للخلط    بحيث لا     الوقت أوكان  لمت فيما يتعلق با   عملياينبغي ضبط جميع ال   
  .عبئةالتوقت  عند عريف خطأ في الت يحدثألا، كما يجب يوانات المذبوحةمن الح  مختلفةأنواع

  
  
  



  )، غامق١٠ ،T.A خط ١٩٨٤/٢٠١١ تع 
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  البشري للاستهلاك  أو غير صالحةاعتبارها غير آمنة الحيوان التي تم لأجزاء الصحية المتطَّلبات ١٦-٩
 غير أوتم اعتبارها غير آمنة   التي   ائح من الذب  أجزاء التي تشمل ت  عملياتدابير صحية خاصة لل   ينبغي تطبيق    ١-١٦-٩

 أيـضاً  وللأكل القابلة الأخرى الأجزاء   إلى تبادلالمُ تلوثالذه التدابير حصول     تمنع ه   بحيث البشريصالحة للاستهلاك   
  .للأكلتلك غير القابلة  وللأكل القابلة الأجزاء خلط بين أوأي التباس تمنع 
  :أن ينبغي البشري غير صالحة للاستهلاك أو ةتبارها غير آمن الحيوان التي تم اعأجزاء ٢-١٦-٩
عرفـة بـشكل    مبحيث تكون   أو أي وسائل للتداول، و    عربات  لا أو الأوعية أوبدون أي تأخير في المزالق      توضع   •

 . خاص
 .الأجزاء وللأنسجةالاستعمال النهائي ناسبة بحيث يحوي التعريف النوع وتعرف بطرق م •
 التخلص  أماكن إلى تنقل بطريقة آمنة     أنكما وينبغي   الهدف  للإتلاف في غرف معدة لهذا      المعدة   المواد  وضع يتم •

 ).محطات إذابة الدهون: مثال(منها 
  تداولةالم المنتجات )استرجاع(إزالة أنظمة  ١٧-٩
كما وينبغي  ،  ت المتداولة  المنتجا )استرجاع(ة  إزالالتي تمكنها من    مناسبة و  المنشآت أنظمة  تملك   أنينبغي   ١-١٧-٩
 عندما يقوم مـدير  عتمدةالهيئة الم إبلاغ يتم أنكما وينبغي  من كفاءة هذه الأنظمة،    عتمدة الم السلطَة الجهة   تحققت أن

الجهـات   و ينالمُستهلك إبلاغكما يجب    ،العامة الصحةلأسباب لها علاقة ب   ذلك   أي منتج متداول و    بإزالةأي منشأة   
  .عند حدوث هذه الحالاتذات العلاقة 

 : بالتاليقادرة على القيام أنظمةالمنتجات تتطلب  )استرجاع (زالةإ ٢-١٧-٩
 غـير   أوآمـن   منتج غير   تقديم   أو عرض   أوتدابير من قبل مدير النشأة لمنع توزيع         اتخاذسحب المنتج، حيث يتم      •

 .البشريصالح للاستهلاك 
أصـبحت   أوتم توريدها  التي غير الصالحة وأو المنتجات غير الآمنة لإعادة تدابير اتخاذحيث يتم    استرجاع المنتج،  •

 .بالفعل متاحة للمستهلك
 العبث بـه    أو المنتج لم يتم نقله      أنللتأكد من    عتمدة الم السلطَة من قبل الجهة     حجز المنتج، حيث يتم اتخاذ تدابير      •

 طبقـا لتعليمـات   المُنشأة مشغلتتضمن هذه التدابير تخزين المنتج من قبل     ، حيث   بانتظار قرار بشأن وضع المنتج    
 .عتمدة المالسلطَة

 المحتملة على   الأخطار و خصوصية كل حالة   تعتمد على    بالإزالةالتي لها علاقة     التي تم تشريعها و    الأنظمة ٣-١٧-٩
  .الإنسان صحة

  
  



 ٢٠١١/ ١٩٨٤ تع 

٥٣/٧٥   

  

 تكون اكبر مـن دفعـة   أنيمكن إزالتها  ، فان كمية المنتج اللازم       إزالة المنتج  ن الضروري عندما يكون م   ٤-١٧-٩
 ـميع الخطـوات  بج قامت المُنشأة أن من عملياً الحد الممكن    إلى عتمدة الم السلطَة تحقق ت أن ، لذا ينبغي  إنتاجية  ةاللازم

  .إزالته إضافتها للمنتج المنوي  تتأثر تمأن من الممكن أو التي تأثرت  جميع المنتجاتأنللتأكد من 
  : ينبغي أنالمُنشأة مشغل قبل التي تم تصميمها من المنتجات وإزالةأنظمة  ٥-١٧-٩
د ا المـر  ةالإنتاجي الكاملة للدفعة  السريعة و  الإزالةالتشغيل بحيث يسهل عملية      و الإدارة التعرف و  إجراءات دمجت •

 .إزالتها
 . المشكلةأصل إلىلراجع جلات التي تسهل عملية التتبع اوفر الست •
 .التي سببت إزالة المنتجولها علاقة بالمشكلة  الإنتاج مدخلات أي من السجلات التي تسهل التحقيق بشأنوفر ت •
 .فحصها بشكل دوريتم مراجعتها وت •
المـساهمة  الجهات ين والمُستهلكع  مللهيئة المعتمدةبتبادل المعلومات عندما يكون ذلك مناسب  تحوي بنود خاصة     •

 .العامة الصحةشؤون ب لها علاقة يكونخاصة عندما والمهتمة و
 

  طهيروالتالصيانة : المُنشأة -١٠
   هذه المواصفة القياسية الأردنيةمن ٨بند الفي واردة  الالاشتراطاتإضافية إلى  المقدمة في هذا البند تعتبر الأدلة والأسس
  : هي كالتاليالمعداتالتعقيم للمنشأة والمرافق وو  والتي لها علاقة بالصيانةاللُّحوم ةصح أسس ١-١٠

 إلى الحد الأقـصى     اللُّحوم تلوثالمحافظة عليها بطريقة تقلل      و تطهيرهاتم   ي أن ينبغي   المعداتالمنشآت والمرافق و   •
 .عملياًالممكن 

 .طهيرالت للصيانة ولةفعامناسبة وو موثقَّةبرامج ينبغي تطبيق  •
 .اللُّحوم صحة في برامج أساسيمكون  طهيرالتت الصيانة وعملياالية مراقبة كفاءة وفعينبغي أن تصبح   •
 الـتي   أو/ و بالإتلاف التجهيز للحيوانات المحكوم عليها    و الذَّبحت  عمليات تعقيم خاصة على     ينبغي تطبيق متطلبا   •

شك بصلاحيتهاي. 
  يرطهالت الصيانة و٢-١٠
ل جميـع  سهتيث بح المعدات للمنشآت والمرافق وةمناسبرميم  تأوصيانة  خطَط  ينبغي المحافظة على وضع    ١-٢-١٠

  .)الكيميائية الملوثات أو الجبس المتساقط أو للحماية من الشظايا المعدنية: مثال.(اللُّحوم تلوثتمنع  وطهير التعمليات
 التنظيـف مواصـفات   مجال برنامج التنظيـف و      القياسية الصحية تشغيلية ال الإجراءات تحدد أنينبغي   ٢-٢-١٠
  .حفظ السجلاتبة و المراقمتطلباتو  المسؤولينالأشخاصو
  : ينبغي أنفبرامج التنظي إجراءات و٣-٢-١٠

• حية القياسية الإجراءات التشغيليةلة في تكون مفصحسب ما هو مناسبو الص. 
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 .الفضلات تخزين ولإزالةتضم طرق  •
كن مسموح ا حسب شـروط  يلم  ما  المواد المعقمة  أو بالمنظفات   للُّحوم غير متعمد    تلوث تضمن عدم حدوث   •

 .الاستخدام
• ا  ب للتأكد من    راقَتلامـسة  الم الأسـطح خذ عينات للفحوص الميكروبية من      أالفحوص الحسية و  : مثال(كفاء

 . تصميمها عند الضرورةإعادةيتم  و،)حومللّ
 الـسكاكين  :مثال(تجهيز الذبائح  و الحيوانات ذبحستخدمة فياصة للمعدات المُخبرامج تنظيف   تتضمن ٤-٢-١٠
  ). والرشاشات الدافقةالأعضاء الداخلية إزالةآلات و الميكانيكيةالقاطعات  والمناشيرو
  : ينبغي أنتجهيز الذبائح ذبح الحيوانات و المستخدمة فيعداتالمَ ٥-٢-١٠

• تف وظَّنطَتبل بداية أي جولة جديدة للعمل قره. 
فترات  أو بين /وأثناء  ذلك بتكرارية منتظمة     و بديلة، طرقة   باستخدام أي  أوء حار   بواسطة الغمر بما   طَهرتتنظَّف و  •

 .العمل
 يخفي كائنات حية ممرضة منقولة      أنالذي يمكن    و  غير طبيعي  أو عندما تلامس نسيج معتل      مباشرة طَهرتتنظَّف و  •

 .ة الغذاءبواسط
• تخدن بأماكن زثبطريقة تمنع ة ومحدهاتلو. 
تحوي  التي الأماكنكل إلى الأجزاء غير القابلة للأ  الأوعية من مناطق التعامل مع       و المعدات نقلألا ت  ينبغي   ٦-٢-١٠

   .طَهرتتنظَّف و أنالأجزاء القابلة للأكل قبل 
يتبع الممارسات   أنكما وينبغي    التعقيم،انة و ء أساسي من الصي    تكون برامج ضبط الآفات جز     أن ينبغي   ٧-٢-١٠

  :بالتحديد التاليو، ٤٩٣المواصفة القياسية الأردنية  هو مذكور في الجيدة كما الصحية
 . من البرنامج بشكل مناسبحققويت المُنشأة مشغل ق يوثِّأنينبغي  •
 . لهذه المبيداتوحسب تعليمات الاستعمالالمبيدات الحشرية  بالمعدات والمرافق والأماكنملة  يتم معاأنينبغي   •
يـد  تحدكما وينبغي   الكيماويات المستخدمة لضبط الآفات في مكان آمن         و ريةينبغي حفظ وتخزين المبيدات الحش     •

 .ينمحدد بأشخاصمحصورة بحيث تكون و الأماكنصلاحية الدخول لهذه 
 

   الشخصيةالنظافة -١١
  .٤٩٣ المواصفة القياسية الأردنية التعليمات الواردة في هذا الجزء تعتبر إضافية لما ورد في الأدلة و١-١-١١

  
  
  



 ٢٠١١/ ١٩٨٤ تع 

٥٥/٧٥   

  

، متبـادل  تلـوث  حدوث   إمكانية للُّحوم الفحصالتداول و و التجهيز للحيوانات  و الذَّبحمناطق  تسبب   ٢-١-١١
 المُمرضة بالأحياء تبادلالمُ تلوثالحدوث  تمنع  ضروري و الغير   تلوثالخصية   الش النظافةارسات  تمنع مم  أن لذلك ينبغي 

  .بواسطة الغذاء المنقولةالأمراض   تسبب أن التي من الممكن  والإنسانبواسطة 
   المناطقإلىام  من المناطق التي تحوي لحوم خ   أو عبر الغرف     الذين يقومون بالانتقال   الأشخاص ينبغي على    ٣-١-١١
 يقوموا أن)  المطبوخةاللُّحومخاصة في حالة  (المصنعة اللُّحومغرف مناطق و أو اللُّحوم الغرف التي تستخدم لتحضير أو

 تلوثال إمكانية حدوث تخفيض    ينبغي خلاف ذلك الواقية وكما هو مناسب و     الملابس   طهير ت أو/بالاغتسال وتغيير و  
  .عملياًالممكن  إلى الحد الأقصى تبادلالمُ
   الشخصيةالنظافة ٢-١١
 أو من الحيـوان     للأكل القابلة   الأجزاء غير مباشر مع     أولى تماس مباشر    ع الذين   الأشخاصينبغي على    ١-٢-١١

  خالين ايكونو أنكما وينبغي    المناسبة،   حيةالصالممارسات   الشخصية و  النظافة يحافظوا على    أن خلال عملهم    للُّحوما
  .للُّحوم ابواسطةالتي من الممكن نقلها  المنقولة والمُمرضةمن المسببات 

  مـن  للأكـل  القابلـة    الأجزاء غير مباشر مع     أوالذين يبقون على تماس مباشر       الأشخاصينبغي على    ٢-٢-١١
  :بالتاليالالتزام  للُّحوم اأوالحيوانات 

 . الشخصيةالنظافةالمحافظة على مستوى مناسب من  •
 ءوأثنـا  الملابس الواقية غير القابلة للرمي يتم تنظيفها قبل          أنالتأكد من   ، و مناسبة للظروف ملابس واقية و  ارتداء   •

 .العمل
 هي من النوع المناسـب      للُّحومالتعامل مع ا  تجهيز الحيوانات و   ذبح و  أثناء القفازات التي يتم لبسها      أنالتأكد من    •

 أنينبغـي   كما  ،  المطاط والقماش الصناعي و   منسوجة من شبكة من الحديد الذي لا يصدأ،        :مثال(لكل نشاط   
 ).هاتلوث عند وتطهيرهاتغيير قفازات ين قبل بدء العمل ومثال غسل اليد( للتعليمات تخدم هذه القفازات طبقاًست

 أنالتي من الممكـن    غير طبيعية من الحيوان و     لأجزاء بعد ملامستها    مباشرةالملابس الواقية   و اليدين   طهيرتغسل و  •
 . ممرضة منقولة بواسطة الغذاءأحياءتؤوي 

 .قاومة للماءتغطية الجروح بواسطة ضمادات م •
 .للُّحوماتواجد ا ت التي الأماكن مفصولة عن أماكن الشخصية في ضغراوالأتخزين الملابس الواقية  •
    للموظفينالصحية الحالة ٣-١١
  . للموظفينالصحية الاحتفاظ بسجلات متعلقة بالحالة المُنشأةينبغي على  ١-٣-١١
 مـن   للأكـل  القابلـة    الأجزاء غير مباشر مع     أو الذين يبقون على تماس مباشر       الأشخاص ينبغي على    ٢-٣-١١

  : العمل الالتزام بالتاليأثناء للُّحوم اأوالحيوانات 
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 .ضرورةعند الو العمل ءوأثناي قبل ـ فحص طبإجراء •
تحمل  أنالتي من الممكن  وقابلة للنقلة ورضممعوامل مل الشخص لبح الشك أو عند المرض التوقف عن العمل  •

 .للُّحوماخلال من 
 .القابلة للنقلو المُمرضة عن العوامل المُنشأة شغل لمُالتبليغ الالتزام بمتطلباترفة وعالم •
 

    النقل-١٢
  .٤٩٣ المواصفة القياسية الأردنيةب التعليمات الواردة في هذا الجزء تعتبر إضافية لما ورد في و الأدلة١-١٢
 حـوم للُّا، فان   ير مضبوطة  غ المسببة للتلف تحت ظروف حرارة     و المُمرضة الدقيقة   الإحياءنمو   لإمكانيةنظرا   ٢-١٢

بـة   لمراق جهـزة أعدات و م دام  خ ينبغي است  ،الصلاحية و السلامةأهداف   تحققتحت درجات حرارة    نقل  ت أنينبغي  
 توفر ظروف النقل حمايـة  أنكما وينبغي ، حسب ما هو مناسبالنقل السائب وفي وسائط النقل و  تسجيل الحرارة   و

  .المسببة للتلف والمُمرضة الدقيقة الأحياء  يقلل نموأن أيضاًينبغي التلف و الخارجي وثتلوالمناسبة من 
 يؤثر سـلبيا    أنالذي من الممكن     و تلوث مصدر   إلى أودرجات حرارة غير مناسبة      إلى للُّحوما ت تعرض إذا ٣-١٢

 أو قبل السماح باستئناف عمليـة النقـل         مؤهلتفتيش من قبل شخص      إجراء ينبغي   فإنه،  الصلاحية و السلامةعلى  
  .التوزيع

  

  المُستهلك تثقيفولومات المتعلقة بالمنتج ع الم-١٣
  .٤٩٣قياسية الأردنية المواصفة الب الأدلة والتعليمات الواردة في هذا الجزء تعتبر إضافية لما ورد في ١-١٣
 الغـذاء تعتـبر   صـحة المعلومات المتعلقة بالمنتج والمعروضة بشكل مناسب بالإضافة إلى المعرفة الكافية عن         ٢-١٣

 الغذائية، ينبغي وضع بطاقات بيان على الأغذية        السلسِلَةجات في المراحل المتقدمة من      ضرورية لمنع سوء استعمال المنت    
 الغذائية مـن    السلسِلَة تمكن الأشخاص الآخرين في      ت وبحيث تحوي بطاقات البيان توجيهات وإرشادا      المغلفة مسبقاً 

  .التعامل وعرض وتخزين المنتج واستخدامه بشكل آمن
 بـشكل واضـح علـى    المصنعة للُّحوما وللُّحوم لخلطات اظروف التخزينبلومات المتعلقة   عالمينبغي عرض    ٣-١٣

  .المغلف
  الإرشـادات بحيث تحوي  و للُّحومخلطات ا  و المصنعة للُّحوم على منتجات ا    خاصة انينبغي وضع بطاقات بي    ٤-١٣

ية قاتلـة   ع تتلقى معاملات تصني   لم التي تحوي لحوم و    الأغذية،  للمستهلكين التخزين و التبريدالمتعلقة بالتداول الآمن و   
 المنتجات التي تحوي مانعات  أو  جزئياً ة المطبوخ للُّحوماالمنتجات التي تحوي لحم خام و     : مثال( لمُمرضةا الدقيقة   للأحياء
 هذه المنتجات   تحضيرطبخ و تحزين و تبريد و  توضح طرق تداول و     عبارات  توضع بطاقات بيان عليها    أنينبغي  ) ثانوية

  .المُمرضة حياءالأقضاء على ال  من فعاليتها فيققتحد تم القبحيث تكون هذه المعلومات و
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   التدريب-١٤
  .٤٩٣المواصفة القياسية الأردنية ب الأدلة والتعليمات الواردة في هذا الجزء تعتبر إضافية لما ورد في ١-١٤
  .ين في غاية الأهمية لإنتاج لحوم آمنة وصالحة للاستهلاك البشريمؤهلتدريب أشخاص يعتبر  ٢-١٤
 الدرجـة  إلى للُّحوم ا صحة المتعلقة ب  بالأنشطةالذين لهم علاقة     الأشخاص أو توجيه / و  تم تدريب   أن ي، ينبغ  ٣-١٤

  :لمعتمدة االسلطةه تحددالتدريب الذي  يكون ينبغي أنكما ،  المطلوبةلكفاءةا وةلمهارالمعرفة وا من ةالمناسب
 .تعملياال وللأنشطة اًمناسب •
 .الإنسان صحةوالمحمولة على الغذاء على المخاطر  في التأثير للُّحوم اصحة أنشطةحد أ وإمكانيةله علاقة بمقدار  •
• يل وسجيه الوثائق السجلات الخاصة ببرنامج التدريببحيث تحوي هذق بشكل مناسب، وثِّو. 
 .كفاءة التدريبه للتأكد من  منتحققاليمكن  •
 . من قبل جهة ثالثةإجراؤهتم في حال  عتمدة المالسلطَة  قبليمكن اعتماده من •
  :أننامج التدريب ينبغي ر ب٤-١٤

• ية مهمات لها علاقة ب لأداءالقدرة  المهارات و والمعرفة  و ب بالتدري صالأشخاد  زوحبعد  الفحص: مثال (للُّحوم اص
 ).الهسبتطبيق برامج  والإحصائي التحليلالضبط بواسطة  من تحققال والذَّبح

 .ملياًع الحد المطلوب إلى مليعر التدريب اليوفِّ •
• رتعند الضرورةللأشخاص ب اختبارات رسميةي . 
 .يتمتعون بالمهارات المناسبة رصدية  الذين لهم مهامالأشخاص أن من تكون له القدرة على التأكد •
• لاد المُحديت الوظيفية المطلوبةؤه. 
  .ينؤهل المُشخاصللأ التعليم المستمر  ريوفِّ •
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  )( الملحق ـ أ

  ( )تقييسي(

  لحومل الذَّبحبعد لفحوص ولى تحليل المخاطر للفحوص الحسية ي عـالتقييم المبن
  خط (  فراغ واحد

  )، غامق، نوع إزاحة مضبوطة١٨ ،T.Aخط ( ) وجدالمقدمة ١-أ
 بأاذه التدابير   تتميز ه  الأغذية ، و   صحةالمتعلقة ب   التدابير  مجموعة من  عبارة عن  هي    الذَّبحالفحص ما بعد     إجراءات
عرف ي، حيث   تعمليالل  الكلي ضبطال إجراءات منمهم  مكون   الإجراءاتهذه   وتعتبر .اللُّحوم بإنتاجخاصة  فريدة و 
للوصـول لـسلامة وصـلاحية     والضرورية  الإنتاج عمليةالتدابير المطبقة أثناء    يع الشروط و  جم"  بأنه تعملياضبط ال 
  ."اللُّحوم
 ينبغي فأنه ،مناسب أو ضروري هو الغذاء ضبط متطلب كان أذا فيما لتحديد أنه على الغذاء لصحة العام المبدأينص  
   .الهسب ومقارنة طارإ خلال من ذلك يتم أن ويفضل الخطر تقييم
 وذلك   متخصصة غير عاملة يد وتتطلب معقدة الذَّبح مرحلة بعد اللُّحوم على التفتيش إجراءات من كثير تعتبر دةًعا

  تقليل في مساهمتها ناحية من ضعيف  بشكل هذه الحيوانات    تقييم يتم ما وعادةً ،المسالخ لحيوانات المختلفة للأصناف
  .العامة الصحةعلى  الغذاء بواسطة المنقولة المخاطر
 خـذ أ يمكـن   وأيضا ،نتاجالإ خطوط على الروتينية للفحوصات التقييم عمليات على عام بشكل الملحق هذا ينطبق

 التقيـيم  عمليـات  مع العلاقة ذات الأنسجة تصوير عمليات (مثال الأخرى التفتيش لتقنيات الأداء تقييم  بعمليات
  ).الحسي
، الأداء هـذا  رلتطوي يضاأو الأهمية ذات للمخاطر تقييم على الذَّبح بعد فتيشالت إجراءات تقييم يستند أن ينبغي بينما
 عـن  العلمية المعلومات من أخرى مصادر نإف غياا حال وفي للمخاطر تقييم عمليات من محدود عدد يتوافر حالياً

  ترتيـب  عمليات، البشر على ئيةوالاستقصا الرصدية البرامج بيانات( :ومثال  الإنسان لصحة بالغذاء المنقولة المخاطر
 المبـادئ ، المخاطر تقييم على المستندة الذَّبح بعد التفتيش إجراءات لتطوير تستخدم أن  يمكن) أهميتها حسب المخاطر

 صـلاحية  مـدى  لتحديد الذَّبح بعد الحسي التفتيش إجراءات لتقييم تبنيها يمكن الملحق هذا في المقدمة والإرشادات
   .ماللُّحو وملائمة

  

   للُّحوم المخاطر تقييم على يةنالمب الذَّبح بعد التفتيش إجراءات  أهداف ٢-أ
  - :للُّحوم المخاطر تقييم على المبدئية الذَّبح بعد التفتيش ءاتاإجر أهداف ١-٢-أ

  :التالية الأهداف تحقق أن يمكن الذَّبح بعد التفتيش لعمليات الخطر  تقييم على القائمة  المقارنة عملية
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 .الذَّبح بعد لتفتيشل ةمحدد إجراءات توفرها والتي مستهلكلل مايةالح مستوى تحديد •
  حـوم اللُّ في المخـاطر  لضبط الكلي للمستوى الذَّبح بعد التفتيش عمليات لمساهمة النسبية القياس عمليات •

 بالنـسبة  اللُّحوم لصحة المطلوبة المصادر تحديد المخاطر إدارة لمديري تتيح وبالتالي ،)للمستهلك والمخاطر(
 .اللُّحوم عبر المنقولة الأخطار إلى التعرض منع طريق عن المخاطر تقليل من المتمثلة الفوائد لأهم

التنبؤيـة   القيمـة :مثال( المحتوى ولنفس الهدف فسلن والمطبقة المختلفة التفتيش إجراءات ةكفاء بين المقارنة •
 ).يجابيةالإ

، إقليمية  تفتيش برامج عمل : مثال (المختلفة المخاطر إدارة لخيارات التقييم عملية تتيح التي المعلومات توفير •
 ).تبادلالمُ تلوثال حدوث إمكانية، الذَّبح بعد التفتيش لإجراءات الجدوى ودراسات الكلف تقييم عملية

 .اللُّحوم لصحة) الاستهلاك إلى الإنتاج من (مفهوم في الذَّبح بعد التفتيش لإجراءات الكامل الدمج •
 

   المخاطر تحليل  ٣-أ
  المخاطر إدارة أطر ١-٣-أ

 إدارة إجراءات من تستفيد أن ينبغي المخاطر تحليل على المعتمدة و الذَّبح بعد التفتيش إجراءات وتطبيق تطوير عملية
  :التالية المكونات من تتكون وهذه، رالمخاط

 .الأولية المخاطر إدارة أنشطة •
 .المخاطر خيارات إدارة تقييم •
 .الإدارة قرارات تطبيق •
 .المتخذة للقرارات مراجعة و مراقبة •

 ما وحسب المهتمة والجهات المخاطر إدارة للمخاطر ومديري  بين المقيمين  اتصالات ما  إلى تحتاج المكونات هذه جميع
  .مهم هو
  المخاطر  تقييم٢-٣-أ
 عملية تقييم تتكون   ث حي ،الأولية المخاطر إدارة أنشطة ناءأث الضرورة عند الخطر تقييم عملية ءاإجر يتم ١-٢-٣-أ

  :أربع خطوات منالمخاطر 
  .المخطر تحديد •
 .خطرالم تمييز •
 . للخطر التعرض مستوى تقييم •
 .وصف الخطر •
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 اللُّحـوم  على بالتفتيش المتعلقة الأخرى العوامل جميع مع نوعياً العملية ذهه مخرجات دمج يتم أن ينبغي ٢-٢-٣-أ

  .المخاطر لضبط  مناسبةللإجراءات المخاطر إدارة قرارات لجعل وذلك  الذَّبح بعد
 قـرارات كمـا أن     ،الإنسان بالنسبة لصحة    اًكمي حسابه سيتم المخاطر تقدير نإف، المثلى الظروف في ٣-٢-٣-أ

 الـلازم  الذَّبح بعد التفتيش إجراءات وكثافة طبيعة بتجديد سيقوم المناسب الحماية مستوى على المخاطر إدارة عملية
 المخـاطر  تقيـيم  نماذج نقص بسبب ةمحدد اللُّحوم في ةالميكروبي للمخاطر المخاطر تقييم عملية حالياً ولكن ،تطبيقها
 الإنـسان  صحة على للتأثير  المتوقع للحد كمياً المخاطر ييزتم و العلمية المعلومات تنظيم عملية فأن ذلك معو ،الكمية
 المخـاطر  تقبل حول تدور سوف المخاطر إدارة قرارات نإف حالة أي وفي .القرار اتخاذ لعمليات أسس يوفر أن يمكن

  .المختلفة التفتيش إجراءات  بواسطة جلبها يتم سوف التي المخاطر نسب في الإنسان على  الصحية
  

  المخاطر تحليل على نيةبالمو الذَّبح بعد اللُّحوم لىع التفتيش إجراءات لتطوير العامة سسالأ  ٤-أ
 .المخاطر تحليل أسس تطبيق نم تشتق أن ينبغي الذَّبح بعد ما إجراءات  ١-٤-أ
 : بحيث الخطرتحليل أساس على  والمبنية  الذَّبح بعد التفتيش إجراءات تطوير  يتمأن ينبغي  ٢-٤-أ

 .إدارة المخاطر طرأ تطبيقيتم  •
 .عملياً مناسبا ذلك يكون عندماو كمياً المخاطر تقييم يتضمن •
 .الغذائية السلسِلَةوالواردة من  العلاقة ذات المعلومات جميع الاعتبار بعين يأخذ •
 .الأمراض انتشار مدى الاعتبار بعين يأخذ •
 .الحيوانات ذبح قبل والتفتيش الأولي جالإنتا من العلاقة ذات المعلومات جميع الاعتبار بعين يأخذ •
 المنطقـة ، للـذَّبح  المعـد  الحيوان وفصيلة نوع: مثال( سياقه في ما قيتطب يمتقَّ أن ينبغي التفتيش إجراءات  ٣-٤-أ

 ).الحيوان تربية نظام نوعو ةددالمح الجغرافية
  :ينبغي نهإف والسياق الهدف نفس لها التي المختلفة التفتيش إجراءات تقييم يتم عندما  ٤-٤-أ

 .الإجراءات هذه عم المرتبطة للمخاطر الضبط لدرجة للمقارنة موضوعية أسس قامةإ •
 على يؤثر والذي  الظاهري تلوثوال العادية غير الأوضاع لكشف  للتفتيش إجراء كل كفاءة الاعتبار بعين الأخذ •

  .اللُّحوم  سلامة
 تلـوث ال الحـصول  أمكانية: مثال (مناسب هو ما وحسب  خرىالأ المخاطر أدارة عوامل الاعتبار بعين الأخذ •

 ).الاقتصادية والجدوى العملية لدى تبادلالمُ
 .محدد تفتيش جراءلإ الأداء محددات لتحديد الضرورة عند وممثلة واسعة تجارب إجراء •
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 جراءاتلإ الأداءسمات  اجة لتحديد   وذلك عند الح    بما فيه الكفاية   كبيرةو لةثِّ مم  تجارب ميدانية  إجراءينبغي    ٥-٤-أ
دالإختلالاتالخصوصية ومعدلات عدم الكشف عن مثال الحساسية،  (ةتفتيش محد.(  

 تـأثير  لها يكون أن الممكن المخاطر أنواع عن للكشف  مناسباً ذلك يكون وعندما مخبرية فحوص تصميم  ٦-٤-أ
 .المخاطر دتحدي عمليات في وصفها تم والتي العامة الصحة على
عن غير قـصد     تبادلالمُ تلوثال زيادة إلى الذَّبح بعد التفتيش لإجراءاتي  ـيؤدي التطبيق الروتين   ألاينبغي   ٧-٤-أ

  .الميكروبية بالمخاطر
 بعـد  التفتيش إجراءاتب المشتركة الأفراد ومسؤوليات دور تحديد على المسؤولة عتمدةالم السلطَة تكون أن  ٨-٤-أ

 أنظمـة  نوع عن النظر بغض وذلك تحقيقه تم قد المخاطر تحليل على قائم تنظيمي متطلب أي من حققوالت الفحص
  .المستخدمة التفتيش

 الـذَّبح  بعد التفتيش لإكمال وذلك) المصليات علم استخدام:مثال (بديلة التفتيش إجراءات استخدام يمكن ٩-٤-أ
  .النظر بواسطة التفتيش على مقتصراً جعله يمكن والذي

 

 المخاطر تحليل على والمبنية الذَّبح بعد ما التفتيش إجراءات لتطوير إرشادات  ٥-أ
  اللُّحوم صحة مواضيع على التعرف ١-٥-أ

 المواقف في تتواجد أن يمكن والتي العامة الصحة على أهميتها لتحديد المخاطر على التعرف عملية إجراء يتم أن ينبغي
 الاختبـارات  ذلك ويلي ،تقييمها يتم والتي التفتيش جراءاتلإ الهدف يعتبر والذي لظاهريا تلوثال أو طبيعيةال غير

  .موجودة تكون أن يمكن التي بالمخاطر تتعلق والتي جديدة تقنية أو معين تفتيش لإجراء الأداء محددات لتحديد الميدانية
  ةالميداني التجارب عمليات  ٢-٥-أ
 ـ تصبح أن يمكن  الميدانية التجارب نإف ة،المتوقع المخاطر وأنواع ىمد تحديد يتم عندما ١-٢-٥-أ  مناسـبة  يلةوس

 المـستهلكين  قبل من المخاطر لهذه المتوقع التعرض ومدى الحيوانات  من مجموعة في المخاطر هذه انتشار مدى لتحديد
 عتمـدة الم الـسلطَة  إشراف تحت ةالميداني التجارب إجراء ينبغي كما. المتوقع المختلفة التفتيش إجراءات تأثير ومدى

  المفحوصـة  الحيوانـات  لإعداد التقييم  تحت  التفتيش إجراءات تعطى أن ينبغي كما ،مؤهلين أشخاص وباستخدام
 بعـد  ما التفتيش إجراءات بواسطة تحقيقها تم والتي طبيعيةال غير الأوضاع عن الكشف لمعدل معتبر إحصائي لتقدير
  .ةددالمح الذَّبح
نـوع التغذيـة المقدمـة      و للـذَّبح  المعدة الحيوانات موعة ممثلة تكون أن ينبغي العينات أخذ خطَط ٢-٢-٥-أ
 عنـو ، الجغرافيـة  المنطقة ،الحيوان عمر مثال (الإختلالات وانتشار نوعب يتعلق فيماو المختلفة ةيويالح للاختلافاتو

 للذَّبح المعدة الحيوانات موعة الإختلالات انتشار على داًاعتما، مختلفة تجارب تصميمو استخدام يمكنكما   ،)التربية
  .المفصلة التفتيش ولوجيستية
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 ،الحيـوان  نفس على الإجراءات جميع تطبيق ينبغي نهإف، الذَّبح بعد التفتيش إجراءات بين المقارنة عند ٣-٢-٥-أ
 مـن  كـاف  عـدد   كل تجربةوي تحأن يكما ينبغ  مستقلة، يصمم ليوفر نتائج أن ينبغي التفتيش عمليةل مركز كلو

 تـستخدم  والـتي  المستهدفة الأنسجة استخدام إمكانية ،التفتيش إجراءات تغيير عن قاطعة استنتاجات لتتيح العينات
 استخدامها الممكن من والتي  الأخرى الأنسجة تحويل أو، الأخرى الأنسجة في الإختلالات عن للكشف كمؤشرات

 وصـف  تتـضمن  بحيـث ، الميدانية التجارب لنتائج المفصل التسجيلكما أنه من المهم     .ةالميداني التجارب تصميم في
  .المكتشفة الإختلالات لكل المرضية لأعراضل
 )الأنـسجة  التـشريح  وعلـم  الميكروبي الفحص عمليات (المخبري الفحص عمليات تصمم أن ينبغي ٤-٢-٥-أ

كما .الخطر على عملية التعرف  عليها في  التعرف يتم والتي امةالع والمهمة للصحة  المحتملة المخاطر أنواع على للتعرف
 الخطـر  على التعرف عملية خرجاتم على للتأكيد وذلك الإختلالات من العينات من ةممثل عانوأو أعداد خذأ ينبغي

 أن نبغيي التجارب تصميملو ،المستهدف النسيج على المخاطر وتركيز لانتشار المعلومات من ممكن حد كبرأ ولتوفير
 مـع  مقارنة ولتوفير ةطبيعي حسياً تبدو والتي المستهدفة الأنسجة في المخاطر وتركيز لانتشار ممثلة ةرصدي دراسة يضم

  .طبيعية غير تبدوحسياً التي و جةسالأن في المخاطر وتركيز انتشار
   الحساسية ٣-٥-أ
 عرفةم تتطلب ةمحدد التفتيش إجراء بواسطة لها الوصول تم والتي للمستهلك الحماية مستوى فهم عملية ١-٣-٥-أ

 حـدد ت أن يينبغ الذَّبح بعد التفتيش إجراء حساسية ،تطبيقها بواسطة لها الوصول تم والتي للمخاطر الضبط مستوى
  .الكلية العامة الصحة هدافللوصول لأ مساهمتهم لتقييم
 تحـوي  والـتي  منـها  أجزاء أو الأجسام على تعرفال إمكانية هي الذَّبح بعد التفتيش إجراء حساسية ٢-٣-٥-أ

  .المهمة المخاطر تحوى أن المتوقع من التيو ظاهرة تاختلالا
 إحصائية حدود بواسطة تحدد أن ينبغي ،جروح أو البصري التفتيش :مثال (الفحص إجراءات حساسية ٣-٣-٥-أ

 علـى  مهـم  تأثير هل المستهدف للنسيج النهائي الاستخدامحيث أن    .)عتمدةالم السلطَة بواسطة  تحديدها يتم مناسبة
 يجـب  نهإف الذَّبح بعد التفتيش إجراءات اختبار عندو ،المخاطر تحليل على القائمة الذَّبح بعد التفتيش إجراءات تطوير

  .المهم الخطر ووجود ددالمح الاختلال عن الكشف مع وطيدة علاقة لها والتي الإجراءات لهذه أولوية عطاءإ
   المخاطر دارةإ قرارات ٤-٥-أ
 على أيضاً تعتمدوبحيث   ،الذَّبح بعد التفتيش جراءإ قبول عدم أو قبول على عموماً  هذه القرارات  تعتمد ١-٤-٥-أ

 بعـين  القرارات تأخذ أن ينبغي الإحصائي الثقة من جزأ تكون والتي ختلالاتالإ عن الكشف عدم وهي حالة أسوأ
  :التالي مع العامة حةالصب المرتبطة المخاطر الاعتبار

 .طبيعي غير ظاهرياً يبدو والذي المستهدف النسيج في المخاطر وتركيز انتشار •
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 . طبيعيظاهرياً يبدو والذي المستهدف النسيج في المخاطر تركيزو انتشار •
 .اللُّحوم إنتاج عملية خلال الطرق بكل نقله يتم والذي للمخاطر والتركيز الكلي الانتشار •
  الأقـل  علـى  لمستهلكل حماية مستوى بديلةال أو /و ديدةالج التفتيش ءاتاجرإ توفر أن ينبغي عموماً ٢-٤-٥-أ
 أدارة اختيار على ؤثري أن يمكن تخفيف عامل هنالك يكن لم ما الحالية الإجراءات توفره الذي الحماية مستوى نفسب

  ). يـمهن خطر حدوث، مقبول غير جديد مخطر  إدخال مثال (مختلف طرمخ
 عن التعبير  يمكن والتي الأداء محددات تضم أن يمكن الذَّبح بعد ما لتفتيش التنظيمية المتطَّلبات مخرجات ٣-٤-٥-أ

 مـن  نوعياً تشتق أو المخاطر تقييم  تصاميم من كمياً تشتق أن يمكن هذه الأداء محدداتو، ةددالمح الإختلالات بعض
  . الحالي لأداءل الأساسية الرصدية الدراسات

 التفتيش إجراءات تعديل يمكن فأنه الأولي الإنتاج من المذبوحة  الحيوانات حال عن معلومات توفر عند ٤-٤-٥-أ
 وعمـق  تكراريـة  تحديـد  مسؤولية عليها والتي عتمدةالم السلطَة مع بالتعامل شحنة كل أساس على الذَّبح بعد ما

  .الإجراءات
 والمـستوى  المؤسـسة  مـستوى  على الذَّبح بعد ما التفتيش نتائج تحلل أن عتمدةالم ةالسلطَ على ينبغي ٥-٤-٥-أ

 المعتمدة الذَّبح بعد ما التفتيش إجراءات أداء عن الأخرى المهتمة والجهات  للمؤسسة الراجعة التغذية وتوفر يـالوطن
 تقليـل ، المتميز بالأداء الاعتراف:المث (النظام لتحسين حوافز تعرض أن المعتمدة للسلطة يمكن، المخاطر تحليل على

  ).الخ... التفتيش تإجراءا تغيير، المزارع على التفتيش تكرارية
 تقيـيم  على بناءاً التفتيش إجراءات وتسلسل الذَّبح قبل العرض متطلبات عتمدةالم السلطَة تغير أن يمكن ٦-٤-٥-أ

 تقنيـات  إدخال وأيضا) المرآة: مثال (جديدة تفتيش تأدوا إدخال وتتيح الذَّبح بعد مختلفة تفتيش لإجراءات علمي
 لـدى   مقبولـة  البديلة الإجراءات هذه تكون أن يينبغ و) الأنسجة تصوير عملية (الإختلالات  عن للكشف بديلة

  .الحالية الإجراءات مثل فعالة أا ووجد التثبت عملية إجراء عند عتمدةالمالسلطَة 
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  () بالملحق ـ 

  ( )تقييسي(

  يـالميكروب الفحص بواسطة اللُّحوم لصحة العمليات ضبط من التثبت
   المقدمة ١-ب
 هنالـك  أن من للتحقق الغذائية السلسِلَة في ةددالمح النقاط بعض عند يـالميكروب الفحص عملية إجراء ١-١-ب

 تؤسـس  الأغذيـة  لـسلامة  الميكروبية المخرجات مواصفات .رالمخاط تحليل على المعتمدة الأغذية نة لسلامة مقار
 العمليـات  ضـبط  بأنظمة يتعلق فيما للصناعة القصوى المرونة توفير يتم بينما المستهلك حماية من مناسبة مستويات
  .تطبيقها يتم والتي المفصلة

 أو مهم الغذاء ضبط متطلبات أحد إذا فيما قرار اتخاذ يتم عندما" هأن على تنص  العامة الغذاء صحة قواعد ٢-١-ب
 ميكروبيولوجيـة  مواصفات وأي، سباله نظام أطر في ذلك يتم أن ويحبذ للمخاطر تقييم إجراء ينبغي نهإف ،مناسب
 ينبغـي  الضبط وحدود التحليل وطرق الإجراءات على أن  أيضاً نصتو صحيحة  علمية مبادئ  على تعتمد أن ينبغي

 الاشـتراطات  جميـع  "نهأ على العملية ضبط فيعر كما .صحيحة علمية أسس على القائمة المواصفات لها يحدد أن
  ".اللُّحوم وسلامة صحة إلى للوصول لها الوصول اللازم الإنتاج عملية أثناء تطبيقها اللازم الإجراءاتو

  .العملية ضبط من التثبت عملية من جزء تكون أن ينبغي داءالأ محددات أو ةالميكروبي الأداء أهداف ٣-١-ب
 ـ تـستخدم  ثحي، ةالميكروبي دداتالمح من تختلف  الأداء محددات أو ةالميكروبي الأداء أهداف ٤-١-ب  دداتالمح

 ملتقيـي  تـستخدم  أن يمكـن  لحومل ةالميكروبي الفحوصكما أن   ، غذائية ةفعد أو منتج قبول على للحكم ةالميكروبي
  .الصلاحية

  
  يـالميكروب الفحص بواسطة العملية  ضبط من التثبت ٢-ب
 عند، للعملية يـالميكروب الضبط في كفاءة الأكثر سباله على يـمبن وقائي نظام تطبيق يعتبر أن ينبغي ١-٢-ب

 من للتأكد وريةضر تعتبر يـالميكروب الفحص بواسطة التثبت عملية إجراء نإف العملية ضبط من التحقق بعملية القيام
 العمليـة  لضبط يـالميكروب الفحص بواسطة التثبت عملية .مستمر وبشكل تحقيقها يتم الأغذية سلامة مخرجات أن

  .المستهلك مايةبح يتعلق فيما فائدة ذات تكون عندما تطبق أن ينبغي
  :لتاليا دواتالأ توفر ةالميكروبي الفحوص بواسطة للحوم العملية ضبط من التثبت عملية ٢-٢-ب
 .الأخرى تلوثال وأنواع بالبراز تلوثلل بالنسبة المؤسسة في العمليات  ضبط وفعالية كفاءة تقييم •
 .العامة للصحة والمهمة الخاصة المخاطر لبعض الضبط مستوى من التأكد •
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 ـالم الأهـداف  تحقق والتي الخطوات من مجموعة وأ ةمحدد خطوة عند العملية محددات تطوير تسهيل •  أو ةيكروبي

 .الأداء محددات
 .المراجعة احتياجات تحديد •
 .الهسب طَطلخ التصميم عادةإ •
 .مختلفة حالات في العمليات ضبط أنظمة لمخرجات المقارنات إجراء •
 .عتمدةالمالسلطَات  بواسطة التوكيد تقديم •

  

  :يـالميكروب الفحص متطلبات إقامة أساسيات ٣-ب
 السلـسِلَة  خلال المتوفرة المعلومات جميع الاعتبار بعين تأخذ أن يـالميكروب صالفح متطلبات إقامة عند ١-٣-ب

 .العامة الصحةب والمرتبطة الحية للحيوانات الصحية الحالة ذلك في بما الغذائية
 :تكون أن ينبغي يـالميكروب الفحص متطلبات ٢-٣-ب 
 .والعملية والمنتج بالمخطر خاصة •
 .تحقيقها عملياً يمكن •
 .الغذائية السلسِلَة في تحديدها تم التي النقاط عند فقط طبقت •
 للإحيـاء  المتـساوي  غير التوزيع إمكانية الاعتبار بعين الأخذ ينبغي الفحص متطلبات من التحقق عملية إجراء عندو

 .التحليل طرق في الموجود والتفاوت عينةال وحدة في الدقيقة
ه نإف كافة البيانات توفر وعند العلمي والرأي التحليل على يـالميكروب الفحص متطلبات تعتمد أن ينبغي ٣-٣-ب

مستوى  على يـمبن الغذاء لسلامة هدف أقامة عند الاشتراطات تحديد يتم أن يينبغ كما   .المخاطر تحليل على يعتمد
 .الأداء دمحد أو الأداء وهدف الغذاء سلامة هدف بين العلاقة بين ما وذلك للمستهلك المطلوب الحماية

 .العامة الصحة على المتوقع الخطر مع طردياً تتناسب أن ينبغي يـالميكروب الفحص متطلبات شدة ٤-٣-ب
  الفحوص  لمتطلبات التأسيس ينبغي نهإف الإنسان صحة على المتوقعة المخاطر عن الكافية المعرفة غياب عند ٥-٣-ب

 على  لتنعكس مناسب هو ما وحسب تعدل وبالتالي الحالي الصناعة لأداء ةالأساسي الرصدية الدراسات من الميكروبية
 الحيوانـات  موعات ممثلة تكون أن ينبغي الأساسية الرصدية للدراسات العينات أخذ خطَط.العامة الصحة أهداف
 التربيـة  نـوع ، الجغرافية المنطقة أثيرت( مثال .الخام المواد إمدادات في للمخاطر بالنسبة المعروفة للاختلافات المذبوحة
   ): ونوع التغذية المقدمة للحيوانوالموسم

 ـمخـاطر    وجود على تدل والتي الدقيقة الأحياء على تسند أن ينبغي يـالميكروب الفحص متطلبات ٦-٣-ب  ىعل
  .ددالمح الطعام نوع في نفسه الممرض الدقيق الحيالكائن  الإنسان أو صحة
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  مـسؤولية  من تكون أن ينبغي الأداء محددات أو الأداء أهداف فيها بما الميكروبي الفحص طلباتمت إقامة ٧-٣-ب

 .ةتنظيمي  مواصفات أو إرشادات من نتتكو أن الممكن من والتي المهتمة الجهات مع وبالتشاور عتمدةالمالسلطَة 
 في تحديـدها  تمحسب ما   و يـالميكروب الفحص بمتطلبات الالتزام من عتمدةالمالسلطَة   تتحقق أن ينبغي ٨-٣-ب

  .)للسالمونيلا مواصفات، يـالميكروب الإحصائي  للضبط  عملية متطلبات: مثال (التشريعات
 

  يـالميكروب الفحص بواسطة العمليات ضبط من التحقق برنامج قيتطب ٤-ب
  الاشتراطات ١-٤-ب

 العينـة  ونـوع  والحجم والمنتج العملية خطوات مواصفات يدتحد فيها بما، القياسية عيناتال أخذ خطَط تطوير ينبغي
 في متعددة خطوات عند الفحوصات وإجراء العينات أخذ عملية ،والنقل التجميع طرق ،العينات أخذ وزمن ووقت
  عتمـدة الم ةلطَالس قبل من موجهة فعل  ردود وتتيح العمليات ضبط عن أكثر معلومات توفر أن يمكن الغذاء سلسلة
 .المؤسسة قبل من الالتزام عدم دعن أكثر
 أو المسح طرق  مثلةإتلافي غير أو زالةالإ مثل تلافيةإ (تكون أن ممكن الأنسجة من العينات أخذ عملية ١-١-٤-ب

 غـير  العينات أخذ عملية ،)السطح عن الدقيقة الأحياء كل استخلاص تستطيع طريقة يوجد ولا، الإسفنج استخدام
 متطلبـات ، الإتلافيـة  الطرق تستخلصها أن تستطيع  التي  الدقيقة الأحياء من جزء ستخلصت أن ستطيعت تلافيةالإ

  .المستخدمة العينات أخذ عملية نوع إلى بالنسبة نشأت أن ينبغي السياق ذا تحديدها يتم والتي يـالميكروب الفحص
 بـشكل  يـالميكروب الفحص لباتتطلم التثبت عملية إجراء يتم أن المستبعد نم هنإف عملية لأسباب ٢-١-٤-ب

 للتأكد كافية بتكرارية إجراؤها يتم أن ينبغي الميكروبي التثبت عملية فأن حالأي   على .النسب خطة وضمن مستمر
 الوقـت  في للقياس قابلة تكون أن ينبغي دداتالمح هذه ،النسب عملية من جزء هي والتي العملية محددات كفاءة من

 يكون عندما قالطر لهذه يـالميكروب التثبت عملية إجراء ويمكن النسب  خطَط في حرجة ودحد تعطي وعادة اللازم
  .مناسباً ذلك
 الأمعـاء  بكتيريـا و كولايشيريـشيا إي: مثـال  (كمؤشرات تستخدم التي الدقيقة الأحياء حالة في ٣-١-٤-ب
 والتي كمؤشرات تستخدم التي الأحياء ههذ تركيز أو/و وجود فإن ،)الكلي الهوائي الطبق (الكلي والعدد الكوليفرومو

 ـ على السالمونيلا وجود (محدد خطر وجود حالة في ،العملية ضبط إجراءات وضع أو حالة تعكس أن ينبغي  ئحذباال
 في تظهـر  التي المخاطر تعكس عادة الانتشار عمليةفإن  ، للأكل الجاهزة الأغذية في جينيتومونوس الليستريا ووجود
 تـصنيع  عمليـة  أثناء ةمحدد خطوات وعند) القادمة الحيوانات جلود على الموجودة السالمونيلا ذَّبحال قبل ما مرحلة

  .جنتالمُ
 كفـاءة الأكثر   لتثبتا طرق تأسيس يمكن حتى التشريعات في المرونة عتمدةالمالسلطَة   توفر أن  ينبغي ٥-١-٤-ب
   بنفس المواقع هذه أن تؤكد أن المؤسسة استطاعت أذا ناتالعي ذلأخ بديلة مواقع توفير :مثال (المؤسسة مستوى على
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 الـسلطة  قبل من مرونة هنالك تكون أن يجب أيضا، )السلطة قبل من ةددالمح للمواقع الذبائح تلوث تقييم في ةالكفاء
 كمؤشرات ستخدمت التي الدقيقة للأحياء بالنسبة الفحص أو العينة تؤلف التي العينة وحدات بعدد يتعلق فيما المعتمدة

  .مماثلة ضمانات توفر الإجراءات هذه دامت ما
 عنـدما  عليها مناسبة تحقق عملية إجراء يتم والتي يـالميكروب للفحص بديلة أساليبيمكن استخدام    ٦-١-٤-ب
  .عملية يجابياتإ توفر
  العينات أخذ تكرارية ٢-٤-ب
 العينات أخذ تكرارية ،والسلخ الذَّبح منشات في العينات أخذ تكرارية لتحديد وحيدة طريقة يوجد لا ١-٢-٤-ب

 كـون  من للتأكد وبالإضافة المُنشأة من الخارجة الحيوانات دعد على تعتمد أو ةددالمح للعملية بالنسبة بتتثَّ أن يمكن
   : هيالمُنشأة مستوى على الاعتبار بعين أخذها يجب  التيالمتغيرات نعشوائية فأ اتينالع أخذ عملية

 .الخام المواد مصدر •

 .اللحم إنتاج عملية وطبيعة نوع •

 .الإنتاج عملية حجم •

 المبنيـة  ءاتاالإجر أن النتائج ظهرت وعندما للأداء تبعاً العينات  أخذ تكرارية تنقص أو تزيد أن ينبغي ٢-٢-٤-ب
 ضـبط  علـى  ظةالمحاف لضمان كافية تكون أن ينبغي الفحوص نإف المقبول الأداء من ثابت مستوى توفر النسب على

  .العمليات
   المخبري التحليل عملية ٣-٤-ب
 وينبغي اكم، واختيارية ةحساس، للإعادة ةقابل، ةصحيح، عملية تكون أن يينبغ والعد الكشف طرق ١-٣-٤-ب
  .مصداقيتها من التحقق تم التي الطرق استخدام فقط يتم أن
 وجـود  حـال  وفي، يـالميكروب التثبت برامج جهأو أحد المخبرية البينية الفحوص تكون أن ينبغي ٢-٣-٤-ب

  .مةمحكَّ مرجعية طرق استخدام ينبغي نزاعات

 تحدد أن ينبغي نهإف ،المختلفة الضبط لأنظمة موضوعية قارنةم لعمليات وللسماح منطقي تحليل لإتاحة ٣-٣-٤-ب
 مـن  )المتوسـطات  لوغاريتم (يـالحساب المتوسط وحساب والجماعية الفردية النتائج فيها بما للنتائج حسابية طرق

  .مختلفة ذبائحأو  الذبيحة نفس من عينات مجموعة
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  التشريعات تطبيق ٤-٤-ب
 للأحيـاء  بالنـسبة و، طرق عدة الميكروبية بالفحوص يتعلق فيما التشريعية المتطَّلبات تحدد أن يمكن ١-٤-٤-ب

 حدود تحدد أن ويمكن مفيدة تكون اموعة ثلاثية أو ثنائية العينات أخذ خطَط نإف كمؤشرات تستخدم التي الدقيقة
أيـضا   ،مفيدة تكون أن يمكن المتغيرة العينات خذأ فإن أخرى حالات فيو ،الدقيقة الأحياء لأعداد الرفض أو القبول

داتلل تطبيقها يمكن الثنائية طَطالخالـصناعة  أداء علـى  بناءاً المتطَّلبات وضع يتم عندماو ،الممرضة الميكروبية محد 
 المقاربـات  من والعديد ) M%٩٨و m %٨٠مثال( استخدامها يمكنالنسب المئوية  على دةمَالمعت القيم نإف ،الحالي

  . استخدامها يمكن الإحصائية
 يكون وعندما المهتمة الجهات إلى المُنشأة من المعلومات ومشاركة لتوزيع فعالة أنظمة توجد أن ينبغي ٢-٤-٤-ب

  .اللُّحوم إنتاج عملية ضبط على والمحافظة تحسينلل ذلكو متناسباً ذلك
 ـو المُنشأة مستوى على منتظم وبشكلعطيات  الم عتمدةالمالسلطَة   تحلل أن ينبغي ٣-٤-٤-ب  ـال ستوىالم  يـوطن

  .المهتمة الأخرى والجهات للمنشآت الراجعة التغذية وتوفر
 ضبط لإقامة استخدامها يمكن الميكروبي الفحص ائجنت نإف، العمليات ضبط من التثبت إلى بالإضافة ٤-٤-٤-ب
  ).الدواجن في السالمونيلا انتشار  لتقليل حوافزو إجراءات: مثال(، المزرعة مستوى على
 رد .تحديدها يتم أن ينبغي اتخاذها اللازم ءاتاالإجر نإف الميكروبية المتطَّلباتب الالتزام عدم لاتاح في ٥-٤-٤-ب

 الـصحة  على الممرض الميكروب وتأثير الفحص نتائج مع متناسب يكون أن ينبغي المُنشأة فعل رد أو التشريعي الفعل
 الأولى الإنتـاج  مـن  للذَّبح المعدة للحيوانات العامة للصحة بالنسبة الحالة عن مفصلة المعلومات توفر عند و ،العامة

 العمليـة  لضبط الفعل دودر نإف ) المكثف الإنتاج ظمةأن بعض في )الفراريج(الصغيرة   الدواجن في السالمونيلا: مثال(
 .الذَّبح قبل ما مرحلة مستوى على المخاطر نسبة عن اعتبارات يضم أن يمكن  المُنشأة مستوى على

  والمعلومات العامة للصحة بالنسبة الميكروبية النتائج الاعتبار بعين تأخذ أن عتمدةالمالسلطَة   على ينبغي ٦-٤-٤-ب
 في ضـرورية  تصبح أن يمكن التي الحجر عمليات أو التنظيمية الإجراءات. تشريعية إجراءات اتخاذ عند العلاقة ذات
  . مناسب بشكل تطبيقها يتم لم منها التحقق يتم التي الضبط عمليات حالة
 من تطلب أن يينبغ أخرى إجراءات إلى لإضافةبا عتمدةالمالسلطَة   نإف تزاملالا عدم تكرار حالات في  ٧-٤-٤-ب

 مـن  المطلـوب  ستوىالم أن ثباتلإ وذلك العينات خذأ عملية تكرارية ويزيد النسب خطَط يراجع أن المُنشأة مشغل
      .عادتهإ تم العمليات ضبط
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   جالملحق ـ 
  )إعلامي(

  المراجع الببليوغرافية
  )، فاتح١٢ ،T.Aخط ( ترك فراغ واحدي
  .ابعة عشر، الطبعة الردليل الإجراءات لهيئة الدستور الغذائي ]١[
   .١٩٩٩،  العالميةالصحة منظمة ميعلِّمدليل  ]٢[
   .٨٤٠٢المواصفة القياسية الدولية  ]٣[
  .(OIE)الحيوان نظمة العالمية لصحة لم عن اصادرالنظم الدولية للمحافظة على صحة الحيوانات البرية،  ]٤[
  . هيئة الدستور الغذائي الصادر عن،(CAC/GL 21-1997)ية للأغذ وتطبيق المعايير الميكروبية إقامةدليل  ]٥[
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   وأ ـالملحق
  )تقييسي(

   الوطنيةالتعديلات الفنية
  

 ـ الصحية وسـلامة   مدونة الممارساتنص إدخالها على  تمالتي  الوطنية  الفنية قائمة التعديلات١ يوضح الجدول وأ 
 حيث تم وضـع خطـوط   ، كمواصفة قياسية أردنيةوالمتبناة،  ٥٨/٢٠٠٥ الغذائيدستور  ال هيئة الصادرة عن    اللُّحوم
  .والموضحة ضمن هذا الملحقالوطنية الفنية  في الهوامش للدلالة على هذه التعديلات )| ( مفردةعمودية

  ـ قائمة التعديلات الفنية الوطنية ١ دول وأ ـالج
  سبب التعديل   الفنـيالتعديل  رقم البند

درجة  الحيوانات الموأنواع لأصناف أمثلة إضافةتم   ٢-٣
  للتوضيح  في البند

شـخص  " تعديل التعريف بحيث تم استبدال جملة         ٣٣-٣ ،٣-٣
  ."طبيب بيطري" بجملة " مؤهل

را لكون التعليمات الوطنية الصادرة عـن       نظ
كلٍ من وزارة الزراعة وأمانة عمان لا تسمح        
بالقيام بالفحوصات في المسالخ إلا من قبـل        

  .طبيب بيطري
 الملاحق الموجودة ـذه المواصـفة   إلىتمت الإحالة    ٤-١-٤

  .القياسية
   . طرق تحليل المخاطرتوضح الملاحق أسس
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   وب ـالملحق
  )إعلامي(

  يلات الهيكلية الوطنيةالتعد
  )، فاتح١٢ ،T.Aخط ( ترك فراغ واحدي

الـصحية   مدونـة الممارسـات  نص  على تم إدخالهاالوطنية التي الهيكلية  قائمة التعديلات   ١ ـ بيوضح الجدول و  
 حيـث تم وضـع      ،  كمواصفة قياسية أردنية   والمتبناة٥٨/٢٠٠٥ر الغذائي   الصادرة عن هيئة الدستو    اللُّحوموسلامة  

  .والموضحة ضمن هذا الملحقالوطنية الهيكلية  في الهوامش للدلالة على هذه التعديلات )M(متقطعة خطوط عمودية 
  )، فاتح١٠ ،T.Aخط ( ترك فراغ واحدي

   الوطنيةالهيكليةـ قائمة التعديلات  ١ الجدول وأ ـ
  سبب التعديل  نوع التعديل  رقم البند
 هذا الـدليل الـدولي    "استبدال عبارة     أينما وردت

بعبارة " لجنة دستور الأغذية   الصادر عن 
  ".هذه المواصفة القياسية الأردنية"

  والخاص بالتبنـي١/٢٠٠٩-٢١تطبيق الدليل الأردنـي 
 الدوليـة  القياسـية  للمواصفات الإقليمي أو الوطنـي

 المواصفات  تبنـي:١ الجزء، الأخرى الدولية والإصدارات
  الدولية القياسية

  .ن هذه الملاحظة مصدر أو مرجع التعريفتبي  . ملاحظةإضافة  ١٠-٣ ،٥-٣
الحاشية رقـم   

)٢ (  
تم استبدال التشريعات الواردة بالمواصفة     

  بالتعليمات المقابلة لها وطنيا
نظرا لوجود تعليمات وتشريعات وطنية مشاة للتعليمات       

  .والتوجيهات الواردة في المرجع
تم دمج النقاط الفرعية في البند وتحويلها         ٤٢-٣

  .إلى بند واحد في هذه المواصفة الأردنية
حسب رأي اللجنة الفنية، لا يوجـد ضـرورة للنقـاط           

  .الفرعية
 وتحويلها  تم دمج النقاط الفرعية في البند       ٤٤-٣

  .إلى بند واحد في هذه المواصفة الأردنية
حسب رأي اللجنة الفنية، لا يوجـد ضـرورة للنقـاط           

  .الفرعية
  .لتسهيل عمليات ترقيم المواصفة  ) عام١-٤(تم إضافة بند فرعي   ١-٤
تم نقل النص الموجود في المرجع و الذي           ١-٥

لا يشكل اشتراطاً إلى مـدخل هـذه        
  .المواصفة

صوص التي لا تعتبر اشتراطاً داخل المرجع تم نقلها         جميع الن 
  .إلى مدخل هذه المواصفة القياسية الأردنية

  لتوضيح الاشتراطات  تم تقسيم البند إلى بنود فرعية  ١-٤-٦
تم إضافة نص الاشـتراط الموجـود في          ٢-٦-٨

  حاشية المرجع إلى نص البند
في تحوي الحاشية في المرجع اشـتراط وبالتـالي تم نقلـة            

  .المواصفة القياسية الأردنية إلى نص البند
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تم إضافة نص الاشـتراط الموجـود في          ٦-٥-٩
  حاشية المرجع إلى نص البند

تحوي الحاشية في المرجع اشـتراط وبالتـالي تم نقلـة في            
  .المواصفة القياسية الأردنية إلى نص في البند

  طاتلتوضيح الاشترا  تم تقسيم البند إلى بنود فرعية  ١-٦-٦-٩
  لتوضيح الاشتراطات  تم تقسيم البند إلى بنود فرعية  ١-٤-٦
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  الفنية المصطلحات

 ى للمصطلحات الإنجليزيـة   ـتحمل المصطلحات العربية المذكورة أدناه المعن      القياسية الأردنية    لأغراض هذه المواصفة  
  :المقابلة لها
  المقابل الإنجليزي  يـالمصطلح العرب  رقم البند

 Sanitation standard operating procedure  إجراءات صحية تشغيلية قياسية  ٤٣-٣
(SSOP's) 

 provisions  أحكام  ٢-٦-٨

 abnormalities  اختلالات  ١١-٣

 lagomorphs  أرنبيات  ٢-٣

 evisceration  إزالة الأحشاء  ٦-٣-٥

جنون (اعتلال دماغي إسفنجي في البقر   المُدخل
  )البقر

transmissible spongiform 
encephalopathies- TSE's 

 primary production  إنتاج أولي  المُدخل

 validation  تثبت  ٤٥-٣

 dressing  تجهيز  ١٢-٣

 verification  تحَقُّق  ٤٦-٣

٦-٣-٥  متصفية الد  bleeding 

 cross contamination  تلوث متبادل  ١-٦-٥

 lairage  حظائر  ٥-٦

 domestic ungulates  تأنسة ذات الظلفحيوانات مس  ٢-٣

 domestic solipeds  حيوانات مستأنسة وحيدة الحافر  ٢-٣

 hazard  خطر  ٢٠-٣

 epidemiological studies  دراسات وبائية  المُدخل

 surveillance studies  دراسات رصدية  المُدخل

 carcass  ذبيحة  ٤-٣
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 الفنيةالمصطلحات  -تابع 

 المقابل الإنجليزي  يـالمصطلح العرب  رقم البند
 meat safety  سلامة اللحوم  ١-١-٤

 competent authority  معتمدةسلطَة   ٦-٣

 competent person  شخص مؤهل  ٨-٣

 meat hygiene  صحة اللحوم  ١-١-٤

 process control  ضبط العملية  ٣٥-٣

  presentation of animals  عرض الحيوانات للذَّبح  ٤-٤-٦

 serology  علم الأمصال  ٩-٤-أ

 pathophysiology  علم الأمراض الفيزيولوجية  ١-١-٤

 zoonotic agent  مشتركة يةإمراضعوامل   ٧-٢-٥

 inedible  غير قابل للأكل  ٢٢-٣

 Post- mortem inspection  فحص بعد الذَّبح  ٣٣-٣

 organoleptic inspection  فحص الحسي  ٣٠-٣

 ante-mortem inspection  لذَّبحفحص قبل ا  ٣-٣

 mechanically separated meat(MSM)  زوعة ميكانيكياًـلحوم من  ٢٧-٣

 Risk based analysis  ي على أساس الخطرـمبن  ٤١-٣

 chemical residues  متبقيات كيميائية  ٥-٣

 game depot  مستودع الطرائد  ١٨-٣

 abattoir  مسلَخ  ١-٣

 establishment operator  مشغل الُمنشأة  ١٥-٣

 performance criterion  معيار الأداء  ٣١-٣

 contaminant  ملوث  ١٠-٣

 good hygienic practice (GHP)  ممارسات صحية جيدة  ١٩-٣

 condemned  )مرفوض( منتج مصادر  ٩-٣
 
 



 ٢٠١١/ ١٩٨٤ تع 

٧٥/٧٥   

 

  الفنيةالمصطلحات  -تابع 

 المقابل الإنجليزي  يـالمصطلح العرب  رقم البند
 Ready-to-eat products  منتجات جاهزة للأكل  ٤٠-٣

 establishment  منشأة  ١٤-٣

نظام تحليل المخاطر وضبط النقاط   ٧-١-٤
  )الهسب(الحرجة

hazard analysis and critical control 
points(HACCP) 

 quality assurance system  نظام توكيد الجودة  ٣٨-٣

 cater  نوع التغذية  ٥-٣-ب

 performance objective  هدف الأداء  ٣٢-٣

 food safety objective  هدف سلامة الأغذية  ١٦-٣

 competent body  معتمدةهيئة   ٧-٣
  

  ] )small letter(الحروف للمصطلحات الانجليزية بأحرف صغيرة 


